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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat entspricht den relevanten Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemdBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fuhren. Beachten Sie fir einen sicheren Umgang
mit dem Gerat die folgenden Hinweise:

e Bitte kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf
auBere sichtbare Schaden an Gehause, Anschlusskabel und
-stecker. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb.

e |st die Anschlussleitung beschadigt, darf sie, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden, nur durch den Hersteller, seinen Kunden-
dienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden.

e Reparaturen dirfen nur durch einen Fachmann oder dem
Graef-Kundendienst ausgefiihrt werden. Durch unsachgema-
Be Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benut-
zer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

e Defekte Bauteile dirfen ausschlieBlich gegen Original-Ersatz-
teile ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist ge-
wabhrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen erfllen.

e Dieses Gerat kann unter Aufsicht auch von Kindern ab 8
Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung benutzt werden, wenn sie im sicheren Gebrauch
des Gerates unterwiesen wurden und die sich daraus erge-
benden Gefahren verstanden haben. Reinigung und Benut-
zerwartung durfen von Kindern durchgefihrt werden, wenn
sie 8 Jahre oder dlter sind und dabei beaufsichtigt werden.

e Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter
8 Jahren fernzuhalten.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

e Das Gerat ist nicht darauf ausgelegt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung betrieben zu
werden.




¢ Die Zuleitung bitte immer am Anschlussstecker aus der
Steckdose ziehen, nicht am Anschlusskabel.

e Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nirgendwo hangen
bleibt, dies konnte dazu flhren, dass das Gerat herunterfallt.

e \Verpackungsmaterialien ddrfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

e Beachten Sie die Hinweise zu den Anforderungen an den
Aufstellort sowie zum elektrischen Anschluss des Gerates,
um Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

® Geben Sie das Gerat nicht in die Spdlmaschine und nutzen
Sie es auch nicht unter flieBendem Wasser.

e Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und in ahnli-
chen Bereichen bestimmt, wie beispielsweise:

e In Mitarbeiterktchen flr Laden und BUros

e In landwirtschaftlichen Betrieben

e In Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen

e In Frihstlckspensionen

Eine andere oder darlber hinausgehende Verwendung gilt als
nicht bestimmungsgemal.

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemaler Ver-

wendung Gefahren ausgehen. Daher bitte:

® Das Gerat ausschlieBlich bestimmungsgemal verwenden.

e Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorge-
hensweisen einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestim-
mungsgemaBer Verwendung sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.
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VORWORT

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

mit diesem Dérrautomaten haben Sie eine gute Wahl getroffen.

Sie haben ein anerkanntes Qualitatsprodukt erworben. Wir danken Ihnen fur thren
Kauf und wiinschen Ihnen viel Freude mit Ihrem neuen Graef-Dérrautomaten.

Die Informationen in dieser Bedienungsanleitung sollen Ihnen helfen, die besten
Ergebnisse mit diesem Geréat zu erzielen. Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch.

INFORMATIONEN ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Die Bedienungsanleitung des Dérrautomaten (nachfolgend als Gerat bezeichnet)
gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den bestim-
mungsgemaBen Gebrauch und die Pflege des Gerates.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerat verfligbar sein. Sie ist von jeder
Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

¢ Inbetriebnahme,

¢ Bedienung,

e Behebungen von Stérungen und/oder

¢ Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie sie zusammen mit
dem Gerdat an den Nachbesitzer weiter.

Diese Bedienungsanleitung kann nicht jeden denkbaren Aspekt berlcksichtigen.
Fur weitere Informationen oder bei Problemen, die in dieser Anleitung nicht oder
nicht ausfuhrlich genug behandelt werden, wenden Sie sich bitte an den Graef-

Kundendienst oder an lhren Fachhandler.

WARNHINWEISE

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise und
Signalworter verwendet:

/A WARNUNG

Dies weist auf eine mdglicherweise gefahrliche Situation hin. Die Nichtbeachtung
des Hinweises kann zu schweren Verletzungen oder sogar zum Tode fuhren.

WICHTIG!

Dies weist auf Anwendungstipps und andere besonders wichtige Informationen
hin.




GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN STROM

/A WARNUNG

Bei Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen besteht

Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um eine Gefdhrdung durch elek-

trischen Strom zu vermeiden:

e Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt ist.

e Lassen Sie in diesem Fall vor der Weiterbenutzung des Geradtes durch den
Graef-Kundendienst oder eine autorisierte Fachkraft eine neue Anschluss-
leitung installieren.

« Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden spannungsfiih-
rende AnschlUsse berihrt oder wird der elektrische und mechanische Aufbau
verandert, besteht Stromschlaggefahr.

e Niemals unter Spannung stehende Teile berlhren. Dies kann einen elektrischen
Schlag verursachen und sogar zum Tode flhren.

BESTIMMUNGSGEMARBE VERWENDUNG

Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie das

Gerat nur in geschlossenen Raumen. Um potentielle Gefahren zu vermeiden, be-
nutzen Sie das Gerat nur zum Trocknen / Dérren von Lebensmitteln.

HAFTUNGSBESCHRANKUNG

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir die Installation, den Betrieb und die Pflege des Gerates ent-
sprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung
unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen. Aus den
Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen keine
Anspriche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden aufgrund von:

¢ Nichtbeachtung der Anleitung

 Nicht bestimmungsgemaBer Verwendung

e UnsachgemaBen Reparaturen

e Technischen Veranderungen

o Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Ubersetzq_ngen werden nach bestem Wissen erstellt. Wir Gbernehmen keine Haf-
tung fir Ubersetzungsfehler. Verbindlich bleibt allein der urspriingliche deutsche

Text.



AUSPACKEN

Beim Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:

e Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton.

e Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

e Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am Gerat (nicht das Typenschild).

{YENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Die Verpackung schitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmateri-
alien sind nach Umweltvertraglichkeit und entsorgungstechnischen Gesichtspunk-
ten ausgewahlt und recycelbar. Die Ruckfthrung der Verpackung in den Material-
kreislauf spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht
mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fur das Verwer-
tungssystem »Griner Punkt«.

WICHTIG!

Heben Sie wenn mdéglich die Originalverpackung wahrend der Gewahrleistungs-
zeit des Gerates auf, um das Gerat im Gewahrleistungsfall ordnungsgemaB ver-
packen und transportieren zu kénnen.

ANFORDERUNGEN AN DEN AUFSTELLORT

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Geradtes muss der Aufstellort fol-

gende Voraussetzungen erfullen:

e Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und rutschfesten Un-
terlage mit ausreichender Tragkraft aufgestellt werden.

e Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht umfallen kann und nicht direkt vor
einer Wand steht (ca. 30 cm von einer Wand entfernt aufstellen).

o Stellen Sie das Gerat nicht auf heiBen Oberflachen wie z. B. Herdplatten oder
in der Nahe davon auf.

e Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien und bewahren Sie es an einem tro-
ckenen Ort auf.

o Das Gerat ist nicht flr den Einbau in einem Wand- oder einem Einbauschrank
geeignet.

o Stellen Sie das Gerat nicht in einer heiBen, nassen oder feuchten Umgebung
auf.

o Stellen Sie das Gerat nicht auf Papier / Zeitungspapier oder einem losen Unter-
grund auf. Diese kénnten angesaugt werden und die Liftungsschlitze verstop-
fen. Achten Sie darauf das die Liftungsschlitze nicht zugedeckt sind.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, sodass der Stecker notfalls leicht
abgezogen werden kann.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen
Anschluss folgende Hinweise zu beachten:

« Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen Ihres Stromnetzes. Diese Daten mUs-
sen Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten. Im Zweifelsfall
fragen Sie eine Elektrofachkraft.

Die Steckdose muss mindestens Uber einen 10-A-Sicherungsschutzschalter
abgesichert sein.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht Gber
heiBe Flachen oder scharfe Kanten verlegt wird.

Das Anschlusskabel darf nicht straff gespannt sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an
ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Der Be-
trieb an einer Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifels-
fall die Hausinstallation durch eine Elektrofachkraft Gberprifen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fir Schaden, die durch einen

fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

Wischen Sie das Geréat vor dem Erstgebrauch mit einem feuchten Tuch aus.
Lassen Sie das Gerat anschlieBend 1 Stunde auf 35°C laufen, um die Feuchtigkeit
im Inneren zu entfernen. Reinigen Sie die Tabletts in warmen Wasser, geben Sie
diese niemals in die Splilmaschine.

VORBEREITUNG DES DORRGUTS

Benutzen Sie nur frische und gewaschene Lebensmittel. Verzichten Sie auf Gber-
reifes Obst oder Gemuse. Entfernen Sie vor dem Dorren die Stiele, Kerne und das
Kerngehause. Betraufeln Sie das Obst mit Zitronensaft, um die Farbe des Dorrguts
zu erhalten. Nahrungsmittel mit hohem Zuckergehalt, wie Apfel, Birnen, Pfirsiche
und Bananen, sind anfallig fur eine Verdunkelung infolge der Oxidation von Zuck-
er. Gemise mit einer festen Struktur sollten Sie vor dem Dérren ca. 2 Minuten in
heiBem Wasser blanchieren. Legen Sie die Lebensmittel mit einem kleinen Abstand
nebeneinander auf das Einschubfach, wahlen Sie den Abstand so, dass genug Luft
zirkulieren kann. Legen Sie die Lebensmittel nicht Ubereinander.




BEDIENUNG

¢ Bereiten Sie die zu trocknenden Lebensmittel vor.

WICHTIG!

Je dunner die Lebensmittel geschnitten wurden, desto besser lassen sich diese
trocknen. Wir empfehlen Ihnen, die Lebensmittel wie Apfel, Zitronen, Orangen
etc. mit einem unserer Allesschneider zu schneiden. So erhalten Sie gleichma-
Bige und ddnne Scheiben. Fur kleinere oder diinnere Lebensmittel empfehlen
wir lhnen, zusatzlich den MiniSlice Aufsatz zu nutzen. Mit diesem kénnen Sie
Pilze, Tomaten, Erdbeeren, Gurken, Méhren etc. hauchdinn und gleichmaBig
aufschneiden.

o Nehmen Sie die Tabletts aus dem Gerat und legen Sie die zu trocknenden Le-
bensmittel auf die Tabletts.

e Benutzen Sie die gesamte Flache der Tabletts, achten Sie allerdings darauf, dass
zwischen den einzelnen Lebensmitteln gentgend Platz zur Luftzirkulation ist.
Ein Uberlappen der Lebensmittel beeintréchtigt den Dérrvorgang.

e Schieben Sie die Tabletts zurlick in das Gerat.
35 |-
OO
©

e Stecken Sie den Stecker e Schalten Sie das Gerat e Stellen Sie die ge-
in die Steckdose. ein. wlnschte Gradzahl ein.
(35-80°C)

o Stellen Sie die ge-  Solange die Anzeige o Hort die Anzeige auf
wiinschte Zeit ein. blinkt, kénnen Sie zu blinken, startet der
(1-24std)) die Gradzahl oder die Dorrvorgang.

Stunden noch ver-
andern.

e Um den Vorgang abzubrechen, driicken Sie die Einschalttaste.

11
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« Nach Beendigung des Dérrvorgangs ertdont ein Signal 5x. Danach erscheint auf
dem Display [E S .

o Das Gerat ist ausgeschaltet.

« Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie das Dérrgut.

Hinweis: Liegt die Temperatur noch Uber 45°C arbeitet der Lifter weiter. Das

Geréat geht in den Standby-Modus, wenn die Temperatur unter 45°C sinkt.

e Ziehen Sie den Netztstecker.

VERWENDUNG VON SILIKONMATTEN ODER BACKPAPIER

Bei Lebensmitteln, die feucht sind oder leicht anhaften (z. B. Tomaten) empfehlen
wir lhnen ,eine Silikonmatte oder Backpapier zu nutzen. Legen Sie die Silikonmatte
oder das Backpapier auf das Tablett.

WICHTIG!

Achten Sie beim Backpapier darauf, dass dieses nicht die komplette Flache des
Tabletts bedeckt, die Warmluft sollte noch gut zirkulieren kénnen.

Legen Sie die Lebensmittel auf die Silikonmatte oder das Backpapier. Nach der
Halfte der Dorrzeit kann die Silikonmatte oder das Backpapier entnommen werden.

LAGERUNG DER LEBENSMITTEL

Stellen Sie sicher, dass lhre getrockneten Lebensmittel trocken sind, bevor Sie diese
in einem GefalB verstauen. Feuchte Lebensmittel fangen leicht an zu schimmeln.
Entsorgen Sie verschimmelte Lebensmittel sofort. Verwenden Sie zum Aufbe-
wahren, saubere, trockene und wenn maglich luftdicht zu verschlieBende Behalter.
Fullen Sie die getrockneten Lebensmittel erst in den Behalter, wenn diese aus-
gekUhlt sind.

ZUBEREITUNG VON LEBENSMITTELN

Die folgenden Tabellen sind Richtwerte fir die Zubereitung von verschiedenen
Frichten, GemUse und Fleisch. Die Trocknungszeiten hdngen von der Raumtem-
peratur, der relativen Luftfeuchtigkeit und dem Feuchtigkeitsgehalt des zu trock-
nenden Lebensmittels ab. Wenn der Feuchtigkeitsgehalt niedrig ist, liegt die Trock-
nungszeit am unteren Ende des Bereichs. Wenn der Feuchtigkeitsgehalt jedoch
hoch ist, liegt die Trocknungszeit am oberen Ende des Bereichs.

Beachten Sie, dass die Trocknungszeiten auch von der Menge der Lebensmittel auf
den Tabletts beeinflusst werden. Beim Trocknen von Lebensmitteln ist es wichtig,
die Trockenheit des Produkts zu Uberprifen. Ist das Produkt nicht grindlich ge-
trocknet, kann sich wahrend der Lagerung Schimmel bilden (siehe Lebensmittel-
lagerung). Um auf die Trockenheit zu testen, entnehmen Sie ein Stlick Lebensmit-
tel aus dem Gerdt und lassen Sie dieses auf Raumtemperatur abkuhlen. Biegen
und zerteilen Sie das Stiick, um auf innere Feuchtigkeit zu prifen.



GEMUSE (50°C)

Do6rrgut

Zubereitung

Ergebnis

Zeit

Spargel

Waschen und in
Stlcke schneiden

Knusprig

4 - 6 Stunden

Bohnen

Waschen, Enden ent-
fernen und in Sticke
schneiden

Knusprig

9 - 12 Stunden

Beete

Schalen und in feine
Scheiben schneiden

Biegsam

9 - 12 Stunden

Brokkoli

Schneiden, 3 - 5 Mi-
nuten weichdampfen

Knusprig

10 - 14 Stunden

Kohl

Waschen und in 3 mm
Streifen schneiden

Knusprig

8 - 11 Stunden

Karotten

Weich dampfen und
in Scheiben schneiden

Biegsam

7 - 11 Stunden

Sellerie

Stangel in 6 mm
Streifen schneiden

Knusprig

3 - 10 Stunden

Gurke

Waschen und in ca.
1 c¢m dicke Scheiben
schneiden

Biegsam

4 - 8 Stunden

Aubergine

Waschen, schalen

und in ca. 1/2 bis 1
cm dicke Scheiben
schneiden

Biegsam

4 - 8 Stunden

Pilz

Waschen, entweder
in Scheiben schneiden
oder im Ganzen lassen

Biegsam

4 -7 Stunden

Paprika

Waschen und Samen
entfernen, in
Streifen oder in ca.

6 mm dicke Ringe
schneiden

Biegsam

4 - 8 Stunden

Kartoffeln

In Scheiben schneiden,
4 - 6 Minuten
blanchieren

Knusprig /
Biegsam

7 - 13 Stunden

Tomaten

Waschen und in Ringe
schneiden

Biegsam

5 -9 Stunden

13



14

Cherry Tomaten

In zwei Halften schnei-
den, angeschnittene
Seite nach oben

Biegsam

5 - 9 Stunden

Zucchini

OBST (55°C)

Dérrgut

Waschen und in ca.
6 mm dicke Scheiben
schneiden

Zubereitung

Knusprig

Ergebnis

7 - 11 Stunden

Zeit

Apfel

Waschen und in dinne
Scheiben schneiden

Biegsam

7 - 15 Stunden

Aprikosen

Waschen und in zwei
Halften schneiden,
angeschnittene Seite
nach oben

Biegsam

21 - 24 Stunden

Bananen

Schalen und in Schei-
ben schneiden

Biegsam

7 - 10 Stunden

Feigen

Waschen, vierteln, an-
geschnittene Seite
nach oben

Biegsam

22 - 24 Stunden

Kiwi

Schaélen, und in Schei-
ben schneiden

Knackig

8 - 15 Stunden

Nektarinen

Waschen, in zwei
Halften schneiden,
angeschnittene Seite
nach oben

Biegsam

8 -17 Stunden

Pfirsiche

In zwei Halften schnei-
den, angeschnittene
Seite nach oben

Biegsam

8 - 16 Stunden

Birnen

Schalen und in Schei-
ben schneiden

Biegsam

8 - 16 Stunden

Ananas

Schélen und in
Scheiben schneiden

Biegsam

11 - 18 Stunden

Rhabarber

Schalen und in Streifen
schneiden

Biegsam

6 - 10 Stunden

Beeren

Erdbeeren in Scheiben
schneiden, andere
Beeren ganz lassen

Knackig

7 - 15 Stunden




Wassermelone Schale abschneiden, in | Biegsam und | 8 - 10 Stunden
Stlcke schneiden klebrig

Tomaten Waschen und in Ringe | Biegsam 5 -9 Stunden
schneiden

Weintrauben Ganz lassen Biegsam 8 - 24 Stunden

FLEISCH (65°C - 70°C)

Dorrgut Zubereitung Ergebnis Zeit

Jerky Nutzen Sie sehr mageres | Biegsam 6 - 10 Stunden
Fleisch und entfernen
so viel Fett wie mog-
lich. Schneiden Sie das
Fleisch inca. 2 - 3 c¢m
dicke Scheiben

WICHTIG!

Bitte beachten Sie, dass die 0. g. Angaben lediglich Richtwerte und somit ohne
Gewahr sind.

WIEDERAUFBEREITUNG

Beim Dérren wird den Lebensmitteln das Wasser entzogen. Wenn Sie lhre Le-
bensmittel wiederaufbereiten méchten, weichen Sie die Lebensmittel in ungesal-
zenem Wasser flr 3-7 Minuten ein. Danach wie gewohnt zubereiten. Wenn Sie
sie kochen, verwenden Sie das gleiche Wasser, das sie zum Einweichen genutzt
haben, um die Nahrstoffe zu konservieren. Wenn Sie Lebensmittel ldnger als 1
Stunde einweichen méchten, sollten Sie diese in den Kihlschrank stellen, um bak-
terielles Wachstum zu verhindern. Eine Tasse getrocknetes Gemuse wird zu etwa
2 Tassen wiederaufbereitet. Eine Tasse Trockenfrlichte wird zu etwa 1% Tassen
wiederaufbereitet. Die Wiederaufbereitungszeiten variieren in Abhangigkeit von
der Dicke des Nahrungsmittels und der verwendeten Wassertemperatur. Warmes
Wasser beschleunigt die Wiederaufbereitung, kann jedoch zu einem gewissen
Aromaverlust fihren.

REINIGUNG

Vor jeder Reinigung bitte den Netztstecker ziehen.

Reinigen Sie die Tabletts in warmem Wasser mit Spulmittel, anschlieBend sptlen
Sie diese mit klarem Wasser ab. Das Gerat reinigen Sie mit einem feuchten Tuch.

Geben Sie weder das Gerat noch die Tabletts in die Splilmaschine.

15
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KUNDENDIENST

Wenn lhr Graef-Gerat einen Schaden hat, wenden Sie sich bitte an Ihren Fach-
handler oder an den Graef-Kundendienst unter 02932- 9703 688 oder schreiben
Sie uns eine E-Mail an service@graef.de

E ENTSORGUNG DES GERATES

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht Gber den normalen Haus-
mull entsorgt werden. Das Symbol auf dem Geréat und in der Bedienungsanleitung
weist darauf hin. Die Materialien sind gemaR ihrer Kennzeichnung wiederverwert-
bar. Mit der Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen
der Verwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz
unserer Umwelt. Bitte fragen Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach der zustéan-
digen Entsorgungsstelle.

2 JAHRE GEWAHRLEISTUNG

Fur dieses Produkt Gbernehmen wir, beginnend mit dem Verkaufsdatum, 24 Mo-
nate Herstellergewahrleistung fur Mangel, die auf Fertigungs- und Werkstofffehler
zurlckzufdhren sind. Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriiche nach § 437 ff.
BGB bleiben von dieser Regelung unberiihrt. Von der Gewahrleistung nicht ab-
gedeckt sind Schaden, die durch unsachgemale Behandlung oder Verwendung
entstanden sind, sowie Mangel, die die Funktion oder den Wert des Gerates nur
geringflgig beeinflussen. Weiterhin sind Transportschdden, soweit wir diese nicht
zu verantworten haben, vom Gewahrleistungsanspruch ausgeschlossen. Fir Scha-
den, die durch eine nicht von uns oder einer unserer Vertretungen durchgefthrte
Reparatur entstehen, ist ein Gewahrleistungsanspruch ausgeschlossen. Bei berech-
tigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Produkt nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Produkt austauschen.
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GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

This device conforms to the relevant safety regulations. How-
ever, incorrect handling may lead to injury and damage. For
safe handling of this unit, please observe the following safety
instructions:

« Before using this unit for the first time, check it for visible
outer damages on the housing, connection cable and plug.
Do not operate a damaged unit.

e |f the connection cable is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, the after-sales service or a similarly quali-
fied person in order to prevent danger.

e Repairs may be carried out only by an expert or by Graef
after-sales service. Incorrect repairs may cause considerable
hazards for the user. In addition, any claim under guarantee
is forfeited.

e Defective parts must be replaced by original spare parts only.
It is only with these parts that the safety requirements are
met.

e This unit can also be used by children from 8 years age as
well as by persons with limited physical, sensory or mental
ability or with a lack of experience and/or knowledge if they
have been trained in using the unit and have understood the
dangers which may result from it. Cleaning and user main-
tenance must not be carried out by children, unless they are
8 years of age or older and are supervised in the process.

e The unit and its connection cable have to be clear of children
who are younger than 8 years.

e Children should be supervised in order to make sure that
they do not play with this unit.

e The unit is not intended to be used with an external timer or
a separate remove control.

e Always disconnect the connection cable by using plug; do



not pull the connecting cable.

* Be careful not to let the power cord hang freely, this could [ Ei
cause the fall of the appliance.

e Packaging materials must not be used for playing. There is a
danger of suffocation.

® Observe the notes on the requirements regarding the instal-
lation location and the electrical connection of the unit in
order to avoid personal and material damages.

* Do not place the unit in a dishwasher, and do not hold under
running water either.

e This appliance is intended for domestic and similar use, such
as:
e Staff kitchens in shops and office
e In agricultural estates
¢ In hotels, motels and other residential areas
e In bed and breakfast boarding houses

Another or any exceeding use shall not be considered intend-
ed.

CAUTION

The appliance can cause dangers, if is not used as intended.
Please therefore do the following:

e Use the unit exclusively as intended.

® Observe the procedures described in these operating inst-
ructions.

Claims of any kind caused by damage by unintended use shall
be excluded. The risk shall be borne sole by the operator.
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Product description
@ Control panel

@ Door

€ 4 stainless steel trays

Oran

9 Silicone mat




CONTROL PANEL

@ Control knob for the temperature
@ Temperature display
€) Power button

@ Hour display
© Control knob for hours

ACCESSORIES

Storage box
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PREFACE

Dear Customer,

You have made a good choice by buying this dehydrator.

You have purchased a recognised quality product. We would like to thank you for
buying this machine and wish you a lot of fun with your new Graef dehydrator.
Information in these operating instructions shall help to achieve the best results
with this unit. Please read these operating instructions carefully.

INFORMATION ON THESE OPERATING INSTRUCTIONS

The operating instructions of the dehydrator (in the following referred to as unit)
provides you with important information about its commissioning, security, the
intended use and care of the unit.

The operating instructions shall have to be available at the unit at all times. The
instructions have

to be read and applied by every person who deals with

e initial operation,

e operation,

e troubleshooting and/or

e Cleaning

of the unit.

Store this operating instructions and pass them on to a possible subsequent owner.
These operating instructions cannot take into consideration every conceivable use.
For more information or in case of problems which are not

or not in detail covered in these instructions, please contact the Graef

customer service or your specialist dealer.

WARNING MESSAGES

In these operating instructions, the following warning messages and signal words
are used:

/A WARNING

This refers to a potentially dangerous situation. Failure to observe this warning
may result in serious injury or even death.

IMPORTANT!

This refers to application tips and other especially important information!




DANGER CAUSED BY ELECTRIC CURRENT
KD

Mortal danger is caused by contact with energised cables or components!

Please observe the following safety instructions in order to prevent an exposure

to electric current:

e Do not use the unit if the mains cable or plug are damaged.

e In this case, you should let the Graef Customer Service install a new connection
cable before using the appliance again. This may be done also by an authorised
specialist.

e Do not open the housing under any circumstances. If live connections are tou-
ched or the electrical and mechanical construction are modified, there is the
danger of electric shock.

o Never touch live parts. This can cause an electric shock and may cause even
death.

INTENDED USE

This unit is not intended for commercial use. Use the unit in closed spaces only. In
order to avoid potential dangers, use the unit for drying / dehydrating only.

LIMITATION OF LIABILITY

All technical information, data and notes on the installation,

the operation and the care contained in these operating instructions correspond
to the latest status before printing, and are rendered under consideration of our
previous experience and to the best of knowledge. No claims may be derived from
the particulars, illustrations and descriptions in these instructions.

The manufacturer shall not assume any liability for damage caused by:
e non-observation of the instructions

e unintended use

e incorrect repairs

« technical modifications

e use of unapproved spare parts

Translations shall be carried out to the best of knowledge. We shall not assume any
liability for translation mistakes. The original German text only shall be binding.
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UNPACKING

When unpacking the unit, proceed as follows:

« Pull the unit out of the cardboard box.

e Remove the packaging parts.

e Remove any stickers on the unit (do not remove the type plate).

Ly DISPOSAL OF THE PACKAGING

The packaging protects the unit against transport damage. The packaging materi-
als are selected according to the environmental compatibility and disposal-related
aspects and can be recycled. The return of packaging into the material cycle saves
raw material and reduces the waste volume. Dispose of the packaging material
no longer needed at collection points for the “Green Dot” recycling system (in
Germany).

IMPORTANT!

If possible, keep the original packaging during the guarantee period of the unit
in order to be able to properly pack and transport the unit in the guarantee case.

REQUIREMENTS ON THE INSTALLATION LOCATION

For safe and fault free operation of the unit, the following requirements of the

installation location have to be met:

e The unit has to be placed on a solid, flat, horizontal, and non-slipping surface
with a sufficient weight-carrying capacity.

o Make sure that the unit cannot topple over and does not stand directly in front
of a wall (place the unit at least 30 cm away from a wall).

« Do not place the appliance on hot surfaces, such as hotplates, or near them.

o Never use the appliance outdoors, and always keep it in a dry place.

e The unit is not designed for installation in a wall or a built-in cupboard.

e Do not set up the unit in a hot, wet or moist environment.

« Do not place the unit on paper / newsprint paper or loose surfaces. They might
be drawn in and clog the ventilation slots. Make sure that the ventilation slots
are not covered up.

e The socket has to be easily accessible so that the power cable can be removed
easily in case of emergency.

ELECTRICAL CONNECTION

For safe and fault-free operation of the unit, the following requirements have to
be met during the electrical connection:
e Before connecting the unit, compare the connecting data (voltage and fre-
quency)
on the type plate with those of your energy network. These details must




correspond so that no damage occurs to the unit. In case of doubt ask your
trained electrician.

e The socket has to be protected at least by a 10 amps circuit breaker.

e Make sure that the power cable is not damaged and is not laid across hot
surfaces or sharp edges.

e The connecting cable must not be stretched tightly.

 The electric safety of the unit is ensured only when it is connected to a socket
with protective conductor installed correctly. Operation on a socket without
protective conductor is forbidden. If in doubt, let the house installation checked
by a trained electrician. The manufacturer shall not assume responsibility for
damage which has been caused by absent or interrupted protective conductor.

PRIOR TO FIRST USE

Prior to first use, wipe out the unit using a damp cloth.
Then let the unit run for 1 hour at 35°C in order to remove the moisture inside the
unit. Clean the trays in warm water. Never put them into the dishwasher.

PREPARING THE DRIED MATERIAL

Use fresh and washed foodstuffs only. Do without using overripe fruit or vegeta-
bles. Prior to dehydration, remove stems, stones and the core. In order to maintain
the colour of the dried material, sprinkle the fruit with lemon juice. Foodstuffs
with a high sugar contents, such as apples, pears, peaches and bananas, are prone
to darkening due to oxidation of sugar. Vegetables with a firm texture should be
blanched for about 2 minutes in hot water before dehydrating them. In a small dis-
tance, put the foodstuffs side by side on the slide compartment. Select a distance
to allow sufficient air to circulate. Do not place the foodstuffs on top of each other.

OPERATION
e Prepare the foodstuffs to be dried.

IMPORTANT!

The thinner the foodstuffs were cut, the better they can dry. We recommend
that you cut foodstuffs such as apples, lemons, oranges et cetera using our uni-
versal cutter. That way you will get even and thin slices. For smaller and thinner
foodstuffs, we additionally recommend that you use the MiniSlice attachment.
Using that unit, you can cut open mushrooms, tomatoes, strawberries, cucum-
bers, carrots et cetera extremely thin and evenly.

« Take the trays out of the unit and put the foodstuffs to be dried on the trays.

« Use the entire space of the trays, but make sure that there is sufficient space
between the individual foodstuffs for air circulation. Overlapping of the food-
stuffs impairs the dehydrating process.

o Slide the trays back into the unit.
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o Insert the plug into the e Switch the unit on. o Set the desired tempera-
socket. ture. (35 - 80 °C)

OO

e Set the desired time. ¢ As long as the display o When the display stops
(1 - 24 hours) is flashing, you can still flashing, the dehydra-
change the displayed ting process will start.
temperature
or hours.

e In order to cancel the transaction, press the power button.

o After completion of the dehydrating process, a signal sounds 5x. Then the
display shows S <.

e The unit has been switched off.

e Open the door and take out the dried material.

Note: If the temperature is still over 45°, the fan will keep on running. The unit
switches to the standby mode if the temperature drops below 45°C.

e Remove the power plug.

USING SILICONE MATS OR BAKING PAPER

For foodstuffs which are damp or stick easily (e.g. tomatoes) we recommend that
you use a silicone mat or baking paper. Put the silicone mat or the baking paper
on the tray.

IMPORTANT!

Make sure that the baking paper does not cover the entire space of the tray. It
should be easy for the warm air to circulate.

Put the foodstuffs on the silicone mat or the baking paper. At mid-term of the
dehydrating time, the silicone mat or the baking paper can be removed.



STORING FOODSTUFFS

Before you stow the dried foodstuffs in a vessel, make sure that the foodstuffs are m
dry. Moist foodstuffs easily get mouldy. Dispose of mouldy foodstuffs immediately.

For storing foodstuffs use clean, dry vessels that can be closed airtight, if possible.

Do not fill the dried foodstuffs into the vessel until they have cooled down.

PREPARING FOODSTUFFS

Thefollowing tables contain guideline values for the preparation of various fruits,
vegetables and meat. The drying times depend on the ambient temperature, the
relative air humidity and the moisture content of the foodstuff to be dried. When
the moisture content is low, the drying time is at the lower end of the range.
When the moisture content is high, however, the drying time is at the upper
end of the range. Please bear in mind that the drying times are also influenced
by the number of foodstuffs on the trays. When drying foodstuffs, it is impor-
tant to check the dryness of the product. When the product has not thoroughly
dried, mould can form during storage (see food storage). In order to check the
dryness, remove a slice of the foodstuff from the unit and let it cool down to am-
bient temperature. Bend and divide the slice in order to test it for interior moisture.

VEGETABLES (50 °C)

Dried material Preparation Result Time

Asparagus Wash and cut into Crispy 4 - 6 hours
pieces

Beans Wash, remove ends Crispy 9-12 hours
and cut into pieces

Beet Peel and cut into thin | Bendable 9-12 hours
slices

Broccoli Cut, steam 3 - 5 min- | Crispy 10 - 14 hours
utes until soft

Cabbage Wash and cut into 3 Crispy 8- 11 hours
mm strips

Carrots Steam until soft and Bendable 7 - 11 hours
cut into slices

Celery Cut the stemsinto 6 | Crispy 3-10 hours
mm
stripes

Cucumber Wash and cut into ap- | Bendable 4 - 8 hours

prox. 1 cm thick slices
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Aubergine Wash, peel and cut Bendable 4 - 8 hours
into approx. 0.5 cm to
1.0 cm thick slices

Mushroom Wash, either cut into | Bendable 4 -7 hours
pieces or leave whole

Peppers Wash and remove Bendable 4 - 8 hours
seeds, cut into
stripes or rings approx.
6 mm thick

Potatoes Cut into slices, blanch | Crispy / 7 - 13 hours
for 4 - 6 minutes bendable

Tomatoes Wash and cut into Bendable 5 -9 hours
rings

Cherry tomatoes | Cut into halves, cut- Bendable 5-9 hours
off side upward

Zucchini Wash, trim and cut Crispy 7 - 11 hours
into approx. 6 cm
thick slices

FRUIT (55 °C)

Dried material Preparation Result Time

Apples Wash and cut into thin | Bendable 7 - 15 hours
slices

Apricots Wash and cut into Bendable 21 - 24 hours
halves, cut off side
upward

Bananas Peel and cut into slices | Bendable 7 - 10 hours

Figs Wash, cut into four Bendable 22 - 24 hours
pieces, cut-off side
upward

Kiwi Peel and cut into slices | Crunchy 8 - 15 hours

Nectarines Wash, cut into halves, | Bendable 8- 17 hours
cut-off side upward

Peaches Cut into halves, cut-off | Bendable 8 - 16 hours
side upward

Pears Peel and cut into slices | Bendable 8 - 16 hours




Pineapple Peel and cut into Bendable 11 - 18 hours
slices

Rhubarb Peel and cut into Bendable 6 - 10 hours
stripes

Berries Cut strawberries into | Crunchy 7 - 15 hours
slices, leave other ber-
ries whole

Watermelon Cut off the skin, cut Bendable 8 - 10 hours
into pieces and sticky

Tomatoes Wash and cut into Bendable 5 -9 hours
rings

Grapes Leave whole Bendable 8 - 24 hours

MEAT (65 °C - 70 °C)

Dried material Preparation Result Time

Jerky Use very lean meat and | Bendable 6 - 10 hours
remove as much fat as
possible. Cut the meat
into approx. 2 - 3 cm
thick slices

IMPORTANT!

Please note that the above-mentioned particulars are indicative only and thus
subject to correction.

REPROCESSING

During drying, water is removed from the foodstuffs. If you want to re-
process your foodstuffs, soak them in unsalted water for 3 - 7 minutes.
Then prepare them as usual. If you cook them, use the same water which you
have utilised for soaking in order to preserve the nutrients. If you want to soak
foodstuffs more than 1 hour, you should put them into the refrigerator to prevent
bacterial growth. One cup of dried vegetable is reprocessed to approx. 2 cups.
One cup of dried fruit is reprocessed to approx. 1%2 cups. The reprocessing times
vary depending on the thickness of the foodstuff and the water temperature used.
Warm water accelerates the reprocessing, but might lead to a certain loss of aro-
ma.

CLEANING

Pull the mains plug before each cleaning process.
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Clean the trays in warm water using washing-up liquid, subsequently rinse them
with clear water. Clean the unit with a damp cloth. Neither put the unit nor the
trays into a dishwasher.

AFTER-SALES SERVICE

If your Graef device is damaged, please contact your dealer or the Graef Customer
Service at +49 2932 9703 688 or write an e-mail to service@graef.com.

E DISPOSAL OF THE UNIT

At the end of its service life, this product cannot be disposed of in normal domestic
waste. The symbol on the product and in the operating instructions point out to
this fact. The materials are recyclable according to your marking. With the reuse,
recycling or other forms of recycling of old equipment, you make an important
contribution to the protection of our environment. Please ask your municipal ad-
ministration for the disposal point.

TWO-YEAR WARRANTY

For this product, we assume 24 months manufacturer warranty for defects, which
are due to production or material defects. Your legal warranty claim in conformity
with Section 437 et seq. of the German Civil Code (BGB) shall remain unaffect-
ed by this regulation. The warranty does not cover damage caused by improper
handling or use as well as defects which only slightly influence the function or the
value of the appliance. Transport damages, as far as we are not responsible for it,
are excluded from the warranty claims. A warranty claim is excluded for damage
caused by a repair which has not been carried out by us or one of our agents. In
case of justified complaints, we shall repair the defective product or replace it by a
product without defects at our discretion.
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INDICATIONS GENERALES SUR LA SECURITE

Cet appareil est conforme aux dispositions de sécurité pres-

crites. Une utilisation non-conforme peut entrainer des dom-

mages pour les personnes et les objets. Pour une manipulation
sOre de cet appareil, veuillez respecter les consignes suivantes :

« Veuillez contréler I'appareil avant utilisation pour détecter
d'éventuels dommages visibles de I'extérieur, inspecter le
cable et la fiche. Ne faites pas fonctionner un appareil en-
dommagé.

e Si le cable de raccordement est endommagé, il ne doit étre
remplacé que par le fabricant, son service aprés-vente ou
une personne de qualification similaire pour éviter tout dan-
ger.

e Les réparations ne doivent étre réalisées que par un pro-
fessionnel ou le service apres-vente Graef. Les réparations
non-conformes peuvent entrainer des dangers considérab-
les pour I'utilisateur. En outre, elles annulent tous droits de
garantie.

e Les pieces défectueuses ne doivent étre remplacées que par
des pieces de rechange originales. Seules ces pieces permet-
tent de garantir que les exigences en matiere de sécurité
sont remplies.

e Sous surveillance, cet appareil peut aussi étre utilisé par des
enfants a partir de huit ans ainsi que par des personnes avec
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
avec une expérience insuffisante, s'ils ont été instruits pour
I'utilisation de |'appareil et s'ils ont compris les dangers qui
en résultent. Le nettoyage et la maintenance peuvent étre
exécutées par des enfants, s'ils sont agés d'au moins huit ans
et sous surveillance.

e | 'appareil et son cable de branchement doivent étre mainte-
nus éloignés des enfants de moins de 8 ans.

¢ | es enfants doivent rester sous surveillance, afin de s'assurer



gu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

e | 'appareil n'est pas concu pour étre utilisé avec une minute-
rie externe ou une télécommande séparée.

e \Veuillez débrancher le cable d'alimentation en tirant la fiche
hors de la prise, sans tirer sur le cable.

e \eillez a ce que le cable électrique ne reste accroché nulle
part, car cela pourrait entrainer la chute de I'appareil.

e Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés pour
jouer. Risque d'étouffement.

e \Veuillez respecter les consignes sur les exigences du lieu
d'installation ainsi que sur le raccordement électrique de
I'appareil, afin d'éviter les dommages sur les personnes et les
matériels.

* Ne mettez pas cet appareil au lave-vaisselle et ne le rincez
pas sous |'eau courante.

e Cet appareil est destiné a une utilisation chez les particuliers
et dans les domaines similaires tels que :

e Dans les cuisines des employés dans des magasins et des
bureaux ;

e Dans les entreprises agricoles

e Dans les hotels, motels et autres structures de logement

e Dans les pensions petit-déjeuner

Toute utilisation autre ou allant au-dela est considérée comme

non conforme.

Des dangers peuvent émaner de |'appareil en cas d'utilisation

non-conforme. Veuillez donc :

e Utiliser I'appareil exclusivement de maniere conforme.

e Respecter les procédures décrites dans le présent mode
d'emploi.

Tout type de responsabilité due a des dommages provoqués

par une utilisation non-conforme est exclu. L'utilisateur porte

I'entiere responsabilité de ces risques.
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APERCU DU PRODUIT

GRAEF
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Description du produit
@ Panneau de commande

@ Porte

€ 4 plateaux en acier inoxydable
@ Ventilateur
9 Tapis de silicone




PANNEAU DE COMMANDE

o Molette de réglage de la température
@ Affichage de la température

€) Touche d'activation

O Affichage des heures

© Molette de réglage des heures

ACCESSOIRES

Bofte de rangement
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AVANT-PROPOS

Chere cliente, cher client,

En achetant ce déshydrateur, vous avez pris une bonne décision.

Vous avez acquis un produit de qualité éprouvé. Nous vous remercions pour votre
achat et nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec votre nouveau déshydra-
teur Graef.

Les informations contenues dans le présent mode d'emploi ont pour objectif de
vous aider a atteindre les meilleurs objectifs avec cet appareil. Veuillez lire ce ma-
nuel consciencieusement.

INFORMATIONS RELATIVES A CE MODE D'EMPLOI

Le présent mode d'emploi fait partie intégrante du déshydrateur (ci-aprés désigné
par « appareil ») et vous donne des conseils importants relatifs a la mise en service,
la sécurité, |'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit constamment étre disponible a proximité de |'appareil. Il
doit étre lu et étre utilisé par chaque personne qui est chargé de :

e La mise en service ;

o |'utilisation ;

e dépannage e/ ou

e nettoyage

de I'appareil.

Conservez ce mode d'emploi et remettez-le avec I'appareil a I'utilisateur suivant.
Ce mode d'emploi ne peut pas prendre en considération chaque utilisation ima-
ginable.

Pour de plus amples informations ou en cas de problemes qui ne sont pas couverts
ou ne sont pas suffisamment détaillés dans ce mode d’emploi, veuillez contacter le
service aprés-vente Graef ou votre revendeur.

AVERTISSEMENTS

Dans ce mode d'emploi, les avertissements et termes suivants sont utilisés :

/% DANGER

Désigne une situation potentiellement dangereuse. Le non-respect de cet avertis-
sement peut entrainer des blessures graves ou la mort.

IMPORTANT !

Désigne un conseil d'utilisation et d'autres informations particulierement impor-
tantes !



DANGER LIE AU COURANT ELECTRIQUE

En cas de contact avec des cables ou des composants sous tension, il y a danger

de mort !

Observez les consignes de sécurité suivantes pour éviter une mise en danger par

le courant électrique :

o N'utilisez pas |'appareil lorsque le cable d'alimentation ou la fiche sont endom-
magés.

e Dans ce cas, faites installer un cable d'alimentation neuf par le service client
Graef ou un professionnel autorisé avant de continuer a utiliser I'appareil.

e N'ouvrez jamais le boitier de I'appareil. Si des raccords conducteurs sont mani-
pulés ou que la structure mécanique et électrique est modifiée, il y a un risque
d'électrocution.

o Ne jamais manipuler de pieces sous tension. Elles peuvent provoquer un choc
électriqgue ou méme entrainer la mort.

UTILISATION APPROPRIEE DE LA MACHINE

Cet appareil n'est pas concu pour une utilisation industrielle. Utilisez '

appareil uniguement dans des piéces fermées. Afin d'éviter tout danger potentiel,
veuillez utiliser I'appareil uniqguement pour déshydrater / sécher des denrées ali-
mentaires.

RESTRICTION DE RESPONSABILITE

Toutes les informations techniques, données

et remarques contenues dans ce mode d'emploi concernant l'installation, le fonc-
tionnement et I'entretien de I'appareil correspondent a la derniére version lors de
I'impression et sont indiquées de bonne foi selon nos expériences et connaissances
actuelles. Aucune responsabilité ne peut étre dérivée des données, des illustrations
et descriptions qui sont contenues dans ce manuel.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages en raison :

o du non-respect du mode d'emploi

o d'une utilisation non-conforme

e des réparations non-conformes

« des modifications techniques

e I'emploi de pieces de rechange non-autorisées

Les traductions sont effectuées selon les meilleures connaissances. Nous déclinons
toute responsabilité en cas d'erreur de traduction. Seul le texte d'origine en alle-

mand est contraignant.
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DEBALLAGE

Pour déballer I'appareil, procédez comme suit :

e Retirer I'appareil du carton.

o Enlevez les piéces d'emballage.

o Enlevez les bouts de bandes adhésives éventuels sur I'appareil (ne pas retirer le
panneau de type).

CYRECYCLAGE DE L'EMBALLAGE

L'emballage protége I'appareil contre les dommages liés au transport. Les ma-
tériaux d'emballage sont sélectionnés selon les points de vue des techniques de
recyclage et de I'absence de pollution de I'environnement et sont recyclables. La
réintroduction de I'emballage dans le circuit des matériaux économise des matiéres
premiéres et réduit la production de déchets. Jetez les matériaux d'emballage dont
vous n'avez plus besoin dans les points de collecte pour le recyclage portant le
label « Point Vert ».

IMPORTANT !

Si possible, conservez I'emballage d'origine pendant la durée de garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer et transporter |'appareil de maniere conforme
lors d'un cas de garantie.

EXIGENCES SUR LE LIEU DE MONTAGE

Pour une utilisation s(rre et sans erreur de I'appareil, le lieu de montage doit

répondre aux exigences suivantes :

e L'appareil doit étre disposé sur un support fixe, nivelé, horizontal, non dérapant
et ayant une capacité de charge suffisante.

¢ Veuillez a ce que |'appareil ne puisse pas tomber et ne soit pas disposé directe-
ment devant un mur (disposer a environ 30 cm d'un mur).

o Ne placez pas I'appareil sur des surfaces chaudes comme par exemple des pla-
ques de cuisson ou pres de plaques de cuisson.

o N'utilisez jamais |'appareil en plein air et conservez-le dans un endroit sec.

o L'appareil n'a pas été congu pour une intégration murale ou dans un placard
intégré.

o Ne mettez pas |'appareil dans un environnement chaud, humide ou mouillé.

o Ne posez pas |'appareil sur du papier / papier journal ou un support instable.
Ceux-ci pourraient étre aspirés et obstruer la fente de ventilation. Veillez a ce
que la fente de ventilation ne soit pas recouverte.

o La prise doit étre facilement accessible, de facon a ce que le cable électrique
puisse étre facilement retiré en cas d'urgence.



RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Pour une utilisation sre et sans défaut de I'appareil, le raccordement électrique
doit répondre aux exigences suivantes :

o Avant de brancher |'appareil, comparez les données de branchement (tension m
et

fréquence) sur le panneau de type avec celles de votre réseau électrique. Ces
données doivent correspondre, afin qu'aucun dommage ne survienne sur |'ap-
pareil. En cas de doute, consulter un électricien.

La prise doit étre protégée au minimum par un fusible 10A.

e Assurez-vous que le cable électrique n'est pas endommagé et qu'il n'est pas
posé sur des surfaces chaudes ou des arétes coupantes.

Le cable de branchement ne doit pas étre tendu.

La protection électrique de I'appareil est garantie uniqguement lorsqu'il est bran-
ché a une prise avec un contact de protection conforme a la reglementation. Le
fonctionnement depuis une prise sans contact de protection est interdit. En cas
de doute, faites contréler l'installation domestique par un électricien qualifié.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages entrainés par un
contact de protection sectionné ou manquant.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Essuyez I'appareil avec un chiffon humide avant la premiere utilisation.

Faites ensuite I'appareil fonctionner a 35°C pendant 1 heure pour éliminer I'hu-
midité a l'intérieur. Nettoyez les plateaux a |'eau chaude, ne les mettez jamais au
lave-vaisselle.

PREPARATION DES PRODUITS A DESHYDRATER

Utilisez uniqguement des denrées alimentaires fraiches et propres. Renoncez a des
fruits ou des légumes trop mars. Enlevez les tiges, les graines et les noyaux avant
la déshydratation. Saupoudrez les fruits de jus de citron pour préserver la couleur
des fruits secs. Une denrée alimentaire avec un teneur élevée en sucre, telles que
les pommes, les poires, les péches et les bananes sont sujettes au noircissement en
raison de |'oxydation du sucre. Les légumes avec un structure solide doivent étre
blanchis a I'eau bouillante pendant env. 2 minutes avant la déshydratation. Dispo-
sez les denrées alimentaires avec un léger écart I'un a c6té de I'autre sur le compar-
timent d'insertion, choisissez I'écart de telle maniére que suffisamment d'air puisse
circuler. Ne disposez pas les denrées alimentaires I'une sur |'autre.
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UTILISATION

e Préparez les denrées alimentaires a sécher.

IMPORTANT !

Plus les denrées ont été coupées finées, plus celles-ci seches rapidement.

Nous vous recommandons de découper les denrées telles que les pommes, les
citrons, les oranges, etc. avec un de nos coupe-tout. Ainsi, vous obtiendrez
des tranches fines et réguliéres. Pour des denrées plus petites ou plus fines,
nous recommandons en outre d'utiliser I'embout MiniSlice. Celui-ci permet de
découper de fines tranches régulieres de champignons, de tomates, de fraises,
de concombres, de carottes, etc.

e Retirez les plateaux de I'appareil et placez les aliments déshydrater sur les pla-
teaux.

o Utilisez la surface totale des tablettes. Veillez cependant a ce qu'il y ait suf-
fisamment de place entre les denrées séparées pour la circulation de I'air. Le
chevauchement des aliments entrave le processus de déshydratation.

o Insérez les plateaux dans |'appareil.

e Insérez la fiche dansla e Allumez I'appareil. o Réglez la température
prise électrique. souhaitée. (35 - 80 °C)

e Réglez la durée souha- e Lorsque I'affichage « Sil'affichage cesse de
itée. clignote, vous pouvez clignoter, le processus
(1 - 24 heures) encore modifier de déshydratation com-

la température ou la mence.
durée.

e Pour interrompre le processus, appuyez sur le bouton d'alimentation.
40 ° Lorsque le processus de déshydratation est terminé, un signal retentit 5 fois.
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L'écran affiche alors S <.
o L'appareil est éteint.
e Ouvrez la porte et retirez les aliments déshydratés.
Remarque : Si la température est toujours supérieure a 45°C, le ventilateur
continue de fonctionner. L'appareil se met en mode veille lorsque la température
descend en dessous de 45°C.

e Débranchez la fiche du réseau.

UTILISATION DE TAPIS DE SILICONE OU DE PAPIER SULFU-
RISE

Pour les denrées alimentaires qui sont humides ou légérement adhérentes (par ex.
tomates), nous vous recommandons d'utiliser un tapis de silicone ou du papier
sulfurisé. Posez le tapis de silicone ou le papier sulfurisé sur la tablette.

IMPORTANT !

Veillez a ce que le papier de cuisson ne recouvre pas toute la surface du plate-
au, I'air chaud doit encore pouvoir bien circuler.

Posez la denrée alimentaire sur le tapis de silicone ou le papier sulfurisé. Apres la
moitié du temps de déshydratation, le tapis de silicone ou le papier sulfurisé peut
a nouveau étre retiré.

STOCKAGE DES DENREES ALIMENTAIRES

Assurez-vous que vos aliments déshydratés sont bien secs avant de les conserver
dans un récipient. Des denrées alimentaires humides entrent facilement en putré-
faction. Eliminez immédiatement les aliments moisis. Utilisez des récipients pro-
pres, secs et, si possible, hermétiques pour le stockage. Remplissez avec les den-
rées séchées dans les récipients uniquement lorsqu'elles ont refroidies.

PREPARATION DES DENREES ALIMENTAIRES

Lestableaux suivants sont des valeurs d'orientation pour la préparation de divers
fruits, légumes et des produits carnés. Les temps de séchages dépendent de la
température de la piéce, de I'humidité relative de I'air et de la teneur en humidité
de la denrée a sécher. Si la teneur en humidité est bas, la durée de séchage est
située a I'extrémité inférieure de la zone. Si la teneur en humidité est cependant
élevée, la durée de séchage est située a I'extrémité supérieure de la zone.

Observez également que les temps de séchage sont aussi influencés par la
guantité des denrées sur la tablette. Lors du séchage des denrées alimentaires,
il est important de controler le séchage du produit. Si le produit n'est pas bien
séché, des moisissures peuvent se former pendant le stockage (voir « Stockage
des aliments »). Pour contréler la déshydratation, enlevez un morceau d'aliment de
I'appareil et laissez-le refroidir a température ambiante. Pliez et divisez le morceau

pour vérifier I'humidité intérieure.
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Produit a déshy-
drater

LEGUMES (50°C)

Préparation

Résultat

Temps

Asperge

Laver et découper en
morceaux

Croquant

4 a 6 heures

Haricots

Laver, retirer les ex-
trémités et découper
en morceaux

Croquant

93 12 heures

Bettrave

Eplucher et découper
en fines tranches

Souple

9 a 12 heures

Brocolies

Couper, cuire a la
vapeur pendant 3 a
5 minutes

Croquant

10 a 14 heures

Choux

Laver et couper en
bandes de 3 mm

Croquant

8 a 11 heures

Carottes

Assouplir par humidifi-
cation et découper en
tranches

Souple

7 a 11 heures

Célerie

Laver, tailler et couper
les tiges en bandes
de 6 mm

Croquant

3 a 10 heures

Concombre

Laver et découper en
tranche d'env. 1 cm
d'épaisseur

Souple

4 a 8 heures

Aubergine

Laver, éplucher et
découper en tranche
d'env. 1/2a 1 cm
d'épaisseur

Souple

4 3 8 heures

Champignons

Laver, soit découper,
soit laisser en forme
complete

Souple

4 a7 heures

Paprika

Laver et enlever les
pépins, les couper

en bandes ou en an-
neaux d'environ 6 mm
d'épaisseur

Souple

4 a 8 heures

Pommes de terre

Découper en tranches,
blanchir 4 a 6 minutes

Croquant /
souple

7 a 13 heures




Tomates Laver et découper en | Souple 5a 9 heures
rondelles

Tomates-cerises Découper en deux, Souple 5a 9 heures
coté découpé vers le
haut

Courgettes Laver et découper en | Croquant 7 a 11 heures
tranches d'env. 6 cm
d'épaisseur

FRUITS (55°C)

Produit a déshy- | Préparation Résultat Temps

drater

Pommes Laver et découper en Souple 7 a 15 heures
tranches fines

Abricots Laver et découper en Souple 21 a 24 heures
deux, coté découpé
vers le haut

Bananes Eplucher et découper | Souple 7 a 10 heures
en tranches

Figues Laver, découper Souple 22 a 24 heures
en quartiers, c6té
découpé vers le haut

Kiwi Eplucher et découper | Croquant 8 a 15 heures
en tranches

Nectarines Laver, découper en Souple 8 a 17 heures
deux, coté découpé
vers le haut

Péche Découper en deux, Souple 8 a 16 heures
cbté découpé vers le
haut

Poires Eplucher et découper | Souple 8 a 16 heures
en tranches

Ananas Eplucher et Souple 11 a 18 heures
découper en tranches

Rhubarbe Eplucher et découper | Souple 6 a 10 heures

en bandes
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Baies Découper les fraises Croquant 7 a 15 heures
en tranches, laisser les
autres baies entiéres

Pasteques Découper la peau, Souple et 8 a 10 heures
couper en morceaux collant

Tomates Laver et découper en Souple 5 a9 heures
rondelles

Raisins Laisser entier Souple 8 a 24 heures

VIANDES (65°C - 70°C)

Produit a déshy- | Préparation Résultat Temps
drater
Viande séchée Utilisez de la viande tres | Souple 6 a 10 heures

maigre et retirez autant
de gras que possible.
Découpez la viande en
tranche d'env. 2 - 3cm
d'épaisseur

IMPORTANT !

Veuillez observer que les indications ci-dessus ne sont que des valeurs d'orien-
tation et sont ainsi sans garantie.

RECONDITIONNEMENT

Lors de la déshydratation, I'eau est retirée des denrées alimentaires. Quand vous
souhaitez reconditionner vos denrées alimentaires, assouplissez les denrées ali-
mentaires dans de |'eau douce pendant 3 a 7 minutes ; Ensuite, préparer comme
d'habitude. Lorsque vous cuisinez, utilisez la méme eau que celle utilisée pour
assouplir, afin de conserver les nutriments. Si vous souhaitez assouplir la denrée
alimentaire plus qu'une heure, il faut la disposer dans le frigidaire, afin d'empécher
la croissance des bactéries. Une tasse de légumes séchés devient environ 2 tasses.
Une tasse de fruits séchés devient environ 1% tasse. Les temps de recondition-
nement varient en fonction de I'épaisseur de la denrée et de la température de
I'eau utilisée. De I'eau chaude accélere le reconditionnement, mais peut cependant
provoquer une certaine perte d'aréme.

NETTOYAGE

Avant chaque nettoyage, veuillez débrancher la prise du réseau.

Nettoyez les plateaux a |'eau chaude avec du détergent, puis rincez-les a |'eau



claire. Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. Ne mettez pas I'appareil ou les
plateaux au lave-vaisselle.

SERVICE CLIENTELE

Si votre appareil Graef est endommagé, veuillez contacter votre revendeur ou bien
le service apres-vente de Graef au +49-2932-9703 688 ou bien envoyez un e-mail
a service@graef.de

E ELIMINATION DE L'APPAREIL

A la fin de sa durée de vie, le produit ne doit pas étre jeté parmi les déchets ména-
gés habituels. Le symbole sur 'appareil et dans le mode d'emploi vous I'indique.
Les matériaux peuvent étre réemployés conformément a leur caractérisation. Par
le réemploi, I'utilisation des matériaux ou d'autres formes d'utilisation des appa-
reils usagés, vous participez activement a la protection de notre environnement.
Veuillez-vous adresser a votre municipalité pour connaitre les points de collecte
appropriés.

2 ANS DE GARANTIE

Nous fournissons une garantie fabricant pour ce produit, valable 24 mois a partir
de la date d'achat, pour les défauts imputables a la fabrication et aux matériaux.
Vos droits de garantie l1égaux conformément au § 437 ff. BGB restent inchangés
par cette regle. Les dommages entrainés par une utilisation ou un emploi non
conforme ne sont pas couverts par la garantie, ainsi que les défauts qui influencent
le fonctionnement et la valeur de I'appareil de maniere minime. En outre, les dom-
mages dus au transport sont exclus de la responsabilité de garantie, dans la mesure
ou ils ne nous sont pas imputables. Nous déclinons toute responsabilité de garan-
tie pour les dommages entrainés par une réparation effectuée par un tiers ou par
une de nos filiales. En cas de réclamation de droit, nous choisissons de réparer le
produit défectueux ou de le remplacer contre un produit sans défaut.
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ALGEMENE VEILIGHEIDSAANWUZINGEN

Dit apparaat voldoet aan de relevante veiligheidsvoorschriften.

Het niet doelmatig gebruik kan tot persoonlijk lichamelijk letsel

en materiéle schade leiden. Neem voor de veilige omgang met

het apparaat de volgende instructies in acht: NL

« Controleer het apparaat voor gebruik op optisch uitwendige
schade aan behuizing, aansluitsnoer en stekker. Neem geen
beschadigd apparaat in bedrijf.

e Indien het aansluitsnoer beschadigd is mag ze alleen door de
fabrikant, zijn klantendienst of een dergelijk gekwalificeerde
persoon worden vervangen, om risico's te voorkomen.

e Reparaties mogen alleen door een vakman of door de
Graef-klantendienst worden uitgevoerd. Door ondeskundige
reparatie kunnen aanmerkelijke gevaren ontstaan voor de
gebruiker. Bovendien vervalt de garantieclaim.

e Defecte componenten mogen uitsluitend tegen originele
reserveonderdelen worden vervangen. Slechts voor deze
onderdelen is gewaarborgd dat ze voldoen aan de veiligheid-
seisen.

e Dit apparaat kan ook door kinderen vanaf 8 jaar onder toe-
zicht alsook door personen met verminderde fysische, senso-
rische of mentale vaardigheden of met gebrek aan ervaring
worden gebruikt, als ze in het veilig gebruik van het appa-
raat geinstrueerd werden en de eruit resulterende risico's
hebben verstaan. Reiniging en onderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en
onder toezicht staan.

e Apparaat en aansluitsnoer moeten van kinderen jonger dan
8 jaar worden weggehouden.

e Kinderen dienen onder toezicht te staan om ervoor te zorgen
dat zij niet met het apparaat spelen.

e Het apparaat is er niet voor bestemd met een externe tijd-
klok of een aparte afstandsbesturing te worden gebruikt.
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¢ Het netsnoer altijd aan de stekker uit de contactdoos trek-
ken, niet aan het snoer.

e Let erop dat het aansluitsnoer nergens blijft hangen. dit zou
tot neervallen van het apparaat kunnen leiden.

e \erpakkingsmaterialen mogen niet als speelgoed worden
gebruikt. Er bestaat het gevaar van verstikken.

e Let op de aanwijzingen inzake de eisen aan de opstelplaats
alsook m.b.t. de elektrische aansluiting van het apparaat om
lichamelijke letsels en materiéle schade te voorkomen.

® Doe het apparaat niet in de vaatwasmachine en gebruik het
ook niet onder stromend water.

e Dit apparaat is bestemd voor het gebruik in huishouden en
dergelijke bereiken, zoals bv.:

e In personeel keukens van winkels en kantoren

e in landgoederen;

¢ In hotels, motels en andere woonmogelijkheden

e In ontbijtpensions

Elke andere of aanvullende toepassing geldt als niet doel-
matig.

VOORZICHTIG

Een oneigenlijk en/of ander soort gebruik van het apparaat is
gevaarlijk. Vandaar alstublieft:

e Het apparaat uitsluitend doelmatig gebruiken.
 De in deze handleiding omschreven methoden naleven.

Eventuele schadeclaims voor oneigenlijk gebruik zijn uit-
gesloten. Het risico heeft alleen de gebruiker.



PRODUCTOVERZICHT

Productbeschrijving
@ Bedienveld

@ Deur

€ 4 Edelstalen trays

@ Ventilatoren

6 Silicone mat
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BEDIENVELD

35°-80°C

as — 0

@ Draaischakelaar voor de temperatuur
@ Temperatuurindicator

© Aan/Uit-knop

@ Tijdindicator

@ Draaischakelaar voor de tijd

ACCESSOIRES

Opbergdoos
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VOORWOORD

Geachte klant,

met deze voedseldroger heeft u een goede keuze gedaan.

U hebt een erkend kwaliteitsproduct aangekocht. Wij danken voor uw
aankoop en wensen u veel plezier met uw nieuwe Graef voedseldroger.

De informatie uit deze handleiding dient ervoor te zorgen dat de beste resultaten
met dit apparaat zijn te behalen. Gelieve deze handleiding goed door te lezen.

INFORMATIE BlJ DEZE GEBRUIKSAANWUZING

De handleiding van de droogautomaat (hierna apparaat genoemd) geeft u be-
langrijke aanwijzingen voor ingebruikname, veiligheid, doelmatige toepassing en
onderhoud van uw apparaat.

De handleiding moet altijd nabij het apparaat ter beschikking staan. Ze moet door
iedere

persoon worden gelezen en gebruikt, die met:

e Ingebruikname,

e Bediening,

« Verhelpen van storingen en / of

e Reiniging

van het apparaat belast zijn.

Bewaar deze handleiding en geef ze samen met het apparaat aan de volgende
eigenaar verder.

Deze handleiding kan geen rekening houden met elk denkbaar gebruik.

Voor verdere informatie of bij problemen, welke in deze handleiding niet of
onvoldoende gedetailleerd worden behandeld, kunt u contact opnemen met de
Graef

klantendienst of uw vakhandel.

WAARSCHUWINGEN

In de onderhavige handleiding worden de volgende waarschuwingen en signaal-
woorden gebruikt:

/A WAARSCHUWING

Dit duidt een mogelijk gevaarlijke situatie aan. Veronachtzaming van de aanwij-
zingen kan tot ernstig lichamelijk letsel of zelfs tot de dood leiden.

BELANGRUK!

Dit duidt gebruikstips en andere bijzonder belangrijke informatie aan!
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GEVAAR DOOR ELEKTRISCHE STROOM

Er bestaat levensgevaar als men in contact raakt met kabels of componenten die
onder spanning staan!

Let op de volgende veiligheidsinstructies om een risico door elektrische stroom te
voorkomen:

e Gebruik het apparaat niet als de snoer of de stekker beschadigd zijn.

e Laat in dit geval alvorens het apparaat verder te gebruiken door de
Graef klantendienst of een geautoriseerde vakkracht een nieuw aansluit-
snoer installeren.

e Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als spanningleidende aans-
luitingen worden aangeraakt of de elektrische en mechanische structuur wordt
gewijzigd bestaat het gevaar van een stroomslag.

e Raak nooit aan onderdelen welke onder spanning zijn. Dit kan een elektrische
stoot veroorzaken en zelfs tot de door leiden.

GEBRUIK VOLGENS DE VOORSCHRIFTEN

Dit apparaat is niet voor industrieel gebruik bestemd. Gebruik het

apparaat enkel in gesloten ruimtes. Gebruik het apparaat alleen voor het drogen
van levensmiddelen om eventuele risico's te voorkomen.

BEPERKING VAN DE AANSPRAKELIJKHEID

Alle in deze handleiding verstrekte technische informatie, gegevens

en aanwijzingen voor de installatie, de werking en het onderhoud vol
doen aan de actuele stand bij het ter perse gaan en geschieden te goeder
trouw met inachtneming van onze ervaringen en kennis uit het verleden. Van
de gegevens, afbeeldingen en omschrijvingen in deze handleiding kunnen geen
aanspraken worden ontleend.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade op grond van:

¢ het veronachtzamen van de handleiding

e oneigenlijk gebruik

o onvakkundige reparaties

e technische wijzigingen

¢ het gebruik van niet-toegestane reserveonderdelen.

Vertalingen zijn uitgevoerd naar beste weten. Wij aanvaarden geen aansprake-

lijkheid voor fouten in de vertaling. De oorspronkelijke Duitse tekst blijft echter
verbindend.



UITPAKKEN

Uitpakken van het apparaat dient als volgt te worden uitgevoerd:

o Neem het apparaat uit de kartonnen doos.

e Verwijder alle verpakkingsdelen.

o Verwijder eventuele etiketten aan het apparaat (niet het typeplaatje).

{9 VERWIIDERING VAN DE VERPAKKING

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings-
materialen zijn geselecteerd op basis van milieuvriendelijke technieken en afvalver-
werkingstechnieken en zijn vandaar recyclebaar. De recirculatie van verpakkingen
in de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en vermindert de hoeveelheid af-
val. Verwijder verpakkingsmaterialen die u niet meer nodig heeft op de verzamel-
plaatsen voor recycling.

BELANGRUK!

Bewaar zo mogelijk de originele verpakking tijdens de garantietijd van het ap-
paraat, om het apparaat krachtens een garantie goed te kunnen verpakken en
vervoeren.

EISEN AAN DE OPSTELPLAATS

Voor een veilig en foutvrij bedrijf van het apparaat moet de opstelplaats voldoen

aan de volgende vereisten:

o Het apparaat moet worden geplaatst op een stevige, vlakke, horizontale en
slipvaste ondergrond met voldoende draagvermogen.

e Let erop dat het apparaat niet kan kantelen en niet te dicht aan een wand
staat (ca. 30 van een wand weg plaatsen).

e Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken zoals bv. kookplaten of in de
buurt ervan.

o Gebruik het apparaat nooit buiten en bewaar het op een droge plaats.

o Het apparaat is niet gepland voor de inbouw in een muur of een inbouwkast.

e Plaats het apparaat niet in een hete, natte of vochtige omgeving.

o Plaats het apparaat niet op papier / krantenpapier of een losse ondergrond.
Deze kunnen worden aangezogen en de ventilatiegleuven verstoppen. Let erop
dat de ventilatiegleuven niet afgedekt zijn.

¢ De contactdoos moet makkelijk te bereiken zijn opdat de snoer desnoods snel
kan worden uitgetrokken.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Voor een veilige en correcte werking van het apparaat moet er bij de elektrische
aansluiting het volgende in acht worden genomen:
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o Vergelijk véor het aansluiten de aansluitgegevens (spanning en
frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw elektrisch net. Deze
gegevens moeten overeenstemmen zodat er geen schade aan het apparaat
optreedt. Vraag in geval van twijfel een elektrische vakman.

¢ De contactdoos moet minstens beveiligd zijn met een 10-A veiligheidsschake-
laar.

e Zorg ervoor dat het snoer niet beschadigd is en niet over hete vlakken of scher-
pe kanten wordt gelegd.

e Het snoer mag niet te strak zijn gespannen.

e De elektrische veiligheid is pas dan gewaarborgd als het aan een reglementair
geinstalleerde, geaarde veiligheidsstroomkring wordt aangesloten. Het gebruik
aan een niet geaarde contactdoos is verboden. Laat in geval van twijfel de ins-
tallatie door een elektrische vakman controleren. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid voor schade die door een ontbrekende of onderbroken
aarding werd veroorzaakt.

VOOR DE EERSTE INGEBRUIKNAME

Veeg het apparaat voor het eerste gebruik af met een vochtige doek.

Laat het apparaat daarna 1 uur op 35°C lopen, om de vocht binnen te verwijderen.
Reinig de trays in warm water, doe ze nooit in de vaatwasser.

VOORBEREIDING VAN GEDROOGD VOEDSEL

Gebruik alleen vers en gewassen voedsel. Zie af van beurse fruit of groentes. Ver-
wijder vodr het drogen stengels, pitten, stenen en het klokhuis. Bedruip het fruit
met citroensap, om de kleur van het gedroogde voedsel te houden. Voedsel met
een hoog suikergehalte, zoals appels, peren, perziken en bananen, zijn gevoe-
lig voor oxidatie van suiker en krijgen donkere vlekken. Groentes met een vaste
structuur dienen vooér het drogen ca. 2 minuten lang in heet water te worden
geblancheerd. Plaats de levensmiddelen in een korte afstand naast elkaar op de
lade, kies de afstand zodanig dat er voldoende lucht kan cirkuleren. Plaats de lev-
ensmiddelen niet op elkaar.

BEDIENING

e Bereid het te drogen voedsel voor.
BELANGRIJK!

Dunner gesneden levensmiddelen zullen beter drogen. We adviseren voedsel
zoals appels, citroenen, sinaasappelen etc. met een van onze snijmachines

te snijden. U verkrijgt gelijkmatige en dunne schijven. Voor kleiner of dunner
voedsel adviseren we aanvullend het Minislice opzetstuk te gebruiken. Daar-
mee kunt u paddestoelen, tomaten, aardbeien, komkommer, etc., flinterdun en
gelijkmatig snijden.



o Neem de trays uit het apparaat en plaats het te drogen voedsel op de trays.

o Gebruik het complete vlak van de trays, maar let erop dat er tussen de aparte
levensmiddelen voldoende plaats voor de luchtcirculatie blijft. Een overlappen
van het voedsel zou het drogen benadelen.

e Schuif de trays terug in het apparaat.

o Steek de stekker in het o Schakel het apparaat « Stel de gewenste graad
stopcontact. aan. in. (35 -80 °C)

o Stel de gewenste tijd e Zolang het lampje knip-  Stopt het lampje te

in. pert kunt u de graden knipperen begint het
(1-24 uur) of de tijd nog wij- drogen.
zigen.

e Om het proces te stoppen drukt op de knop.

« Na voltooiing van het drogen klinkt een signaal 5x op. Daarna verschijnt op het
display = =/ .

e Het apparaat is uitgeschakeld.

o Maak de deur open en neem het gedroogde voedsel eruit.

Indicatie: Ligt de temperatuur nog boven 45°C dan werkt de ventilator verder.
Het apparaat gaat in standby modus wanneer de temperatuur onder 45°C daalt.
e Trek de stekker uit.

GEBRUIK VAN SILICONE MATTEN OF BAKPAPIER

Bij levensmiddelen die vochtig zijn of een beetje plakkerig (bv. tomaten) adviseren
we het gebruik van een silicone mat of bakpapier. Plaats de silicone mat of het
bakpapier op de tray.

55



56

BELANGRUK!

Let bij het bakpapier erop dat het niet het complete vlak van de tray bedekt, de
warme lucht moet nog goed kunnen circuleren.

Plaats de levensmiddelen op de silicone mat of het bakpapier. Na de helft van de
droogtijd kan de silicone mat of het bakpapier worden verwijderd.

OPSLAG VAN LEVENSMIDDELEN

Let erop dat uw gedroogde levensmiddelen droog zijn voordat u deze in een doos
opbergt. Vochtige levensmiddelen kunnen gauw gaan schimmelen. Verwijder
vochtige levensmiddelen onmiddellijk. Gebruik voor het opbergen schone, droge
en zo mogelijk luchtdicht te sluiten potten. Vul de gedroogde levensmiddelen eerst
in de pot als deze zijn afgekoeld.

TOEBEREIDING VAN LEVENSMIDDELEN

De volgende tabellen zijn richtwaarden voor de toebereiding van verschillende
fruiten, groentes en vlees. De droogtijden hangen af van de ruimtetemperatuur,
de relatieve luchtvochtigheid en het vochtigheidsgehalte van het te drogen voed-
ingsmiddel. Wanneer het vochtigheidsgehalte te laag is, ligt de droogtijd in het
onderste einde van het bereik. Maar wanneer het vochtigheidsgehalte te hoog is,
ligt de droogtijd in het bovenste einde van het bereik.

Houd er rekening mee dat de droogtijden ook door de hoeveelheid voedingsmid-
delen op de trays worden beinvloed. Tijdens het drogen van voedingsmiddelen is
het belangrijk, de droogte van het product te controleren. Is het product niet goed
droog, kan zich tijdens de opberging schimmel vormen (zie opberging van lev-
ensmiddelen). Om te testen of het droog is neemt u een stukje voedsel uit het ap-
paraat en laat het op ruimtetemperatuur afkoelen. Buig en snijd het stukje voedsel
in stukken om de inwendige vochtigheid te controleren.

GROENTES (50°C)

Gedroogd voed- | Toebereiding Resultaat Tijd

sel

Asperges Wassen en in stukken | Bros 4 -6 uur
snijden

Bonen Wassen, einden verwi- | Bros 9-12 uur
jderen en in stukken
snijden

Biet Schillen en in fijne Soepel 9-12 uur
schijfjes snijden

Broccoli Snijden, 3 - 5 minuten | Bros 10 - 14 uur
zacht stomen




Kool Wassen en in strepen | Bros 8-11 uur
van 3 mm snijden

Wortels Zacht stomen en in Soepel 7-11 uur
schijven snijden

Selderie Stengels in strepen Bros 3-10uur
van 6 mm snijden

Komkommer Wassen en inca. 1 cm | Soepel 4 -8 uur
dikke schijven snijden

Aubergines Wassen, schillen enin | Soepel 4 -8 uur
ca. %> tot 1 cm dikke
schijven snijden

Paddestoel Wassen, of in schi- Soepel 4-7 uur
jven snijden of in het
geheel laten

Paprika's Wassen en zaad verwi- | Soepel 4 -8 uur
jderen, in
strepen of in ca. 6 mm
dikke ringen snijden

Aardappelen In schijven snijden, 4 - | Bros / Soepel |7 - 13 uur
6 minuten blancheren

Tomaten Wassen en in ringen Soepel 5-9 uur
snijden

Cherry tomaten In twee helften Soepel 5-9uur
snijden, gesneden
zijde naar boven

Zucchino's Wassen en in ca. 6 Bros 7-11uur
mm dikke schijven
snijden

FRUIT (55°C)

Gedroogd voed- | Toebereiding Resultaat Tijd

sel

Appels Wassen en in dunne Soepel 7 -15uur
schijven snijden

Abrikozen Wassen en in twee Soepel 21-24 uur

helften snijden,
gesneden zijde naar
boven

57



58

Bananen Schillen en in schijven | Soepel 7 - 10 uur
snijden
Vijgen Wassen, in vier stukken | Soepel 22 - 24 uur
snijden, gesneden zijde
naar boven
Kiwi's Schillen en in schijven | Knapperig 8- 15 uur
snijden
Nectarines Wassen, in twee helf- | Soepel 8-17 uur
ten snijden, gesneden
zijde naar boven
Perziken In twee helften snijden, | Soepel 8- 16 uur
gesneden zijde naar
boven
Peren Schillen en in schijven | Soepel 8- 16 uur
snijden
Ananassen Schillen en in Soepel 11-18 uur
schijven snijden
Rabarber Schillen en in strepen | Soepel 6 - 10 uur
snijden
Bessen Aardbeien in schijven Knapperig 7 - 15 uur
snijden, andere bessen
geheel laten
Watermeloen Pellen, in stukken Soepel en 8- 10 uur
snijden plakkerig
Tomaten Wassen en in ringen Soepel 5-9 uur
snijden
Wijndruiven Geheel laten Soepel 8 - 24 uur
VLEES (65°C - 70°C)
Gedroogd voed- | Toebereiding Resultaat Tijd
sel
Jerky Gebruik zeer mager Soepel 6-10 uur

vlees en verwijder zoveel
vet als mogelijk. Snijd
het vleesinca. 2 -3 cm
dikke schijven




BELANGRUK!

Houd er a.u.b. rekening mee, dat de bovengenoemde taken alleen richtwaar-
den zijn en dus onder voorbehoud.

OPWERKING

Bij het drogen wordt het vocht uit het voedsel onttrokken. Wanneer u het voed-
sel wilt opwerken, wordt het voedsel in ongezouten water ca. 3-7 minuten lang
geweekt. Erna toebereiden zoals gewend. Wanneer u ze kookt, gebruikt u het-
zelfde water als voor het weken, om de voedingsstoffen te conserveren. Wanneer
u de levensmiddelen langer dan 1 uur wilt weken, moet u deze in de koelkast
plaatsen, om bacteriéle groei te voorkomen. Een kopje gedroogde groente zal
naar ongeveer 2 kopjes worden opgewerkt. Een kopje gedroogde fruiten zal naar
ongeveer 1% kopjes worden opgewerkt. De tijden voor het opwerken variéren
naar gelang de dikte van het voedingsmiddel en de toegepaste watertemperatuur.
Warm water bespoedigd het opwerken, maar kan het aroma nadelig beinvloeden.

REINIGING

Trek voor het reinigen de stekker.

Reinig de trays in warm water met spoelmiddel, spoel ze vervolgens met schoon
water af. Het apparaat reinigt u met een vochtige doek. Plaats noch het apparaat

noch de trays in de vaatwasser.

KLANTENDIENST

Mocht het gebeuren, dat uw Graef-apparaat beschadigd is, dient u contact op
te nemen met uw speciaalzaak of de Graef klantendienst +49 2932-9703 688 of
schrijf ons een email aan service@graef.de.

\EVERWIJDERING VAN HET APPARAAT

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet via het normale huishou-
delijk afval worden verwijderd. Het symbool op het apparaat en in de handleiding
wijst hierop. De materialen zijn volgens hun markering recyclebaar. Door herge-
bruik, recycling of andere vormen van terugwinning van afgedankte apparaten
levert u een belangrijke bijdrage eraan ons milieu te beschermen. Vraag a.u.b. bij
uw gemeentebestuur naar de bevoegde afvalverwerkingsplaats.

2 JAAR GARANTIE

Voor dit product geven wij, beginnend vanaf de datum van aankoop 24 maanden
garantie op gebreken die te wijten zijn aan productie- en materiaalfouten. Uw
wettelijke garantie volgens § 437 ff. BGB-E (Duits burgerlijk wetboek) blijft on-
aangetast van deze regeling. Schade, die terug te voeren is op een onvakkundige
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omgang of gebruik alsook mankementen, die de werking of de waarde van het
apparaat slechts minimaal beinvloeden, valt niet onder de garantie. Bovendien is
transportschade, voor zover wij niet verantwoordelijk zijn, van de garantieuitgeslo-
ten. Voor schade, die door een niet door ons of onze vertegenwoordiging uitge-
voerde reparatie ontstaat, zijn wij eveneens niet aansprakelijk. Bij een rechtmatige
reclamatie zullen wij het gebrekkelijk product naar onze keuze repareren of met
een product zonder gebreken vervangen.
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AVVERTENZE GENERALI PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio e conforme alle norme di sicurezza rile-
vanti. Un uso improprio potrebbe provocare lesioni e danni alle
cose. Per un uso sicuro dell'apparecchio osservare le seguenti
avvertenze:

« Prima dell'uso controllare sull'apparecchio eventuali danni
esterni visibili sul corpo, sul cavo di allacciamento e sulla spi-
na di rete. Non mettere in funzione il dispositivo se lo stesso
dovesse risultare danneggiato.

e Se il cavo di collegamento e danneggiato, al fine di evitare
pericoli, deve essere sostituito solo dal produttore, dal suo
servizio assistenza o da una persona con qualifica analoga.

e Eventuali riparazioni possono essere effettuate solo da uno
specialista autorizzato o dal servizio assistenza clienti di
Graef. Le riparazioni improprie possono causare notevoli
rischi per I'utente. Inoltre estinguono la garanzia.

e | componenti difettosi devono essere sostituiti esclusivamen-
te con parti di ricambio originali. Solo utilizzando queste
componenti si garantisce il rispetto dei requisiti di sicurezza.

e | 'apparecchio puo essere usato da bambini di almeno 8 anni
di eta o da persone con ridotte capacita fisiche, psichiche o
sensoriali, oppure senza esperienza o conoscenza del prodot-
to, solo sotto supervisione, dopo che siano stati addestrati su
come usare il prodotto in modo sicuro e a patto che abbiano
compreso quali sono i rischi connessi all'utilizzo dello stesso.
La pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente, possono
essere eseguite dai bambini, solo se hanno compiuto 8 anni
di eta o piu e sono sorvegliati.

e | 'apparecchio e il suo cavo di allacciamento devono essere
tenuti fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8
anni.

¢ | bambini devono essere sorvegliati in modo da assicurarsi
che non giochino con il dispositivo.



e Non ¢ previsto che il dispositivo venga azionato con un timer

esterno o con un altro sistema di comando a distanza sepa-
rato.

e Si prega di scollegare sempre il dispositivo dalla presa di
corrente afferrando la spina di rete e non il cavo di collega-
mento.

e Fare attenzione che il cavo della corrente non resti impigliato
da nessuna parte rischiando di causare la caduta del disposi-
tivo.

e | materiali d'imballo non devono essere usati per giocare.
Sussiste pericolo di soffocamento.

e Si prega di osservare le informazioni sui requisiti del luogo di
installazione nonché dellallaccio dell’apparecchio per preve-
nire lesioni a persone e danni a oggetti.

e Non lavare I"apparecchio in lavastoviglie e non usarlo sotto
I'acqua corrente.

e Questo apparecchio é progettato per I'uso domestico e in
ambienti simili, come ad esempio:
e Le cucine per il personale di uffici o negozi
¢ Nelle aziende agricole
e Hotel, motel o altre strutture alberghiere
e | bed & breakfast
Un uso diverso o che esula da cio non e da ritenersi un uso
conforme previsto.
In caso di un utilizzo non conforme, il dispositivo potrebbe
presentare alcuni pericoli. Pertanto si prega:
e Usare il dispositivo solo come previsto.
e Seguire attentamente tutti i processi descritti in queste
istruzioni per 1'uso.
Sono escluse qualsiasi rivendicazioni per danni riconducibili ad
un uso non conforme. L'utente si assume ogni rischio.
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PANORAMICA DEL PRODOTTO

Descrizione del prodotto
@ Pannello di controllo

@ sportello
€ 4 Vassoi in acciaio inox

@ Ventilatore
6 Tappetino in silicone




PANNELLO DI CONTROLLO

o Manopola per la temperatura
@ Indicatore della temperatura
€ Pulsante di accensione

@ Indicatore orario

© Manopola per le ore

ACCESSORI

Scatola di stoccaggio
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PREFAZIONE

Gentile Cliente,

acquistando questo essiccatore per alimenti ha fatto un'ottima scelta.

Ha acquistato un prodotto di qualita comprovata. Vi ringraziamo per |'acquisto

e vi auguriamo un uso soddisfacente della vostra macchina per caffé all’americana.
Le informazioni contenute in queste istruzioni d’'uso, la aiuteranno a raggiungere
i migliori risultati con questo dispositivo. Si prega di leggere attentamente le istru-
zioni d'uso.

INFORMAZIONI RELATIVE A QUESTE ISTRUZIONI PER
L'USO

Le istruzioni d'uso dell’essiccatore per alimenti (di sequito definito dispositivo) for-
niscono importanti informazioni per la messa in servizio, la sicurezza, I'uso confor-
me previsto e la manutenzione del dispositivo.

Le istruzioni per I'uso devono essere sempre disponibili presso il dispositivo. Devo-
no essere letti e rispettati da chiunque sia incaricato con la:

e Messa in servizio,

o Gestione,

e Risoluzione dei problemi e/o

e Pulizia

del dispositivo.

Conservare le presenti istruzioni per I'uso e consegnarle unitamente all’apparec-
chio a un eventuale proprietario successivo.

Queste istruzioni d'uso non possono coprire tutti gli aspetti possibili ed immagi-
nabili. Per maggiori informazioni o per problemi non trattati, o non trattati esau-
rientemente nel presente manuale, rivolgersi al servizio assistenza clienti di Graef o

a un suo rivenditore.

CONTRASSEGNI DI PERICOLO

In queste istruzioni per I'uso vengono utilizzati i seguenti contrassegni di pericolo
e le sequenti parole di segnalazione:

/% AVVERTENZA

Indica una situazione potenzialmente pericolosa. La non osservanza di questo
contrassegno potrebbe causare gravi lesioni o condurre addirittura alla morte.

IMPORTANTE!

Questo contrassegno indica degli speciali consigli per I'utilizzo o delle informazio-
ni particolarmente importanti!



PERICOLO DA CORRENTE ELETTRICA

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione sussiste

pericolo di morte!

Seguite attentamente le seguenti avvertenze per la sicurezza per evitare il pericolo

da corrente elettrica:

o Non utilizzare il dispositivo qualora il cavo di alimentazione o la presa elettrica
presentassero dei difetti.

e In questo caso, prima di continuare ad utilizzare il dispositivo, fare installare un
nuovo cavo di alimentazione dal servizio clienti Graef oppure da un esperto
autorizzato.

o Non aprire in nessun caso il contenitore del dispositivo. Se si toccano gli allacci-
amenti che conducono tensione o si modifica la struttura elettrica e meccanica,
sussiste pericolo di scossa elettrica.

e Non toccare mai le parti sotto tensione. Cid pud provocare scossa elettrica o
addirittura la morte.

USO CONFORME

Questo dispositivo non & progettato per un uso commerciale. Utilizzare il disposi-
tivo solo in ambienti chiusi. Per evitare potenziali pericoli, usare il dispositivo solo
per essiccare e disidratare alimenti.

LIMITAZIONE DELLA RESPONSABILITA

Tutte le informazioni tecniche, i dati e avvertenze contenuti in questo manua-
le per l'installazione, il funzionamento e la manutenzione dell’apparecchio sono
conformi all’'ultima versione di stampa e sono compilate in buona fede tenendo
conto dell’esperienza da noi maturata sino ad oggi e delle nostre conoscenze. Le
informazioni, le illustrazioni e le descrizioni contenute in queste istruzioni d'uso
non possono quindi dare luogo ad alcun reclamo.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni riconducibili a:

e L'inosservanza di queste istruzioni d'uso

e L'uso non conforme

e Le riparazioni non idonee

e Le alterazioni tecniche

o L'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Le traduzioni vengono effettuare al meglio delle capacita. Non ci assumiamo al-
cuna responsabilita per gli errori di traduzione. E legalmente vincolante esclusiva-

mente il testo originale tedesco.
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DISIMBALLARE

Per disimballare il dispositivo procedere come segue:

« Togliere I'apparecchio dalla sua scatola di cartone.

e Rimuovere le componenti dell'imballaggio.

o Togliere eventuali etichette dall'apparecchio (non la targhetta del modello).

{Y SMALTIMENTO DELL'IMBALLAGGIO

L'imballaggio protegge il dispositivo da danni durante il trasporto. | materiali da
imballo sono selezionati in funzione della compatibilita e ottica di smaltimento e
sono pertanto riciclabili. Con il recupero dell’'imballaggio all'interno del circolo di
riciclaggio & possibile risparmiare materie prime e diminuire i rifiuti. Smaltite i ma-
teriale dell'imballaggio non piu utile presso i punti di raccolta di riciclaggio “punto
verde”.

IMPORTANTE!

Conservare possibilmente I'imballo originale durante il periodo di garanzia
dell’apparecchio, per poter imballare e trasportare correttamente |'apparecchio
in caso di richiesta di garanzia.

REQUISITI DEL PUNTO DI INSTALLAZIONE

Per un uso sicuro e privo di difetti del dispositivo il punto di installazione deve

soddisfare i sequenti requisiti:

e L'apparecchio deve essere collocato su una base solida, piana, orizzontale e
anti-scivolo con sufficiente portata.

e Assicurarsi che il dispositivo non possa cadere e che non sia posizionato di-
rettamente davanti ad una parete (posizionare a ca. 30 cm di distanza da una
parete).

« Non posizionare |'apparecchio su una superficie calda, come la piastra elettrica
o0 in prossimita di fiamme.

o Non usare mai |'apparecchio all'aperto e conservarlo in un luogo asciutto.

e L'apparecchio non é progettato per il montaggio in un armadio a muro o incas-
sato.

o Non mettere il dispositivo in un ambiente caldo, bagnato o umido.

o Non posizionare mai il dispositivo su fogli di carta o di giornale oppure su
superfici d'appoggio non solidi. | materiali potrebbero essere aspirati e otturare
le feritoie di ventilazione. Assicurarsi sempre che le feritoie di ventilazione non
siano coperte.

e La presa di corrente deve essere facilmente accessibile in modo da porte scol-
legare facilmente il cavo di rete in caso di emergenza.



ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Per un funzionamento sicuro e senza errori, durante il collegamento elettrico del
dispositivo & necessario osservare quanto segue:

e Prima di allacciare il dispositivo, confrontare i dati di allacciamento (tensione

e frequenza) presenti sulla targhetta del modello con quelli della vostra rete
elettrica.

Questi dati devono coincidere affinché non si verifichino danni al dispositivo. In
caso di dubbio rivolgersi ad un elettricista qualificato.
La presa deve essere fissata almeno con un interruttore automatico di sicurezza
da 10-A.

Prestare particolare attenzione che il cavo dell’alimentazione sia intatto e non
venga condotto sopra superfici calde o bordi taglienti.

Il cavo di collegamento non deve essere tirato.

La sicurezza elettrica del dispositivo & garantita solamente nel momento in cui
lo stesso sia collegato ad un sistema con conduttura di terra conformemente
installato. L'uso di una presa di corrente senza conduttore di terra e vietato. In
caso di dubbio fate verificare I'impianto domestico a un elettricista qualificato.
Il produttore non si assume responsabilita alcuna per danni causati da un con-
duttore di terra mancante o aperto.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Pulire I'involucro dell’apparecchio con un panno umido.
Lasciare quindi in funzione il dispositivo per 1 ora a 35°C per rimuovere |'umidita
all'interno. Pulire i vassoi in acqua calda, non metterli mai in lavastoviglie.

PREPARAZIONE DEGLI ALIMENTI DA ESSICCARE

Utilizzare solamente alimenti freschi e lavati. Non utilizzare frutta o verdura troppo
matura. Rimuovere i piccioli, i semi e il torsolo prima di essiccare. Cospargere la
frutta con succo di limone per preservare il colore del prodotto essiccato. Prodotti
alimentari con un'alta percentuale di zuccheri, quali mele, pere, pesche e banane,
sono facilmente soggetti ad un’alterazione del colore a causa del processo di os-
sidazione dello zucchero. E consigliabile sbollentare per ca. 2 minuti verdure con
una struttura molto compatta prima di essiccarle. Sistemare gli alimenti preparati
uno vicino all’altro sul vassoio a cassetto, avendo cura di lasciare, tra un elemento
e I'altro, uno spazio tale da permettere all'aria di circolare facilmente. Non sovrap-
porre gli alimenti.
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FUNZIONAMENTO

o Preparare gli alimenti da essiccare.

IMPORTANTE!

Piu sottili sono affettati gli alimenti, piu facile & I'essiccazione. Consigliamo di
affettare alimenti, quali mele, limoni, arance, ecc. con la nostra speciale affet-
tatrice. In questo modo si ottengono fette uniformi e sottili. Per alimenti piu
piccoli o ancora piu sottili, consigliamo inoltre I'utilizzo dell’apposito accessorio
MiniSlice. Con quest’ultimo & possibile preparare sottilissime e regolari fette di
funghi, pomodori, cetrioli, carote ecc.

« Togliere i vassoi dall'apparecchio e posizionare il cibo da essiccare sui vassoi.

o Utilizzare l'intera superficie del vassoio facendo attenzione che tra i singoli
alimenti vi sia abbastanza spazio per la circolazione dell’aria. La sovrapposizione
degli alimenti pregiudica il processo di essiccazione.

e Far scorrere i vassoi all'interno dell'unita.

i

e Inserire la spina nella o Accendere il disposi- o Impostare i gradi deside-
presa di corrente. tivo. rati. (35 - 80 °C)

e Impostare il tempo o Mentre il display o Se il display smette di
desiderato. lampeggia, € ancora lampeggiare, inizia il
(1-24 ore) possibile processo di essiccazi-

modificare i gradi o le one.
ore.

e Per annullare il processo, premere il pulsante di accensione.
e Quando il processo di essiccazione & terminato, un segnale acustico suona 5



volte. Dopodiché compare sul display ‘& < .
o L'apparecchio si spegne.
o Aprire lo sportello e togliere la frutta essiccata.

Avvertenza: Se la temperatura € ancora superiore a 45°C il ventilatore continua
a funzionare. L'apparecchio va in modalita standby quando la temperatura scen-
de sotto i 45°C.

o Togliere la spina di rete.

UTILIZZO DEL TAPPETINO IN SILICONE E DELLA CARTA
FORNO

In corrispondenza di alimenti molto umidi o che si attaccano facilmente (per es.
pomodori), si consiglia I'utilizzo di un tappetino in silicone o della carta forno. Sis-
temare il tappetino in silicone o la carta forno sul vassoio.

IMPORTANTE!

Assicurarsi che la carta da forno non copra l'intera superficie del vassoio, |'aria
calda dovrebbe essere ancora in grado di circolare bene.

Disporre gli alimenti sul tappetino in silicone o sulla carta forno. A circa meta del
tempo di essiccazione impostato, il tappetino in silicone o la carta forno possono
essere rimossi.

CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI

Assicurarsi che gli alimenti siano essiccati prima di riporli in un recipiente. Alimenti
umidi ammuffiscono facilmente. Smaltire immediatamente gli alimenti ammuffiti.
Per lo stoccaggio utilizzare contenitori puliti, asciutti e, se possibile, a tenuta d'aria.
Riporre gli alimenti essiccati nel contenitore solo una volta raffreddati.

PREPARAZIONE DEGLI ALIMENTI

La seguente tabella contiene valori indicativi per la preparazione di vari tipi di frut-
ta, verdura e carne. Il tempo di essiccazione dipendono molto dalla temperatura
dell’'ambiente, I'umidita relativa dell’aria e I'umidita contenuta negli alimenti stessi.
Se la percentuale di umidita contenuta € bassa, il tempo di essiccazione si colloca
nella fascia piu bassa. Se la percentuale di umidita contenuta e invece molto alta,
il tempo di essiccazione si colloca nella fascia piu alta.

Si prega di considerare inoltre che il tempo di essiccazione viene influenzato an-
che dalla quantita di alimenti disposti sul vassoio. Nel processo di essiccazione di
alimenti, @ importante controllare la reale disidratazione del prodotto. Se il prodot-
to non e completamente essiccato, durante la conservazione puo formarsi della
muffa (vedi conservazione degli alimenti). Per verificare I'essiccatura, rimuovere
un pezzo di cibo dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente.
Piegare o dividere il pezzo per verificare il grado di umidita al suo interno.
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VERDURA (50 °C)

Alimenti da Preparazione Risultato Tempo

essiccare

Asparagi Lavare e tagliare a Croccanti 4 -6 ore
pezzettini

Fagioli Lavare, rimuovere le Croccanti 9-12ore
estremita e tagliare a
pezzettini

Bietole Sbucciare e tagliare a | Flessibili 9-12 ore
fette sottili

Broccoli Tagliare, ammorbidire | Croccanti 10 - 14 ore
a valore 3 - 5 minuti

Cavoli Lavare e dividerle in 3 | Croccanti 8-11 ore
strisce

Carote Cuocere a vapore Flessibili 7-11 ore
e tagliare a fettine
guando morbide

Sedano Tagliare i gambi in Croccanti 3-10 ore
strisce da 6 mm

Cetrioli Lavare e tagliare a Flessibili 4 -8 ore
strisce daca. 1 cm

Melanzane Lavare, sbucciare e Flessibili 4 -8 ore
tagliare a strisce da ca.
1/201cm

Funghi Lavare, tagliare a fette | Flessibili 4 -7 ore
o lasciare interi

Peperoni Lavare e rimuovere i Flessibili 4 -8 ore
semi, tagliare a
strisce o anelli di circa
6 mm di spessore

Patate Tagliare a fette, Croccanti / 7 -13 ore
cuocere a vapore per | flessibili
4 - 6 minuti

Pomodori Lavare e tagliare ad Flessibili 5-9ore

anelli




Pomodori ciliegini | Tagliare a meta, il lato | Flessibili 5-9ore
del taglio rivolto verso
I'alto

Zucchine Lavare e tagliare a Croccanti 7-11 ore
fette alte ca. 6 mm

FRUTTA (55 °Q)

Alimenti da Preparazione Risultato Tempo

essiccare

Mele Lavare e tagliare a fette | Flessibili 7 - 15 ore
sottili

Albicocche Tagliare a meta, il lato | Flessibili 21-24 ore
del taglio rivolto verso
I'alto

Banane Sbucciare e tagliare a | Flessibili 7 -10 ore
fettine

Fichi Lavare, tagliare in Flessibili 22 - 24 ore

quarti, il lato del taglio
rivolto verso I'alto

Kiwi Sbucciare e tagliare a | Croccanti 8-15 ore
fettine

Pesche noci Lavare, tagliare a meta, | Flessibili 8- 17 ore
il lato del taglio rivolto
verso |'alto

Pesche Tagliare a meta, il lato | Flessibili 8- 16 ore
del taglio rivolto verso
I'alto

Pere Sbucciare e tagliare a | Flessibili 8- 16 ore
fettine

Ananas Sbucciare e Flessibili 11-18 ore
tagliare a fettine

Rabarbaro Sbucciare e tagliare a | Flessibili 6-10 ore
strisce

Frutti di bosco Tagliare fragole a meta, | Croccanti 7 - 15 ore
ma lasciarle intere

Angurie Togliere la buccia, tagli- | Flessibili e 8-10 ore
are a pezzi appiccicose
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Pomodori Lavare e tagliare ad Flessibili 5-9ore
anelli

Chicchi d'uva Lasciare interi Flessibili 8 - 24 ore

CARNE (65 - 70 °Q)

Alimenti da Preparazione Risultato Tempo
essiccare
Jerky Utilizzare solo carne Flessibili 6 - 10 ore

molto magra e rimuo-
vere quanto piu grasso
possibile. Tagliare la
carne in strisce di ca.
2-3cm

IMPORTANTE!

Si prega di notare che i valori sopra indicati sono solamente valori indicativi e
dunque privi di alcun tipo di garanzia.

RIGENERAZIONE

Durante il processo di essiccazione, agli alimenti viene tolta I'acqua. Se si desidera ri-
generare gli alimenti essiccati, lasciateliammollo in acqua non salata per 3-7 minuti.
Poi preparare come di consueto. Per cucinare, utilizzare la stessa acqua utilizzata
per rigenerare gli alimenti in modo da conservare le sostanze nutritive. Se si de-
sidera ammollare gli alimenti per pit di 1 ora, & consigliabile riporli in frigo per
prevenire la formazione di batteri. Una volta rigenerata, una tazza di verdura essic-
cata corrisponde a circa 2 tazze. Una volta rigenerata, una tazza di frutta essiccata
corrisponde a circa 1 tazza e mezzo. | tempi di rigenerazione variano a seconda
dallo spessore dell’alimento e della temperatura dell’acqua utilizzata. L'acqua calda
accelera il processo di rigenerazione, puo pero causare una certa perdita di sapore.

PULIZIA

Prima di ogni pulizia, scollegare la spina di rete.

Pulire il vassoio in acqua calda con detersivo, quindi risciacquare con acqua pulita.
Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non mettere |'apparecchio o i vassoi in

lavastoviglie.

ASSISTENZA CLIENTI

Se dovesse capitare che il vostro apparecchio Graef presenta un danno, rivolgetevi
al vostro rivenditore specializzato o all'assistenza clienti Graef al numero +49 (0)




2932- 9703 688 oppure scrivete un'e-mail all'indirizzo service@graef.de

E SMALTIMENTO DEL DISPOSITIVO

Al termine del suo ciclo vitale non & consentito smaltire questo prodotto con i
normali rifiuti domestici. Il simbolo applicato all’apparecchio e riportato sulle istru-
zione per I'uso fa riferimento a questo. | materiali sono riciclabili in base al con-
trassegno che riportano. Con il riciclaggio, il recupero dei materiali o altre forme
di riciclo di apparecchi dismessi, si fornisce un contributo importante alla tutela
dell'ambiente. Informatevi presso il vostro comune per conoscere i centri di raccol-
ta di competenza.

GARANZIA DI 2 ANNI

A partire dalla data di cessione, per questo prodotto offriamo 24 mesi di garanzia
per difetti riconducibili a errori di processo di realizzazione oppure a difetti materia-
li. | vostri diritti di garanzia legali previsti al § 437 e segg. BGB non vengono toccati
da questa norma. La prestazione di garanzia non contempla i danni derivanti da
uso o trattamento impropri, e difetti che influiscono sul funzionamento o il valore
dell'apparecchio solo in misura esigua. Inoltre sono esclusi dalla garanzia danni ri-
conducibili al trasporto, qualora questo non sia sotto alla nostra responsabilita. Per
danni derivanti da una riparazione non eseguita da noi o dai nostri rappresentanti,
¢ escluso il diritto di garanzia. In caso di reclamo legittimo effettueremo a nostra
scelta la riparazione del prodotto difettoso o la sua sostituzione con un prodotto
esente da difetti.
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INDICACIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Este aparato cumple las disposiciones pertinentes en materia de
seguridad. No obstante, si se utiliza de manera indebida puede
causar danos personales y materiales. Para utilizar de manera
segura el aparato, tenga en cuenta las indicaciones que se de-
tallan a continuacion:

« Antes de utilizarlo, le rogamos que compruebe si el aparato
presenta dafios externos visibles en la carcasa, en el cable y E
en el enchufe. Bajo ningun concepto, ponga en funciona-
miento un aparato averiado.

e En caso de que el cable de conexién esté dafado, esté de-
bera ser reemplazado Unicamente por el fabricante, por su
servicio postventa o por una persona cualificada para evitar
riesgos.

e Los trabajos de reparacion sélo seran llevados a cabo por un
especialista o por el servicio postventa de Graef. Los trabajos
incorrectos de reparacién pueden poner en grave peligro al
usuario. y, ademas, extinguen el derecho de garantia.

® Los componentes dafados sélo podran ser reemplazados
por piezas de recambio originales, Ya que Unicamente con
estas piezas se garantiza el cumplimiento de los requisitos en
materia de seguridad.

e Este aparato puede ser utilizado bajo supervision también
por ninos mayores de 8 aNos, asi como por personas con
discapacidad fisica, sensorial 0 mental o sin experiencia,
siempre que hayan sido entrenados en el uso seguro del apa-
rato, y entiendan los peligros que puedan emanar de él. Los
trabajos de limpieza y de mantenimiento por parte del usua-
rio no deben ser realizados por nifios, a no ser que tengan 8
anos 0 Mas y sean supervisados.

* Mantenga el aparato y el cable de conexion alejado del al-
cance de los nifios menores de 8 anos.

e Los nifos deben estar en todo momento vigilados para evitar
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que jueguen con el aparato.

e E| aparato no ha sido disefado para utilizarse con un tempo-
rizador externo o un control remoto independiente.
e Para desenchufar el aparato, nunca tire del cable de co-
nexion sino del enchufe de la clavija.
e Asegurese de que el cable de alimentacion no se quede en-
ganchado en ningun sitio para evitar que pueda hacer caer
el aparato.

e Los materiales de embalaje no deben utilizarse para jugar.
Existe peligro de asfixia.

e Tenga en cuenta las indicaciones relativas a los requisitos del
lugar de instalacion y a la conexion eléctrica del aparato para
evitar que se produzcan dafnos personales y materiales.

e No introduzca el aparato en el lavavajillas ni lo utilice bajo el
grifo.

e Este aparato ha sido disefiado para utilizarse en el hogar o
en entornos similares:

¢ En cocinas de personal para comercios y oficinas;
¢ En explotaciones agrarias;

¢ En hoteles, moteles y otros establecimientos de alojamien-
to;

¢ En casas de huéspedes.

Se considerara indebido cualquier otro uso distinto de aquel
para el que ha sido concebido.

ATENCION _ . .
Del aparato pueden emanar riesgos si se utiliza de manera
inadecuada. Por lo tanto:

e Utilice el aparato unicamente conforme a las especificacio-
nes.

e Respete los procedimientos descritos en el presente manual
de instrucciones.

Se excluiran las reclamaciones de cualquier tipo por dafos cau-

sados por un uso indebido. El usuario asumira todo el riesgo.
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VISTA GENERAL DEL PRODUCTO

Descripcion del producto
@ Panel de mando

@ Puerta

€ 4 bandejas de acero inoxidable
@ Ventilador

6 Tapete de silicona
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PANEL DE MANDO

35°-80°C

as — 0

o Regulador giratorio para la temperatura
@ Indicador de temperatura

€ Boton de encendido

@ Indicador de la hora

9 Regulador giratorio para las horas

ACCESORIOS

Caja de almacenamiento



PROLOGO

Estimado/a cliente:

Ha hecho una buena eleccién con este deshidratador.

Ha adquirido un producto de calidad reconocido. Le agradecemos su

compra y le deseamos que disfrute con su nuevo deshidratador Graef.

La informacion de este manual tiene por objeto ayudarle a obtener los mejores
resultados con este aparato. Le rogamos que lea atentamente este manual.

INFORMACION ACERCA DEL PRESENTE MANUAL DE IN- E
STRUCCIONES

El manual de instrucciones del deshidratador (denominado de ahora en adelante,
aparato) aporta informaciéon esencial para la puesta en marcha, la seguridad, el
uso previsto y la conservaciéon del aparato.

El manual de instrucciones debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato.
Debe ser leido y utilizado por la persona encargada de:

e La puesta en marcha,

o El manejo,

e la subsanacion de averias, y/o

e Limpieza

del aparato.

Conserve el presente manual de instrucciones y facilitelo junto con el aparato a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

Este manual de instrucciones no puede tener en cuenta todos los aspectos imagi-
nables.

Para mas informacion o en caso de problemas que no se traten en este manual de
instrucciones o

no se traten con suficiente detalle, dirfjase al servicio de atencién al cliente de
Graef 0 a su distribuidor especializado.

ADVERTENCIAS

En el presente manual de instrucciones se utilizan las siguientes advertencias y
palabras de advertencia:

/% ADVERTENCIA

Indica una situacion potencialmente peligrosa. El incumplimiento de esta indica-
cion puede producir lesiones de gravedad o provocar incluso la muerte.

ilMPORTANTE!

Indica consejos de uso y otras informaciones de especial importancia.
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PELIGROS RELACIONADOS CON DESCARGAS ELECTRICAS

Existe peligro de muerte si se tocan componentes o cables bajo tensién.

Tenga en cuenta las indicaciones de seguridad que figuran a continuaciéon para

evitar peligros relacionados con descargas eléctricas:

« No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe presentan danos.

e En este caso, antes de sequir utilizando el aparato, llévelo al servicio postventa
de Graef o a un especialista autorizado para que instalen un nuevo cable de
alimentacion.

e Bajo ningun concepto abra la carcasa del aparato. Si se modifican las conexio-
nes conductoras de conexién o la estructura eléctrica y mecanica, existe riesgo
de sufrir una descarga eléctrica.

e No toque las partes que se encuentren bajo tension, ya que pueden causar una
descarga eléctrica o provocar incluso la muerte.

USO CONFORME AL EMPLEO PREVISTO

Este aparato no ha sido diseflado para uso industrial. Utilice el

aparato sélo en estancias cerradas. Para evitar riesgos potenciales, utilice Unica-
mente el aparato para secar o deshidratar alimentos.

LIMITACION DE RESPONSABILIDAD

Todas las informaciones técnicas, datos e indicaciones contenidas en el presente
manual de instrucciones para la instalaciéon, uso y mantenimiento del aparato se
corresponden con el estado mas actual en el momento de la impresion y se elabo-
ran segln nuestro mejor saber y entender teniendo en cuenta nuestra experiencia
y conocimientos. No se puede derivar ningun tipo de reclamacién en base a las
indicaciones, ilustraciones y descripciones contenidas en el presente manual.

El fabricante no asumira ninguna responsabilidad por dafos causados por:

e inobservancia del manual

e USO indebido

e reparaciones inadecuadas

o modificaciones técnicas

o utilizacion de recambios no autorizados

Las traducciones se elaboran segun nuestro mejor saber y entender. No asumire-
mos ninguna responsabilidad por errores de traduccién. Unicamente es vinculante

el texto original en aleman.



DESEMBALAIJE

Para desembalar el aparato, proceda de la siguiente manera:

e Saque el aparato de la caja.

e Retire todos los materiales de embalaje.

e Retire las pegatinas del aparato (no la placa de caracteristicas).

G’ELIMINACIC')N DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE

El embalaje protege al aparato frente a dafios que pueda sufrir durante el trans-
porte. Los materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respe-
tuosa con el medio ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacién y son
reciclables. La devolucion del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima
y reduce la generacién de residuos. Deposite los materiales de embalaje que no
necesite en los puntos del sistema de recogida "punto verde”.

ilMPORTANTE!

Si es posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia del
aparato para poder embalar y transportar el aparato de manera correcta en caso
de tener que hacer uso de la garantia.

REQUISITOS DEL LUGAR DE INSTALACION

Para utilizar de manera segura y sin problemas el aparato, el lugar de instalacion

debe cumplir los requisitos que a continuacién se detallan:

e El aparato se debe instalar sobre una superficie firme, nivelada, horizontal y
antideslizante con suficiente capacidad de carga.

e Asegurese de que el aparato no se pueda caer y de que no se encuentre justo
delante de una pared (colocar a aprox. 30 cm de distancia de la pared).

« No coloque el aparato sobre superficies calientes, como p. ej., fogones o en las
inmediaciones de ellas.

¢ Bajo ningun concepto, utilice el aparato en el exterior. Consérvelo en un recinto
seco.

o El aparato no es apto para instalarse en una pared o en un armario empotrado.
o No coloque el aparato en un ambiente caluroso, mojado o humedo.

o No coloque el aparato sobre papel o periddicos o sobre una base suelta, ya que
podrian ser aspirados y obstruir las ranuras de ventilacion. Asegurese de que las
ranuras de ventilacién no estén tapadas.

e La toma de corriente debe ser facilmente accesible de modo que, en caso

necesario, el enchufe se pueda extraer rapidamente.
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CONEXION ELECTRICA

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las
siguientes indicaciones al establecer la conexién eléctrica:

o Antes de conectarlo, compare los datos de conexion (tensién y frecuencia) que
figuran en la placa de caracteristicas con los de su red eléctrica.

Estos datos deberan coincidir para que no se produzcan dafos en el aparato.
En caso de duda, consulte a un electricista especializado.

La toma de alimentacién debe estar provista de un fusible protector de 10A.
Asegurese de que el cable de alimentacion no esté dafiado y que no se tiende
sobre superficies calientes o bordes afilados.

El cable de conexién no debe quedar tensado.

La seguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta a un sistema
de toma de tierra debidamente instalado. Queda prohibido poner en funciona-
miento el aparato sino esta conectado a un sistema de toma de tierra. En caso
de duda, haga que un electricista compruebe la instalacion eléctrica de la casa.
El fabricante no asumira ninguna responsabilidad por dafos causados por la
ausencia de una toma de tierra o por una toma de tierra ininterrumpida.

ANTES DE UTILIZAR POR PRIMERA VEZ

Limpie el aparato con un pafio humedo antes de utilizarlo por primera vez.

A continuacién, ponga el aparato en funcionamiento durante 1 hora a 35°C para
eliminar la humedad que haya en el interior. Limpie las bandejas con agua caliente.
No las introduzca nunca en el lavavajillas.

PREPARACION DEL PRODUCTO DESHIDRATADO

Utilice Unicamente alimentos frescos y lavados. Evite las frutas y verduras demasia-
do maduras. Antes de deshidratarlas, quite los tallos, las semillas y el hueso. Rocie
la fruta con zumo de limén para preservar el color del producto deshidratado.
Los alimentos con un alto contenido en azucar, como las manzanas, las peras, los
melocotones y los platanos, son susceptibles de oscurecerse debido a la oxidacién
del azucar. Las verduras con una estructura firme deben ser escaldadas en agua
caliente durante unos 2 minutos antes de deshidratarlas. Coloque los alimentos
uno al lado del otro en el compartimento dejando una pequefia distancia entre el-
los. Seleccione la distancia de modo que pueda circular suficiente aire. No coloque
los alimentos uno encima del otro.




MANEJO

e Prepare los alimentos que se deben secar.

ilMPORTANTE!

Cuanto mas finos se corten los alimentos, mejor se deshidrataran. Se recomi-

enda cortar los alimentos, como manzanas, limones, naranjas, etc. con nuestra

cortadora de alimentos. De esta manera, obtendra rebanadas finas y unifor-

mes. En caso de alimentos mas pequefios o mas finos, se recomienda utilizar

ademas el accesorio MiniSlice, con el que podra cortar setas, tomates, fresas,

pepinos, zanahorias, etc. en rebanadas finas y uniformes. E

o Retire las bandejas del aparato y coloque los alimentos que se deben secar en
ellas.

« Utilice toda la superficie de las bandejas, pero asegurese de gue haya suficiente
espacio entre cada uno de los alimentos para que circule el aire. Superponer los
alimentos dificulta el proceso de deshidratacion.

¢ Vuelva a introducir las bandejas en el aparato.

e Enchufe el aparatoala e Encienda el aparato. o Ajuste los grados
toma de corriente. deseados. (35 - 80 °C)

e Ajuste tiempo deseado. e Mientras el indicador o El proceso de deshid-
- 24 horas) esté parpadeando, ratacion comenzara
puede modificar los cuando el indicador
grados o las ho- deje de parpadear.
ras.

e Para cancelar el proceso, pulse el botén de encendido.
o Al finalizar el proceso de deshidratacion, suena una sefial 5 veces. La pantalla

YNy

mostrara entonces 'S < .
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o El aparato se apagara.

e Abra la puerta y saque el producto deshidratado.

Nota: El ventilador seguird en funcionamiento, en caso de que la temperatura
sea superior a 45°C. El aparato se pondra en modo de espera cuando la tempe-
ratura sea inferior a 45°C.

o Desconecte el aparato de la toma de corriente.

UTILIZACION DE LOS TAPETES DE SILICONA O PAPEL DE
HORNO

En el caso de alimentos humedos o ligeramente pegajosos (p. €j., tomates), se
recomienda utilizar un tapete de silicona o papel de horno. Coloque el tapete de
silicona o el papel de horno en la bandeja.

iIMPORTANTE!

En caso de que se utilice papel de horno, asegurese de que no cubra comple-
tamente toda la superficie de la bandeja, ya que el aire caliente debe poder
circular adecuadamente.
Coloque los alimentos en el tapete de silicona o en el papel de horno. Cuando
haya transcurrido la mitad del tiempo de deshidratacién, se puede retirar el tapete
de silicona o el papel de horno.

ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Asegurese de que los alimentos secos estén secos antes de guardarlos en un re-
cipiente, ya que los alimentos humedos pueden enmohecerse facilmente. Deseche
inmediatamente los alimentos enmohecidos. Para guardarlos, utilice recipientes
limpios y secos y, si es posible, herméticos. No vierta los alimentos secos en el re-
cipiente hasta que no se hayan enfriado.

PREPARACION DE LOS ALIMENTOS

Las siguientes tablas incluyen valores orientativos para la preparacion de diversas
frutas, verduras y carnes. Los tiempos de secado dependen de la temperatura am-
biente, la humedad relativa y el contenido de humedad del alimento a secar. Si el
contenido de humedad es bajo, el tiempo de secado se encontrara en el extremo
inferior del rango. Sin embargo, si el contenido de humedad es alto, el tiempo de
secado se encontrara en el extremo superior del rango.

Tenga en cuenta que los tiempos de secado también se ven afectados por la canti-
dad de alimento que se cologue en las bandejas. Al secar los alimentos, es impor-
tante comprobar la sequedad del producto. Si el producto no se ha secado bien,
puede formarse moho durante el almacenamiento (consulte Almacenamiento de
los alimentos). Para comprobar la sequedad, saque un trozo de alimento del apara-
to y deje que se enfrie a temperatura ambiente. Doble y corte la pieza para com-

probar si tiene humedad en el interior.



VERDURAS (50°C)

Producto deshid- | Preparacién Resultado Tiempo

ratado

Esparragos Lavar y cortar en Crujiente 4 - 6 horas
trozos

Judias Lavar, cortar los Crujiente 9 - 12 horas
extremos y cortar en
trozos

Remolacha Pelar y cortar en roda- | Flexible 9-12 horas
jas finas

Brécoli Cortar, cocer al vapor | Crujiente 10 - 14 horas
3 -5 minutos

Repollo Lavar y cortar en tiras | Crujiente 8- 11 horas
de 3 mm

Zanahorias Cocer al vapor y cortar | Flexible 7 - 11 horas
en rodajas

Apio Cortar el tallo en Crujiente 3 - 10 horas
tiras de 6 mm

Pepino Lavar y cortar en roda- | Flexible 4 - 8 horas
jas de aprox. 1 cm de
grosor

Berenjena Lavar, pelar y cortar en | Flexible 4 - 8 horas
rodajas de aprox. 1/2
a 1 cm de grosor

Seta Lavar, cortar en roda- | Flexible 4 -7 horas
jas o dejarla entera

Pimiento Lavar, quitar las semil- | Flexible 4 - 8 horas
las, cortar en tiras o en
aros de aprox. 6 mm
de grosor

Patatas Cortar en rodajas, Crujiente / 7 - 13 horas
escaldar 4 - 6 minutos | flexible

Tomates Lavar y cortar en Flexible 5-9 horas
rodajas

Tomates cherry Cortar en dos mitades, | Flexible 5 -9 horas

parte cortada hacia
arriba
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Calabacin Lavar y cortar en roda- | Crujiente 7 - 11 horas
jas de aprox. 6 cm de
grosor

FRUTAS (55°C)

Producto deshid- | Preparacién Resultado Tiempo

ratado

Manzanas Lavar y cortar en finas | Flexible 7 - 15 horas
rodajas

Albaricoques Lavar y cortar en dos Flexible 21 - 24 horas
mitades, parte cortada
hacia arriba

Platanos Pelar y cortar en roda- | Flexible 7 - 10 horas
jas

Higos Limpiar, partir en cuar- | Flexible 22 - 24 horas
tos, la-
do cortado hacia arriba

Kiwi Pelar y cortar en roda- | Crocante 8 - 15 horas
jas

Nectarinas Lavar, cortar en dos Flexible 8 -17 horas
mitades, parte cortada
hacia arriba

Melocotones Cortar en dos mitades, | Flexible 8 - 16 horas
parte cortada hacia
arriba

Peras Pelar y cortar en roda- | Flexible 8 - 16 horas
jas

Pifa Pelar y Flexible 11 - 18 horas
cortar en rodajas

Ruibarbo Pelar y cortar en tiras Flexible 6 - 10 horas

Bayas Cortar las fresas en Crocante 7 - 15 horas
rodajas, el resto de
bayas dejarlas enteras

Sandia Quitar la cascara, cor- | Flexible 'y 8 - 10 horas
tar en trozos pegajoso

Tomates Lavar y cortar en Flexible 5-9 horas
rodajas

Uvas Dejarlas enteras Flexible 8 - 24 horas




CARNES (65°C - 70°C)

Producto deshid- | Preparacién Resultado | Tiempo
ratado
Jerky Use carne muy magray | Flexible 6 - 10 horas

quite tanta grasa como
sea posible. Corte la car-
ne en rodajas de aprox.
2 - 3 cm de grosor

ilMPORTANTE!
Tenga en cuenta que la informacién mencionada son sélo valores orientativos y,
por lo tanto, sin garantias.

RECONSTITUCION

En el proceso de deshidratacion, se extrae el agua de los alimentos. Si quiere re-
constituir los alimentos, sumérjalos en agua sin sal durante 3-7 minutos. A contin-
uacion, preparelos como de costumbre. Cuando los cocine, utilice el mismo agua
gue ha utilizado para remojarlos para conservar los nutrientes. Si desea remojar los
alimentos durante mas de 1 hora, coldéquelos en el frigorifico para impedir la pro-
liferacion de bacterias. Una taza de verdura seca se reconstituye en aprox. 2 tazas.
Una taza de fruta seca se reconstituye en aprox. 1% tazas. Los tiempos necesarios
para la reconstitucion variaran en funcién del grosor de los alimentos y de la tem-
peratura del agua utilizada. El agua caliente acelera el proceso de reconstitucion,
pero puede provocar una cierta pérdida de aroma.

LIMPIEZA

ilMPORTANTE!
Antes de proceder a su limpieza, desconecte el aparato de la toma de corrien-

te.

Limpie las bandejas con agua tibia y jabén y, a continuacién, enjudguelos con agua
limpia. Limpie el aparato con un pafio himedo. No introduzca el aparato ni las
bandejas en el lavavajillas.

SERVICIO POSTVENTA

En caso de que su aparato Graef sufriese danos, pédngase en contacto con su pro-
veedor o con el servicio postventa de Graef llamando al teléfono 02932- 9703 688
o enviando un correo electrénico a service@graef.de

\% ELIMINACION DEL APARATO

Al final de su vida til, este producto no puede desecharse junto con otros residuos
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domésticos. El simbolo en el aparato y en el manual de instrucciones lo indica. Los
materiales son reciclables de acuerdo con su identificacion. El reciclaje, la reutiliza-
cion de los materiales o la aplicacién de otras formas de empleo de los aparatos
antiguos contribuyen de manera considerable a proteger el medio ambiente. Pon-
gase en contacto con las autoridades locales para obtener informacién acerca del
centro de eliminacion de residuos adecuado.

2 ANOS DE GARANTIA

Otorgamos para este producto, 24 meses de garantia del fabricante a contar desde
la fecha de venta por fallos ocasionados por defectos de fabricacion o de material.
Esta disposicion no afectara a sus derechos legales de reclamacién de garantia con
arreglo al articulo 437 y ss. del Cédigo Civil aleman (BGB). La garantia no cubre
dafos causados por una manipulaciéon o uso indebidos, asi como por defectos que
tengan efectos minimos sobre el funcionamiento o el valor del aparato. Ademas,
guedan excluidos de la garantia los dafios producidos durante el transporte, en la
medida de que no seamos responsables de los mismos. Se excluye el derecho de
garantia en aquellos dafios cuyo origen esté en una reparacion no efectuada por
nosotros o por nuestros representantes. En caso de reclamaciones legitimadas, se
llevara a cabo a discrecion nuestra la reparacion del producto o la sustitucion por
un producto sin deficiencias.
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GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

Denne maskine overholder alle de relevante sikkerhedsbestem-

melser. Forkert anvendelse kan medfgre skader pa personer og

materiale. For en sikker handtering af maskinen, skal fglgende
anvisninger overholdes:

« Far anvendelse, bedes du venligst kontrollere maskinen for
udvendige synlige skader, pa huset, tilslutningskabel og stik.
En beskadiget maskine ma ikke tages i brug.

e Hvis tilslutningsledningen er beskadiget, ma den kun erstat-
tes af producenten, dennes kundeservice eller en tilsvarende
kvalificeret person, for at forhindre farer.

e Reparationer ma udelukkende udfgres af en autoriseret per-
son, eller Graef kundeservice. lkke korrekte reparationer kan
forarsage betydelige farer for brugeren. Desuden bortfalder
garantikravet.

e Defekte komponenter ma udelukkende udskiftes med origi-
nale reservedele. Kun for disse dele er det garanteret, at de
opfylder sikkerhedskravene.

e Under opsyn kan denne maskine anvendes af barn fra 8 ar,
samt personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller manglende erfaring, hvis de farst er traenet i en
sikker omgang med maskinen, og er fuldstaendig klar over
farerne ved anvendelsen af maskinen. Bgrn over 8 ar kan
renggre og vedligeholde maskinen, hvis de er under opsyn.

e Maskinen og dens tilslutninger skal holdes vaek fra barn
under 8 ar.

* Bgrn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
maskinen.

e Maskinen er ikke designet til at blive betjent med en ekstern
timer, eller en separat fjernbetjening.

e Ledningen skal altid fjernes ved at tage fat i stikket og hive
det ud af stikdasen, man ma aldrig hive i ledningen.



e \/zer opmaerksom pa, at elledningen ikke bliver haengende
fast, da det kan medfgre at maskinen falder ned.

e Der ma ikke leges med emballagematerialer. Der er risiko for
kvaelning.

e Vaer opmaerksom til kravene til placering, samt for de elekt-
riske tilslutninger af maskinen, for at undga skader pa perso-
ner eller materiel.

e Maskinen ma ikke komme i opvaskemaskinen, og ma ikke
rengares under rindende vand. E3

* Denne maskine er beregnet til anvendelse i privatboligen,
samt anden lignende anvendelse, som for eksempel:

e | kakkener ved butikker og kontorer

e P4 garde

e Hoteller, moteller og andre indkvarteringssteder
¢ \Ved Bed & Breakfast steder

Enhver anden eller yderligere anvendelse ses som vaerende
forkert.

FORSIGTIG

Hvis maskinen ikke anvendes til dens tilsigtede anvendelse,

kan det medfare faresituationer. Veer venligst opmaerksom
P4, at:

e Maskinen ma udelukkende anvendes til dens tilsigtede
brug.

* Fglg venligst de procedurer som er beskrevet i denne betje-
ningsvejledning.

Enhver form for krav som matte opsta grundet en forkert an-
vendelse er udelukket. Risikoen pafalder alene ejeren.
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PRODUKTOVERSIGT
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@ Drejeknap til temperatur
@ Temperaturvisning
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9 Drejeknap til timer
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Opbevaringsboks
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FORORD

Kaere kunde,

Med denne dehydrator har du gjort et godt valg. Du har kabt et anerkendt kvali-
tetsprodukt. Vi takker for dit keb, og @nsker dig masser af glaede med din nye Gra-
ef dehydrator. Oplysningerne i denne betjeningsvejledning er bestemt til at hjaelpe
dig, s& de opnar de bedste resultater med maskinen. Laes venligst opmaerksomt
denne betjeningsvejledning.

INFORMATION TIL DENNE BETJENINGSVEJLEDNING

Betjeningsvejledningen til din dehydrator (efterfalgende kaldet maskinen) angiver
vigtige anvisninger til idrifttagning, sikkerhed, korrekt anvendelse samt pleje af
maskinen.

Denne betjeningsvejledning skal vaere tilgeengelig ved maskinen. Den bgr laeses af
enhver person som skal bruge maskinen i forbindelse med:

e |driftsaettelse,

e Betjening,

e Fejlfinding og/eller

e Rengaring

af maskinen.

Opbevar venligst denne betjeningsvejledning, og giv den videre sammen med ma-
skinen til en ny bruger.

Denne betjeningsvejledning kan dog ikke tage alle taenkelige situationer i betragt-
ning.

For yderligere oplysninger eller ved problemer som du ikke kan finde i denne be-
tjeningsvejledning, eller som ikke er gennemgaet tilstraekkeligt, kan du kontakte
Graef-kundeservice eller din forhandler.

ADVARSEL

| denne betjeningsvejledning anvendes de fglgende advarsler og signalord:

/% ADVARSEL

Dette indikerer en mulig farlig situation. En manglende overholdelse af henvisnin-
gen kan medfgre alvorlige kveestelser, og endda dgdsfald.

VIGTIGT!

Dette angiver anvendelsestips og anden vigtig information.



FARE VED ELEKTRISK STROM

Ved kontakt med streamfagrende ledninger eller andre komponenter kan der opsta
risiko for livsfare!

Overhold de fglgende sikkerhedsanvisninger for at undga elektriske risici:
o Maskinen ma ikke anvendes, hvis elledningen eller stikket er beskadiget.
o | dette tilfaelde skal der monteres en ny tilslutnings ledning fer maskinen ma

anvendes igen, dette skal udfgres af Graef kundeservice eller en autoriseret
fagmand.

e Maskinens kabinet ma under ingen omstaendigheder dbnes. Hvis de spaen-
dingsfgrende dele bergres, eller den elektriske eller mekaniske konstruktion
a&ndres, kan der opsta risiko for elektrisk stgd.

e Bergr aldrig dele, der star under spaending. Dette kan resultere i elektrisk stad,
og endda dgdsfald.

TILSIGTET ANVENDELSE

Denne maskine er ikke beregnet til kommercielt brug. Anvend kun

maskinen i lukkede rum. For at undga eventuelle farer, ma maskinen kun anvendes
til tarring/dehydrering af fedevarer.

ANSVARSBEGRZANSNING

Alle tekniske oplysninger, data og instruktioner til installation, betjening og pleje
af maskinen, der er indeholdt i denne betjeningsvejledning, er opdaterede pa
tidspunktet for offentliggarelsen, og er offentliggjort efter vores bedste viden, og
under hensyntagen til vores tidligere erfaring. Ingen krav kan udledes ud fra oplys-
ninger, illustrationer og beskrivelser i denne vejledning.

Producenten patager sig intet ansvar for skader som skyldes:
e En manglende overholdelse af vejledningen

e En ukorrekt anvendelse

o Ukorrekte reparationer

e Tekniske andringer

o Anvendelse af uoriginale reservedele

Oversattelser af denne vejledning sker i god tro. Vi patager os intet ansvar for
oversaettelsesfejl. Den oprindelige tyske tekst er den geeldende tekst.
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UDPAKNING

Ga frem pa feglgende made for at pakke maskinen ud:

e Tag maskinen ud af kassen.

e Fjern alle emballagedele.

e Fjern eventuelle maerkater pa maskinen (typeskiltet ma ikke fjernes).

{» BORTSKAFFELSE AF EMBALLERING

Emballagen beskytter maskinen mod transportskader. Emballagen er miljgvenlig,
og kan efter udpakning bortskaffes og genanvendes. Genbrug af emballeringen
betyder at der spares pa rastoffer i materialecyklussen, og det reducerer maengden
af affald. Aflever enhver form for overflgdigt emballeringsmateriale pa indsam-
lingssteder for genanvendeligt affald, de sakaldte 'granne steder'.

VIGTIGT!

Hvis muligt, skal den originale emballage gemmes under maskinens garantiperi-
ode, sa maskinen kan pakkes korrekt ind i tilfaelde af den skal sendes ind under
garantiperioden.

KRAV TIL OPSTILLINGSSTEDET

For at opna en sikker og fejlfri anvendelse af maskinen skal opstillingsstedet op-

fylde falgende forudsaetninger:

e Maskinen skal sta pa et fast, plant, vandret og skridsikkert underlag med til-
straekkelig baereevne.

e Vaer opmaerksom pa, at maskinen ikke kan falde ned, og at den ikke star direk-
te op af en vaeg (den skal placeres ca. 30 cm fra vaeggen).

e Placer ikke maskinen pa varme overflader, som for eksemple kogeplader, eller i
naerheden af disse.

e Maskinen ma ikke benyttes udendars, og skal opbevares pa et tert sted.

e Maskinen er ikke beregnet til indbygning i en veeg eller et skab.

o Maskinen ma ikke stilles i et varmt, vadt eller fugtigt omrade.

e Placer ikke maskinen pa papir/avispapir eller en lgs overflade. Disse kan blive
suget ind, og dermed tilstoppe ventilationssliskerne. Vaer opmaerksom pa, at
ventilationssliskerne ikke er tildaekkede.

o Stikdasen skal vaere let tilgaengelig, sa stikket nemt og hurtigt kan fjernes, hvis
det er ngdvendigt.

ELEKTRISK TILSLUTNING

For en sikker og problemfri anvendelse af maskinen, skal de falgende anvisninger

overholdes ved elektriske tilslutninger:

e For tilslutning af maskinen, skal du sammenligne tilslutningsdata (spaending og
frekvens) pa typeskiltet, med dem fra dit stramnet.



Disse data skal stemme overens, fgr at undga beskadigelser pa maskinen. Hvis
du er i tvivl, skal du kontakte en elektriker.

o Stikdasen skal minimum sikres over en 10A sikkerhedskontakt.

o Kontroller at stramkablet ikke er beskadiget, og ikke er placeret over varme
flader og skarpe kanter.

e Tilslutningskablet ma ikke vaere stramt.

o Den elektriske sikkerhed af maskinen kan kun garanteres, hvis der er tilslut-
tet et korrekt installeret beskyttelsesledersystem. Drift med en stikdase uden
jordtilslutning er forbudt. Hvis du er i tvivl, kan du fa en autoriseret elektriker
til at kontrollere dine el-installationer. Producenten patager sig intet ansvar for
skader som matte opsta i forbindelse med manglende eller en afbrudt jordfor-
bindelse.

FOR DEN FORSTE IBRUGTAGNING

Far den farste ibrugtagning, skal maskinen tgrres af med en fugtig klud.
Lad maskinen kare ved 35°C i en time, far at fijerne den indvendige fugt. Renger
bakkerne i varmt vand, de ma aldrig komme i opvaskemaskinen.

FORBEREDNING AF TORVARER

Anvend kun friske og vaskede fgdevarer. Undga frugt og grentsager der er for
modne. Fjern stilke, kerner og kernehus fer tarring. Haeld citronsaft over frugten,
far at holde farven pa den tgrrede frugt. Fedevarer med hgijt sukkerindhold, sdsom
a&bler, paerer, ferskner og bananer har tendens til at blive mgrke, pga. den fglgen-
de oxidering af sukkeret. Grgntsager med en fast struktur bgr blancheres i varmt
vand i ca. 2 minutter fgr de hydreres. Placer fgdevarerne med en mindre afstand til
hinanden pa bakken, sa tilstraekkelig med luft kan cirkulere. Fgdevarerne ma ikke
placeres over hinanden.

BETJENING

e Forbered de fadevarer der skal tarres.

VIGTIGT!

Jo tyndere fadevarerne bliver skaret, jo nemmere er de at tgrre. Vi anbefaler at
fe@devarer som aebler, citroner, appelsiner osv., skaeres med en af vores skaere-
maskiner. Dermed opnas der ensartede og tynde skiver. For mindre eller tyndere
fadevarer anbefaler vi at man anvender den ekstra MiniSlice pasats. Med den
kan du nemt skaere champignon, tomater, jordbaer, agurker, gulergdder osv. sa
de bliver tynde og jaevne.

 Tag bakkerne ud af maskinen, og placer de fgdevarer der skal tarres i bakker-
ne.
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« Anvend hele fladen i bakkerne, veer dig opmaerksom pa, at der er tilstraekkelig
med plads mellem fadevarerne, sa luften kan cirkulere. Overlappende mad
pavirker dehydratiseringsprocessen.

e Skub bakkerne tilbage i maskinen.

o Szt stikkontakten i e Teend for maskinen. o Indstil de gnskede gra-
stikdasen. der. (35- 80 °Q)

e Indstil den gnskede tid. e Sa leenge displayet o Nar displayet stop-
(1 - 24 timer) blinker, kan du stadig per med at blinke, vil
andre graderne eller dehydreringsprocessen
timerne. begynde.

e For at afbryde processen, skal du trykke pa taendknappen.

o Efter at dehydreringsprocessen er slut, vil der veere et signal 5x. Derefter viser
displayet & & .

o Maskinen er slukket.

o Aben dgren, og tag dine tarrede madvarer ud.

Bemeerk: Hvis temperaturen stadig er over 45°C, vil ventilatoren stadig kere.

Maskinen gar i standby tilstand, nar temperaturen falder til under 45°C.

e Fjern stikkontakten fra stikdasen.

ANVENDELSE AF SILIKONEMATTER ELLER BAGEPAPIR

Ved fgdevarer der er let fugtige eller klaebrige (som f.eks. tomater), anbefaler vi at
der anvendes silikonematter eller bagepapir. Placer silikonematten eller bagepa-
piret pa bakken.

VIGTIGT!

Hvis der anvendes bagepapir, skal du vaere opmaerksom pa, at det ikke daekker
hele bakken, da varmluften skal veere i stand til at cirkulere.
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Placer nu fgdevarerne pa silikonematten eller bagepapiret. Efter halvdelen af hy-
dreringstiden er overstdet, kan silikonematten eller bagepapiret fjernes.

OPBEVARING AF FODEVARER

Veer sikker p4, at dine tarrede fadevarer er helt tarre, far de opbevares i en behold-
er. Fugtige fadevarer vil hurtigt begynde at mugne. Bortskaf omgaende mugne
fadevarer. Til opbevaring skal der anvendes rene, tarre og hvis muligt, luftteette
beholdere. Kom farst fadevarerne i en beholder nar de er helt afkglede.

TILBEREDNING AF FODEVARER

Defglgende tabeller er standardvaerdier for tilberedning af forskellig frugt, grentsa-
ger og kad. Selve tarretiden er afhaengig af rumtemperaturen, den relative luftfug-
tighed og fugtighedsindholdet i de f@devarer der skal tarres. Nar fugtighedsind-
holdet ligger i den lave ende, vil tarretiden vaere i den nederste ende af intervallet.
Nar fugtighedsindholdet ligger i den hgje ende, vil tarretiden vaere i den gverste
ende af intervallet.

Vaer opmaerksom pa, at terretiden ogsa er afhaengig af maengden af fadevarer pa
bakken. Nar man hydrerer fgdevarer er det vigtigt at man kontrollerer, at produk-
tet er tart. Hvis produktet ikke er tilstraekkeligt tert, kan der danne sig mug under
opbevaring (se opbevaring af fadevarer). For at kontrollere tgrringen, fjernes et
stykke af fadevaren fra maskinen, hvorefter det afkales ved rumtemperatur. Bgj og
skaer stykket over, for at kontrollere fugtigheden indvendigt.

GRONTSAGER (50°C)

Torvarer Tilberedning Resultat Tid

Asparges Vask og skaer demi Spred 4-6 timer
stykker

Banner Vask, fjern enderne og | Sprad 9-12 timer
skeer dem i stykker

Radbeder Skrael og skeer i tynde | Smidige 9-12 timer
skiver

Broccoli Skaering, damp demi | Spred 10-14 timer
3-5 minutter

Kal Vask og skeer det i 3 Spred 8-11 timer
mm strimler

Gulergdder Damp dem og skaer i | Smidige 7-11 timer
skiver

Selleri Staengler pd 6 mm Spred 3-10 timer
Skaer i strimler
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Agurk Vask og skeer det i 1 Smidige 4-8 timer
cm tykke skiver
Aubergine Vask, skrael og skeeri | Smidige 4-8 timer
ca. 1/2 til 1 cm tykke
skiver
Svampe Vask, skaer dem enten | Smidige 4-7 timer
i skiver eller behold
dem hele
Peberfrugt Vask og fjern kern- Smidige 4-8 timer
erne, skaeres enten i
strimler eller i 6 mm
tykke ringe
Kartofler Skaeres i skiver, Sprad / smi- | 7-13 timer
blancheres 4-6 minut- | dig
ter
Tomater Vask og skaer demi Smidige 5-9 timer
ringe
Cherrytomater Skeeres i halve, den Smidige 5-9 timer
snittede side placeres
opad
Courgette Vask og skeer i ca. 6 Sprad 7-11 timer
mm tykke skiver
FRUGT (55°C)
Torvarer Tilberedning Resultat Tid
/Zble Vask og skeer i tynde Smidige 7-15 timer
skiver
Abrikoser Vaskes og skaeres i Smidige 21-24 timer
halve, den snittede side
placeres opad
Banan Skrael og skaer i skiver | Smidige 7-10 timer
Figner Vaskes, deles i kvarte, | Smidige 22-24 timer
snittede
side placeres opad
Kiwi Skreel og skeer i skiver | Sprad 8-15 timer




Nektariner Vaskes, skaeres i halve, | Smidige 8-17 timer
den snittede side plac-
eres opad

Fersken Skaeres i halve, den Smidige 8-16 timer
snittede side placeres
opad

Pzere Skreel og skaer i skiver | Smidige 8-16 timer

Ananas Skrael og skaer i skiver | Smidige 11-18 timer

Rabarber Skreel og skeer i strim- | Smidige 6-10 timer
ler

Baer Jordbeer skaeres i skiver, | Sprad 7-15 timer
andre baer tarres hele

Vandmelon Skeer skallen vaek, og | Smidig og 8-10 timer
skaer melonen i stykker | klaebrig

Tomater Vask og skaer demi Smidige 5-9 timer
ringe

Vindruer Tarres hele Smidige 8-24 timer

K@D (65°C - 70°C)

Torvarer Tilberedning Resultat Tid

Jerky Anvend meget magert | Smidige 6-10 timer

kead, og fjern sa meget
fedt som muligt. Skeer
kedet i ca. 2-3 cm tykke
skiver

VIGTIGT!

Bemeaerk venligst, at de ovenstaende standardvaerdier kun er vejledende, og
dermed ikke er en garanti.

GENANVENDELSE

Ved dehydrering bliver vandet fjernet fra fadevarerne. Hvis du gnsker at genan-
vende dine fgdevarer, skal du laegge fadevarerne i blad i usaltet vand i 3-7 minutter.
Derefter tilberedes de som normalt. Hvis de skal koges, skal du anvende det samme
vand som de har ligget i blad i, for at bevare nzeringsstofferne. Hvis fgdevarerne
skal ligge i blagd i mere end 1 time, skal de placeres i kgleskabet, for at undga dan-
nelsen af bakterier. En kop tarrede grantsager svarer til ca. to kopper genanvendte
grgntsager. En kop terret frugt svarer til ca. 1 1/2 kop genanvendt frugt. Tilbered-
ningstiden ved genanvendelse er afhaengig af tykkelsen pa fgdevarerne, samt den
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anvendte vandtemperatur. Varmt vand fremskynder tilberedningstiden, men kan
medfare en vis tab af aroma og smag.

RENGORING

Far enhver rengaring skal stikket tages ud af stikkontakten.

Renggr bakkerne i varmt vand med renggringsmiddel, efterfglgende skylles de
med rent vand. Maskinen renggres med en fugtig klud. Hverken maskinen eller
bakkerne ma komme i opvaskemaskinen.

KUNDESERVICE

Hvis der opstar skader pa din Graef maskine, skal du kontakte din forhandler eller
Graef kundeservice pa +49 2932- 9703 688, eller du kan sende os en e-mail pa
service@graef.de

\’E BORTSKAFFELSE AF MASKINEN

Dette produkt ma ikke bortskaffes via det almindelige husholdningsaffald. Dette
er angivet med symbolet som findes pa maskinen og i betjeningsvejledningen.
Materialerne kan genbruges i henhold til deres maerkning. Med genbrugen af
materialerne eller andre former for genbrug af brugte maskiner yder du et vigtigt
bidrag til beskyttelsen af vores miljg. Spgrg kommuneadministrationen efter det
pagaeldende bortskaffelsessted.

2 ARS GARANTI

| forbindelse med dette produkt giver vi en 24 maneders producentgaranti fra
salgstidspunkter, for mangler der skyldes fremstillings- og materialefejl. Dine ju-
ridiske garantikrav i henhold til § 437 forbliver ubergrt. Garantien daekker ikke
skader der er forarsaget af ukorrekt handtering eller brug, samt mangler der kun
pavirker funktionen eller maskinens vaerdi en smule. Derudover er transportskader,
sa vidt som vi ikke er ansvarlige for dem, udelukket fra ethvertgarantikrav. Skader
der skyldes en reparation der ikke er udfart af os, eller af vores anbefalede service-
vaerksted, vil garantien vaere ugyldig. Ved berettigede reklamationer kan vi efter
eget valg reparere det fejlbehaeftede produkt eller bytte produktet mod et produkt
uden mangler.
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ALLMANNA SAKERHETSANVISNINGAR

Denna apparat Overensstammer med relevanta sakerhets-

bestammelser. En felaktig anvandning kan leda till personskador

och materiella skador. Fér en saker hantering av apparaten skall
féljande anvisningar beaktas.

. Kontrollera att apparaten inte uppvisar ndgra yttre synliga
skador pa kapslingen, anslutningskabeln och natstickkontak-
ten. Anvand inte apparaten om den ar skadad.

e Om anslutningsledningen ar skadad far den bara bytas ut av
tillverkaren, dennes kundtjdnst eller en liknande kvalificerad
person.

e Reparationer far bara utforas av en fackman eller av Graefs
kundtjanst. Felaktigt utférda reparationer kan leda till fara
for anvandaren. Dessutom upphor garantin att galla.

e Defekta komponenter far bara bytas ut mot originalreser-
vdelar. Endast dessa delar garanterar att sakerhetskraven
uppfylls.

e Denna apparat kan ocksd anvandas av barn fran 8 ars dlder,
personer med reducerade fysiska, sensoriska eller mentala
férmagor eller bristande erfarenheter som star under uppsikt
och om de instruerats i en saker anvandning av apparaten
och om de har forstatt riskerna med den. Rengdring och
anvandarunderhall far genomfdéras av barn, som ar 8 ar eller
aldre och om de star under uppsikt.

e Apparaten och dess anslutningsledning skall hallas borta fran
barn under 8 ar.

e Barn bor hallas under uppsikt for att sakerstalla att de inte
leker med apparaten.

e Apparaten ar inte avsedd att anvandas med en extern timer
eller en separat fjarrstyrning.

e Fatta alltid tag i tilledningens anslutningsstickkontakt nar du
drar ut stickkontakten ur vagguttaget. Dra inte i kabeln.



e Se till att elkabeln inte fastnar ndgonstans. Det kan leda till
att apparaten faller ner.

e Forpackningsmaterialet far inte anvandas som leksak. Kva-
vningsrisk kan féreligga.

¢ Beakta anvisningarna om kraven pa uppstallningsplatsen och
apparatens elektriska anslutning foér att undvika person- och
sakskador.

e Diska inte apparaten i diskmaskin och anvand den inte heller
under rinnande vatten.

e Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushallet och liknan-
de stallen, som till exempel:
e | fikarum for anstallda i butiker eller kontor;
e pa lantbruk

e pa hotell, motell och andra boendeinrattningar
e Pa frukostpensionat,

All 6vrig anvandning betraktas som ej andamalsenlig.

Om apparaten inte anvands pa andamalsenligt satt kan det
utga faror fran den. Darféor:

e Anvand endast apparaten enligt bestammelserna.

e FOlj de forfaranden som beskrivs i den har bruksanvisnin-
gen.

Ansprdk av alla slag pa grund av skador fran felaktig anvand-
ning dr uteslutna. Operatdren bar ensam ansvaret.
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PRODUKTOVERSIKT
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Produktbeskrivning
@ Manoverfalt

@ Dorr

€ 4 Brickor i rostfritt stal

O Flakt

9 Silikonmatta

5 ..'-‘:TI'-‘:TITT I? I ¥ b
X
S

J{;-":,)"J- 3, 3- 1
¥ x '._ &
R
n QO o
l.
:ﬁ‘?r

e
:‘I X
-' .'l.-( J

i

::




MANOVERFALT

@ \ridreglage for temperatur
@ Temperaturvisning

€ Tillslagsknapp
@ Timvisning
9 Vridreglage for timmar

TILLBEHOR

Forvaringsbox
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FORORD

Kara kund,

Du har gjort ett bra val med denna torkningsautomat.

Du har kopt en erkand kvalitetsprodukt. Vi tackar dig for ditt kop och 6nskar dig
mycket gladje med din nya torkningsautomat fran Graef.

Informationerna i denna bruksanvisning har till syfte att hjalpa dig att uppna basta
mojliga resultat med denna apparat. Las igenom denna anvisning noga.

INFORMATION OM DEN HAR BRUKSANVISNINGEN

Bruksanvisningen till torkningsautomaten (nedan kallad apparat) ger dig viktiga
anvisningar for idrifttagningen, sakerheten, andamalsenlig anvandning och skotsel
av apparaten.

Bruksanvisningen maste alltid finnas tillganglig pa apparaten. Den ska lasas och
anvandas av alla som arbetar med:

o |drifttagning,

e Anvandning,

« Atgarda stérningar och/eller

e Rengodring

av apparaten.

Spara denna bruksanvisning och ldamna vidare den tillsammans med apparaten till
nasta dgare.

Denna bruksanvisning kan inte ta hansyn till alla tdnkbara aspekter.

For ytterligare informationer, som inte behandlas i denna anvisning eller inte
tillrdckligt utforligt sa vander du dig till Graefs

kundtjanst eller till din fackhandlare.

VARNINGAR
| den har bruksanvisningen anvands féljande varningsupplysningar och
signalord:

/% VARNING

Detta informerar om en potentiellt farlig situation. Om anvisningen inte beaktas
sa kan det leda till svara personskador eller dédsfall.

VIKTIGT!
Detta hanvisar till anvandningstips och andra speciellt viktiga information
er.



FARA PA GRUND AV ELEKTRISK STROM

Vid kontakt vid ledningar under spanning eller komponenter bestar
livsfaral

Beakta foljande sakerhetsanvisningar for att undvika en fara pa grund av elektrisk
strom:

e Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten ar skadad.

o LAt i detta fall Graefs kundtjanst eller en auktoriserad yrkesperson installera en
ny anslutnings ledning innan apparaten anvands vidare.

 Oppna aldrig apparatens hélje. Om stromférande anslutningar berérs och om
den elektriska eller mekaniska uppbyggnaden férandras finns risk for elektriska
stotar.

e ROr aldrig pa delar som star under spanning. Det kan fororsaka en elektrisk stot
eller leda till doédsfall.

AVSEDD ANVANDNING

Denna apparat ar inte avsedd for kommersiell anvandning. Anvand endast

apparaten inomhus. For att undvika potentiella faror sa far apparaten endast an-
vandas for att torka livsmedel.

ANSVARSBEGRANSNING

Samtliga tekniska informationer i denna bruksanvisning, data

och anvisningar for installationen, driften och skétseln av apparaten mot svarar
den senaste statusen vid tryckning och lédmnas med hansyn till vara tidigare erfar-
enheter och kunskaper enligt basta vetande. Inga ansprak kan harledas till uppgift-
erna, bilderna och beskrivningarna i den har bruksanvisningen.

Tillverkaren Gvertar inget ansvar for skador pa grund av:

¢ Nonchalering av anvisningen

e Ej avsedd anvandning

o Felaktiga reparationer

e Tekniska forandringar

e Anvandning av otilldtna reservdelar

Oversattningar gors enligt bésta vetande. Vi tar inget ansvar for éversattningsfel.

Endast den tyska texten ar bindande.

UPPACKNING

Packa upp apparaten pa foljande satt:
o Ta apparaten ur kartongen.
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e Ta bort alla férpackningsdelar.
e Ta bort eventuella etiketter pa apparaten (dock inte typskylten).

G’AVFALLSHANTERING AV FORPACKNINGEN

Forpackningen skyddar apparaten mot transportskador. Forpackningsmaterialen
har valts ut med hansyn till miljévanlighet och ur avfallshanteringssynpunkter och
kan &tervinnas. Atercirkulationen av férpackningar i materialkretsloppet sparar ra-
material och minskar avfallsvolymen. Kassera forpackningsmaterial som du inte
langre behdver pa samlingsstallen fér atervinningssystemet »Griiner Punkt«.

VIKTIGT!

Spara om moijligt originalférpackningen under garantitiden for att kunna for-
packa apparaten och transportera den korrekt om ett garantifall skulle intraffa.

KRAV PA UPPSTALLNINGSPLATSEN

For en saker och felfri drift av apparaten maste uppstaliningsplatsen uppfylla

foéljande krav:

o Apparaten skall sta pa en fast, plan, vagrat och halkfri yta med en tillracklig
barkraft.

« Se till att apparaten inte kan tippa och att den inte star direkt framfér en vagg
(stall upp den ca. 30 cm fran en vagg).

o Stall inte apparaten pa heta ytor, som t.ex. spisplattor eller i ndrheten av sada-
na.

e Anvand aldrig apparaten utomhus och férvara den pa en torr plats.

o Apparaten &r inte avsedd for montering i ett vagg- eller inbyggnadsskap.

o Stall inte apparaten i en varm, blét eller fuktig omgivning.

e Placera inte apparaten pa papper/tidningspapper eller ett 16st underlag. Det
kan sugas in och satta igen ventilationsdppningarna. Kontrollera att ventilati-
onsdppningarna inte ar dvertackta.

o Uttaget skall vara lattatkomligt sa att stickkontakten vid behov kan dras ut
snabbt.

ELEKTRISK ANSLUTNING

For en saker och felfri drift av apparaten maste du beakta foljande upplysningar

vid den elektriska anslutningen:

e Innan anslutning av apparaten skall anslutningsdata (spanning och
frekvens) pa typskylten jamféras med de data som géller for elndtet. Dessa data
maste stdmma dverens sa att inga skador uppstar pa apparaten. | tveksamma
fall frdgar du en behorig elektriker.

o Uttaget maste vara sakrat med minst en 10A-sakring.

e Forsakra dig om att strdmkabeln ar hel och inte laggs dver varma ytor eller




skarpa kanter.

e Anslutningskabeln far inte vara spand.

o Apparatens elektriska sakerhet ar bara garanterad nar den ar ansluten till ett
korrekt installerat skyddsledarsystem. Drift till ett vdgguttag utan skyddsledare
ar forbjudet. Kontakta en elektriker vid tveksamheter.

Tillverkaren ansvarar inte for skador som har uppstatt genom en felaktig eller
avbruten skyddsledare.

INNAN FORSTA ANVANDNINGEN

Torka av apparaten med en fuktig duk innan du anvénder den f6r forsta gangen.

Lat darefter apparaten ga i 1 timme pd 35°C grader for att avlagsna fukten pa
insidan. Rengér brickorna i varmt vatten. Ldgg dem aldrig i diskmaskinen.

FORBEREDA TORKNINGSGODSET

Anvand endast farska och tvattade livsmedel. Anvand inte évermogen frukt eller
gronsaker. Innan torkningen tar du bort stjalkar, karnor och kdrnhuset. Droppa
citronsaft pa frukt for att fargen pa det torkade godset skall bibehallas. Livsme-
del med hdg sockerhalt, sdsom dpplen, paron, persikor och bananer mérknar pa
grund av att sockret oxiderar. Gronsaker med en fast struktur bor forvéllas i cirka
2 minuter i hett vatten innan de torkas. Lagg livsmedlen med ett litet avstand
bredvid varandra pa utdragsfacket. Se till att avstandet ar tillrackligt sa att luft kan
cirkulera. Lagg inte livsmedlen pa varandra.

ANVANDNING

e Forbered de livsmedel som skall torkas.

VIKTIGT!

Ju tunnare livsmedlen skars, desto battre gar de att torka. Vi rekommenderar
att du skar sadana livsmedel som applen, citroner, apelsiner etc. med var uni-
versalskarare. Pa sa satt far du jamna och tunna skivor. For mindre eller tunnare
livsmedel rekommenderar vi att du darutdver anvander pasatsen MiniSlice. Med
den kan du skara svampar, tomater, jordgubbar, gurkor, morétter etc. i mycket
tunna och jamna skivor.

¢ Ta ut brickorna ur apparaten och ldgg de livsmedel som skall torkas pa brickor-
na.

e Utnyttja brickans hela yta. Var dock noga med att det finns tillrdckligt med
utrymme for luftcirkulation mellan de enskilda livsmedlen. Om livsmedlen &ver-
lappar sa paverkas torkningen.

e Skjut in brickorna i apparaten igen.
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e« Stoppa i kontakten i o Stall in 6nskat gradtal.
vagguttaget. (35-80°C)

o Stall in dnskad tid. ¢ Sa lange indikeringen o Nar indikeringen slutar
(1-24 tim.) blinkar kan du fortfa- blinka s& startar tor-
rande andra gradtalet kningen.

eller antal timmar.

o FOr att avbryta processen trycker pa paslagsknappen.

e Efter att torkningen avslutats ljuder en signal 5 ggr. Darefter visas [ & pa
displayen.

e Apparaten ar avstangd.

» Oppna dérren och ta ut det torkade godset.

Anvisning: Om temperaturen fortfarande ligger éver 45°C fortsatter flakten att

arbeta vidare. Apparaten ¢vergar till standby-lage nar temperaturen sjunker till

under 45°C.

e Dra ut stickproppen.

ANVANDNING AV SILIKONMATTOR ELLER BAKPLATSPAP-
PER

Vid livsmedel, som ar fuktiga eller har latt for att hafta vid (t.ex. tomater) rekom-
menderar vi att du anvander en silikonmatta eller bakplatspapper. Lagg silikonmat-
tan eller bakplatspapperet pa brickan.

VIKTIGT!

Kontrollera vid anvéandningen av bakplatspapper att detta tacker brickans hela
yta. Varmluften skall kunna cirkulera ordentligt.




Lagg livsmedlen pa silikonmattan eller bakplatspapperet. Efter hélften av torkning-
stiden kan silikonmattan eller bakplatspapperet tas bort.

FORVARING AV LIVSMEDEL

Kontrollera att de torkade livsmedlen &r torra innan du foérvarar dem i ett karl. Fuk-
tiga livsmedel borjar latt att mogla. Avfallshantera omedelbart mégliga livsmedel.
Anvand rena, torra och om mdjligt lufttdta behallare fér forvaring. Fyll de torkade
livsmedlen i behallare férst nar dessa har svalnat.

TILLREDNING AV LIVSMEDEL

Foljande tabeller ar riktvarden for tillredningen av olika frukter, gronsaker och kott.
Torkningstiderna beror pa rumstemperaturen, den relativa luftfuktigheten och fuk-
thalten i de livsmedel som skall torkas. Nar fukthalten ar 1&g ligger torkningstiden
i den nedre anden av intervallet. Nar fukthalten ar hog ligger torkningstiden dare-
mot i den Gvre anden av intervallet.

Observera att torkningstiden ocksa beror pa mangden livsmedel pa brickan. Vid
torkning av livsmedel ar det viktigt att kontrollera hur torr produkten &ar. Om pro-
dukten inte har tor kat ordentligt kan det bildas mdgel under férvaringen (se
Forvaring av livsmedel). For att testa produktens torrhet tar du ut en livsmedelsbit
ur apparaten och 1at det svalna till rumstemperatur. B6j och sénderdela biten for

att kontrollera dess inre fuktighet.

GRONSAKER (50°C)

Torkat gods Tillredning Resultat Tid

Sparris Tvatta och skara i bitar | Knaprig 4-6 timmar

Bonor Tvatta, skara bort dn- | Knaprig 9-12 timmar
dar och skara i bitar

Betor Skala och skar i tunna | Bojlig 9-12 timmar
skivor

Broccoli Skar upp, angkoka i Knaprig 10-14 timmar
3-5 minuter

Kal Tvatta och skar i 3 mm | Knaprig 8-11 timmar
remsor

Mordtter Angkoka s& att de blir | Bajlig 7-11 timmar
mjuka och skar i skivor

Selleri Skar stéanglarna i 6 Knaprig 3-10 timmar
mm
remsor
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Gurka Tvatta och skarica. 1 | Bojlig 4-8 timmar
c¢m tjocka skivor

Aubergine Tvatta, skala och skar i | Bojlig 4-8 timmar
ca. 1/2 till 1 cm tjocka
skivor

Svamp Tvatta, skar i skivor Bojlig 4-7 timmar
eller ldmna hela

Paprika Tvéatta, avlagsna fron, | Bojlig 4-8 timmar
skar i
remsor ellerica. 6
mm tjocka ringar

Potatis Skar i skivor, forvall Knaprig/béjlig | 7-13 timmar
4-6 minuter

Tomater Tvatta och skar i ringar | Bojlig 5-9 timmar

Korsbarstomater | Dela, placera den Bojlig 5-9 timmar
skurna sidan uppat

Zucchini Tvatta och skarica. 6 | Knaprig 7-11 timmar
mm tjocka skivor

FRUKT (55°C)

Torkat gods Tillredning Resultat Tid

Applen Tvatta och skar i tunna | Bgjlig 7-15 timmar
skivor

Aprikoser Tvatta, dela, placera Bojlig 21-24 timmar
den skurna sidan uppat

Bananer Skala och skar i skivor | Bojlig 7-10 timmar

Fikon Tvatta, skar i fyra delar, | Bojlig 22-24 timmar
placera den sk
urna sidan uppat

Kiwi Skala och skar i skivor | Knaprig 8-15 timmar

Nektariner Tvatta, dela, placera Bojlig 8-17 timmar
den skurna sidan uppat

Persikor Dela, placera den skur- | Bojlig 8-16 timmar
na sidan uppat

Paron Skala och skar i skivor | Bjlig 8-16 timmar

Ananas Skala och Bojlig 11-18 timmar
skar i skivor




Rabarber Skala och skar i remsor | Bojlig 6-10 timmar
Bar Skar jordgubbar i Knaprig 7-15 timmar
skivor, évriga bar lam-
nas hela
Vattenmelon Skala, skar i bitar Bojlig och 8-10 timmar
klibbig
Tomater Tvatta och skar i ringar | Bgjlig 5-9 timmar
Vindruvor Ldmna hela Bojlig 8-24 timmar

KOTT (65°C - 70°C)

Torkat gods Tillredning Resultat Tid

Jerky Anvand magert kott och | Bojlig 6-10 timmar
ta bort sd mycket fett
som moijligt. Skar kottet
i 2-3 cm tjocka skivor

VIKTIGT!

Observera att ovanstdende uppgifter endast ar riktvarden och darmed ges utan
garanti.

ATERTILLREDNING

Vid torkning dras vatten ut ur livsmedlen. Nar du vill atertillreda dina livs-
medel ldgger du dem i osaltat vatten i 3-7 minuter. Darefter kan du tillaga dem pa
vanligt satt. Nar du sedan lagar till livsmedlen anvénder du samma vatten som du
la dom i nar du mjukade upp dem for att konservera naringsémnena. Om du vill
ldgga livsmedlen i vatten i mer @n en timme boér du placera dem i kylskdpet for att
férhindra bakterietillvéxt. En kopp torkade grénsaker blir till cirka 2 koppar efter
atertillredning. En kopp torkade frukter blir till cirka 1%2 koppar efter atertillred-
ning. Aterberedningstiderna varierar beroende pé livsmedlets tjocklek och den an-
vanda vattentemperaturen. Varmt vatten snabbar upp atertillredningen, men kan
leda till viss smakforlust.

RENGORING

Innan apparaten rengdrs skall natstickkontakten dras ut.

Rengdr brickorna i varmt vatten med diskmedel. Darefter skéljer du dessa med
rent vatten. Apparaten rengérs med en fuktig duk. Varken apparaten eller brickor-
na far tvattas i diskmaskin.
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KUNDTJANST

Vand dig till din aterforsaljare eller Graefs kundtjanst 02932- 9703 688 eller skicka
ett mail till oss pa service@graef om din Graef-apparat har en skada.

:E: AVFALLSHANTERING AV APPARATEN

Denna produkt far inte slangas som hushallsavfall nar den har tjanat ut. Symbolen
pa apparaten och i bruksanvisningen anger detta. Materialen kan atervinnas i en-
lighet med sin markning. Genom ateranvandning, materialatervinning eller andra
former av atervinning av gamla apparater ger du ett viktigt bidrag till att skydda
var miljo. Fraga efter lamplig atervinningsplats hos din kommunalférvaltning.

2 ARS GARANTI

For denna produkt évertar vi 24 manaders garanti fran inkdpsdatum avseende
brister, som hanfér sig till tillverkning och material. Ditt juridiska garantiansprak
enligt § 437 ff. BGB paverkas inte av denna bestdmmelse. Garantin omfattar inte
skador, som beror pa felaktig hantering eller anvéandning och brister, som endast
i liten omfattning paverkar apparatens funktion eller varde. Darutéver omfattar
garantin inte transportskador, savida dessa inte gar att hanféra till var férskyllan.
Garantin galler inte skador som beror pa att ndagon annan an vara representanter
har utfort en reparation. Vid berattigade reklamationer kommer vi i enlighet med
vart val att antingen reparera apparaten eller byta ut den mot en felfri produkt.
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OGOLNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Niniejsze urzadzenie odpowiada istotnym wymogom przepisow

bezpieczenstwa. Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac

szkody osobowe i materialne. W celu bezpiecznego postugi-
wania sie urzadzeniem prosimy przestrzegac nastepujacych in-
strukgji:

« Przed uzyciem prosimy sprawdzi¢ urzadzenie pod wzgledem
widocznych uszkodzen obudowy, kabla zasilajacego i wtycz-
ki. W razie wystapienia uszkodzenia, urzadzenia uruchamiac
nie wolno.

¢ \W przypadku uszkodzenia kabla potaczeniowego, w celu
unikniecia zagrozen, moze on zosta¢ wymieniony wytacznie
przez producenta, jego serwis lub inng osobe o podobnych
kwalifikacjach.

e Naprawy moga by¢ dokonywane wytacznie przez specjaliste
lub Dziat Obstugi Klienta firmy Graef. Nieprawidtowe napra-
wy moga prowadzi¢ do powaznych zagrozen dla uzytkowni-
ka. Ponadto, wygasaja uprawnienia gwarancyjne.

e Uszkodzone komponenty mozna wymienia¢ wyfacznie na
oryginalne. Tylko takie komponenty gwarantuja spetnienie
wymogow bezpieczenstwa.

e Ninigjsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane pod nadzorem
0sob dorostych rowniez przez dzieci w wieku powyzej 8 lat,

a takze przez osoby uposledzone fizycznie, umystowo, z
zaburzeniami zmystéw oraz niedysponujace odpowiednim
doswiadczeniem, jesli zostaty poinstruowane w zakresie be-
zpiecznego uzytkowania urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z
tym zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkowni-
ka moga by¢ prowadzone przez dzieci, ktére ukonczyty 8 rok
zycia i dziataja pod nadzorem osob dorostych.

e Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy przechowywac w miejs-
cu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

e Nad dzie¢mi nalezy sprawowac opieke i nadzér co pozwoli
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zapewnic to, ze nie bawig sie tym urzadzeniem.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do stosowania w potac-
zeniu z zewnetrznym zegarem sterujacym lub oddzielnym
zdalnym systemem sterujgcym.

e Roztaczajac przewdd zasilajacy od gniazdka wtykowego na-
lezy zawsze ciggnac za wtyczke, a nie za przewdd.

e Prosimy upewnic sie, ze przewdd zasilajacy nie zwisa, ponie-
waz moze to spowodowac spadek urzadzenia.

* Materiatow opakowaniowych nie wolno uzywac do zabawy.
Istnieje ryzyko uduszenia.

e Aby uniknac obrazen ciata i szkéd materialnych, nalezy prze-
strzega¢ wymagan odnosnie miejsca posadowienia i podtac-
zenia urzadzenia elektrycznego.

e Nie nalezy wktadac urzadzenia do zmywarki ani uzywac¢ go
pod biezaca woda.

e Ninigjsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospo-
darstwie domowym i podobnych dziedzinach, jak na przy-
ktad:

e w kuchniach dla pracownikéw sklepow i biur

e W gospodarstwach rolnych

e w hotelach, motelach i innych budynkach mieszkalnych

e W pensjonatach serwujacych $niadania

Kazde inne zastosowanie lub wychodzace poza ramy zasto-
sowania zgodnego z przeznaczeniem traktowane jest jako
niezgodne.

Urzadzenie moze stwarzac niebezpieczenstwa w razie stoso-

wania niezgodnego z przeznaczeniem. Zatem prosimy:

e Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z jego prze-
znaczeniem.

e Nalezy przestrzegac procedur opisanych w niniejszej inst-
rukcji obstugi.
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Wykluczone sa roszczenia wszelkiego rodzaju wynikajace ze sz-
kod spowodowanych stosowaniem niezgodnym z przeznaczeni-
em. Ryzyko spoczywa wytacznie na uzytkowniku.
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WIDOK PRODUKTU

Opis produktu

@ Panel obstugi

@ Drzwiczki

€ 4 tace ze stali nierdzewnej
@ \Wentylator

6 Maty silikonowej

123




PANEL OBStUGI

35°-80°C

as — 0

@ Pokretio regulacji temperatury
@ Prezentacja temperatury

€ Przycisk wiaczenia

@ Prezentacja ilosci godzin

@ Pokretto ustawiania godzin

AKCESORIA

Pudetko do przechowywania
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WSTEP

Szanowna Klientko, Szanowny Kliencie,

przez zakup tej automatycznej suszarki do zywnosci dokonali Panstwo dobrego
wyboru.

Zakupili Panstwo produkt o uznanej jakosci. Dziekujemy Panistwu za zakup i zyczy-
my Panstwu wiele zadowolenia przy uzywaniu automatycznej suszarki do zywno-
sci firmy Graef. Informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi powinny Panst-
wu pomaoc osiggnac tym urzadzeniem optymalne wyniki w swej pracy. Prosimy o
uwazne przeczytanie tej instrukgji.

INFORMACIJE O NINIEJSZEJ INSTRUKCJI OBStUGI

Niniejsza instrukcja obstugi automatycznej suszarki do Zzywnosci (zwanej dalej
urzadzeniem) zawiera wazne informacje dotyczace uruchomienia, bezpieczen-
stwa, prawidtowego uzytkowania i konserwacji urzadzenia.

Instrukcja obstugi powinna by¢ zawsze dostepna przy urzadzeniu. Kazdy
uzytkownik przed:

e uruchomieniem,

¢ obstuga,

e usuwaniem zaktocen i/lub

e CzyszCzeniem

zobowiazany jest do zapoznania sie z trescia tej instrukcji i do jej przestrzegania.
Prosimy przechowywac niniejsza instrukcje obstugi i przekaza¢ ja wraz z urzadze-
niem nastepnemu wiascicielowi.

Niniejsza instrukcja obstugi nie jest w stanie uwzgledni¢ wszystkich mozliwych
aspektow do przewidzenia.

W razie potrzeby otrzymania informacji lub w przypadku wystapienia problemu,
ktéry nie zostat wcale lub

w znikomym stopniu omoéwiony w niniejszej instrukcji, prosimy zwrdci¢ sie do
Dziatu Obstugi Klienta firmy Graef lub do swego sprzedawcy.

OSTRZEZENIA

W niniejszej instrukcji obstugi sa stosowane nastepujace ostrzezenia i stowa sygna-
lizacyjne:

/A OSTRZEZENIE!

Wskazuje na prawdopodobng sytuacje niebezpieczna. Nieprzestrzeganie tej in-
strukcji moze prowadzi¢ do powaznych obrazen lub do zajscia wypadku Smier-
telnego.

WAZNE!

Oznacza to porady dotyczace uzycia i inne szczegdélnie wazne
informacje.
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NIEBEZPIECZENSTWO SPOWODOWANE PORAZENIEM EL-
EKTRYCZNYM

/™ OSTRZEZENIE!

W przypadku dotkniecia przewodoéw lub elementéw bedacych pod napieciem

wystepuje zagrozenie zycia!

Prosimy przestrzegac¢ ponizszych instrukcji bezpieczenstwa, co pozwoli na unik-

niecie niebezpieczenstwa spowodowanego przez prad elektryczny.

e Prosimy zaniechac uzywania urzadzenie, jesli przewdéd zasilajacy lub wtyczka sg
uszkodzone.

o W takim przypadku przed dalszym uzytkowaniem urzadzenia nalezy zleci¢ ser-
wisowi firmy Graef lub autoryzowanemu specjaliscie zainstalowanie nowego
kabla potaczeniowego.

e Prosimy nigdy nie otwiera¢ obudowy urzadzenia. W przypadku dotkniecia
potaczen pod napieciem lub zmiany konstrukgji elektrycznej lub mechanicznej
istnieje ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

o Nigdy nie dotykac sasiadujacych podzespotéw bedacych pod napieciem. Moze
to spowodowac porazenie pradem elektrycznym, a nawet smier¢.

STOSOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

Urzadzenie nie jest przeznaczone do celéw zarobkowych. Urzadzenie prosimy
uzytkowac wytacznie w pomieszczeniach. W celu unikniecia potencjalnych niebez-
pieczenstw, prosimy urzadzenie uzywac jedynie do suszenia Zywnosci

OGRANICZENIE ODPOWIEDZIALNOSCI

Wszelkie informacje techniczne, dane

i wskazowki zawarte w niniejszej instrukcji na temat eksploatacji i konserwadji
urzadzenia odp owiadaja najnowszemu stanowi w dniu sktadania do druku i opi-
eraja sie na naszych dotychczasowych doswiadczeniach i kwalifikacjach wedtug
najlepszej wiedzy. Na podstawie danych, ilustracji i opiséw zawartych w niniejszej
instrukcji wykluczone jest wysuwanie jakichkolwiek roszczen lub zadan.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate wskutek:

e nieprzestrzegania instrukcji obstugi

e zastosowania urzadzenia niezgodnego z przeznaczeniem

e Btednie wykonanych napraw,

e Zmian technicznych,

e uzycia niedopuszczonych czesci zamiennych

Ttumaczenia zostaty wykonane wedtug najlepszej wiedzy. Nie ponosimy odpowie-
dzialnosci z powodu bteddw w ttumaczeniu. Wiazacy jest wytacznie tekst Zzrodtowy
w jezyku niemieckim.



ROZPAKOWANIE

W celu rozpakowania urzadzenia nalezy postepowac w nastepujacy sposob:
e Prosimy wyja¢ urzadzenie z kartonu.

e Prosimy usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

e Prosimy zdjac z urzadzenia ewentualne nalepki (nie tabliczke znamionowa).

{9 USUWANIE OPAKOWANIA

Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami transportowymi. Materiaty
opakowaniowe zostaty dobrane z uwzglednieniem aspektéw ochrony srodowiska
i nadaja sie do recyklingu. Odprowadzenie opakowania do cyklu recyclingu opa-
kowania pozwala oszczedzac surowce i zmniejsza¢ obciazenie odpadami. Prosimy
odstawiac niepotrzebne juz materiaty opakowaniowe do punktéw zbidrki surow-
coéw wtérnych w ramach systemu recyclingowego »zielony punkt«.

W miare mozliwosci prosimy Panstwa w okresie gwarancyjnym urzadzenia za-
chowac oryginalne opakowanie, aby w przypadku reklamacji gwarancyjnej urza-
dzenie mozna byto prawidtowo zapakowac i przetransportowac.

WYMAGANIA WOBEC MIEJSCA POSADOWIENIA | EKSP-

LOATACII

W celu zapewnienia bezpiecznej i bezbtednej pracy urzadzenia, miejsce jego

posadowienia musi spetnia¢ nastepujace wymagania:

o Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na stabilnej, réwnej, poziomej i anty-
poslizgowe] powierzchni o wystarczajacej nosnosci.

¢ Prosimy mie¢ na uwadze to, aby urzadzenie nie miato mozliwosci przewrdcenia
sie i aby nie stato w bezposrednim sasiedztwie ze sciang (zachowac ok. 30 cm
odstepu od sciany).

e Prosimy nigdy nie stawiac¢ urzadzenia na goracych powierzchniach, np. na pty-
tach kuchenek w ich poblizu.

e Prosimy nigdy nie uzywac urzadzenia na zewnatrz, natomiast przechowywac je
w suchym miejscu.

o Urzadzenie nie jest przystosowane do montazu do szafki nasciennej lub szafki
wbudowanej.

« Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia w srodowisku goracym, mokrym lub wilgot-
nym.

e Prosimy nie stawia¢ urzadzenia na papierze / gazetach lub innych niestabilnych
lub luznych podtozach. Moga one zosta¢ zassane i zatkac szczeliny wentylacy-
jne. Prosimy mie¢ na uwadze to, aby nie zatyka¢ czymkolwiek szczelin wen-
tylacyjnych.

¢ Gniazdo zasilania musi by¢ tatwo dostepne, aby w razie potrzeby mozna byto
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tatwo wyciagna¢ wtyczke.

PRZYACZE ELEKTRYCZNE

W celu zapewnienia bezpiecznej i bezbtednej pracy urzadzenia, przy wykonywa-
niu potaczen elektrycznych nalezy przestrzega¢ ponizszych wytycznych:

e Przed podtaczeniem prosimy poréwnac dane przytacza (napiecie i czestotliwosc)
na tabliczce znamionowej z danymi systemu zasilania.

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, dane te musza sie zgadzac. W razie
watpliwosci prosimy skonsultowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
Gniazdo nalezy zabezpieczy¢ wytacznikiem bezpiecznikowym o amperazu co
najmniej 10 A.

Prosimy upewni¢ sie, czy przewdd zasilajacy jest nieuszkodzony i nie jest utozo-
ny na goracych powierzchniach lub ostrych krawedziach.

Przewdd przytaczeniowy nie powinien by¢ naprezony.

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia mozna zagwarantowac tylko wtedy,
gdy jest ono podfaczone do prawidtowo zainstalowanego systemu przewoddéw
ochronnych. Zabrania sie uzytkowanie urzadzenia podtaczonego do gniazda
bez przewodu ochronnego. W razie watpliwosci nalezy zleci¢ sprawdzenie
instalacji domowej przez wykwalifikowanego elektryka. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane brakiem lub przerwaniem przewo-
du ochronnego.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem prosimy przetrze¢ urzadzenie wilgotna szmatka.
Prosimy pusci¢ urzadzenie w ruch na 1 godzine przy nastawie temperatury na
35°C w celu usuniecia wilgoci z wnetrza urzadzenia. Prosimy umy¢ tace w cieptej
wodzie, lecz pod zadnym pozorem w zmywarce do naczyn.

PRZYGOTOWANIE ZYWNOSCI DO SUSZENIA

Prosimy wykorzystywac tylko swieza i umyta zywnos¢. Prosimy odrzucic¢ przejrzate
owoce i warzywa. Przed suszeniem prosimy usunac todyzki, pestki i tupiny pestek.
Prosimy skropi¢ owoce sokiem z cytryny w celu osiggniecia wtasciwego koloru
suszu. Produkty zywnosciowe o duzej zawartosci cukru, jak jabtka, gruszki, brzosk-
winie i banany maja sktonno$¢ do czernienia w wyniku utleniania sie cukru. Warzy-
wa o0 zwartej strukturze powinni Panstwo przed suszeniem poddac blanszowaniu
W goracej wodzie przez ok. 2 minuty. Prosimy umiesci¢ produkty zywnosciowe na
wsuwanej tacy zachowujac niewielki odstep miedzy nimi, lecz taki, aby zapewni¢
dobra cyrkulacje powietrza. Prosimy nie ktas¢ produktow zywnosciowych jeden na
drugim.




OBStUGA

e Prosimy przygotowac produkty zywnosciowe przeznaczone do suszenia.

Im cieniej produkty zywnosciowe sa pokrojone, tym lepiej mozna je wysuszy¢.
Polecamy pokroi¢ owoce takie jak jabtka, cytryny, pomarancze itp. za pomoca
jednej z naszych uniwersalnych krajalnic. Otrzymaja Paristwo w ten sposéb
rowne i cienkie plasterki. W przypadku mniejszych lub cienszych produktéw
zalecamy dodatkowo uzycie przystawki MiniSlice. Za pomoca tej przystawki
mozna kroi¢ grzyby, pomidory, truskawki, ogérki, marchew itp. bardzo cienko i
rownomiernie.

o Prosimy wyjac tace z urzadzenia i umies¢ na nich zywnos$¢ przeznaczona do
wysuszenia.

o Prosimy wykorzysta¢ cata powierzchnie tac, lecz réwniez upewnic sie, ze
pomiedzy poszczegdinymi kawatkami produktow spozywczych jest wystarcza- PL
jaco duzo miejsca na cyrkulacje powietrza. Naktadanie sie na siebie produktéw
zaktdca proces suszenia.

e Prosimy wsunac¢ tace z powrotem do urzadzenia.

i

e Prosimy wtozy¢ wtycz- o Wiaczy¢ urzadzenie. o Prosimy ustawi¢ zadana
ke do gniazda wtyko- ilos¢ stopni temperatury.
wego. (35 -80°C)

e Prosimy ustawi¢ zadany e Jak tylko wyswietlacz e Po tym, gdy wyswiet-
czas. zacznie miga¢, moga lacz przestanie migac,
(1 - 24 godzin) Panstwo zmieni¢ proces suszenia rozpoc-

nastawe temperatury zyna sie.
w stopniach i czasu w
godzinach.
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o Aby przerwac proces, nalezy nacisnac przycisk wiaczenia i przytrzymac go
przez.

e Po zakonczeniu procesu suszenia rozlegnie sie 5 razy sygnat dzwiekowy.
Nastepnie, na wyswietlaczu pojawi sie wtedy komunikat |§ &

o Urzadzenie zostato wytaczone.

e Prosimy otworzy¢ drzwiczki i wyjac susz.

Wskazéwka: Jesli temperatura utrzymuije sie jeszcze powyzej 45°C, wtedy wen-

tylator pracuje nadal. Po spadku temperatury ponizej 45°C, urzadzenie przechod-

Zi w stan czuwania.

o Wyjac wtyczke sieciowa.

STOSOWANIE MAT SILIKONOWYCH LUB PAPIERU DO
PIECZENIA

W przypadku suszenia produktéw spozywczych, ktére sa wilgotne lub lekko przy-
wieraja (np. pomidory), zalecamy Paristwu uzycie maty silikonowej lub papieru do
pieczenia. Prosimy potozy¢ mate silikonowa lub papier do pieczenia na tacy.

W przypa!!u stosowania papieru !o pieczenia nalezy mie¢ na uwa!ze to, aEy

catkowicie nie zakrywat powierzchni tacy i aby ciepte powietrze mogto swobod-
nie cyrkulowac.
Prosimy umiesci¢ kawatki produktéw spozywczych na macie silikonowej lub na
papierze do pieczenia. Po uptywie potowy czasu suszenia mozna juz zabra¢ mate
silikonowa lub papier do pieczenia.

PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Prosimy przed wsypaniem do pojemnika upewni¢ sie, czy wysuszone produkty
spozywcze sa catkowicie suche. Wilgotne jedzenie z tatwoscia zaczyna plesniec-
Prosimy natychmiast pozby¢ sie splesniatej zywnosci. Do przechowywania nalezy
uzywac czystych, suchych i w miare mozliwosci hermetycznych pojemnikéw. Wy-
suszona zywnos¢ nalezy wrzuca¢ do pojemnika dopiero po ostygnieciu.

OBROBKA ZYWNOSCI

Ponizsze tabele stanowia wytyczne dotyczace przygotowania réznych owocow,
warzyw i miesa. Czasy suszenia zaleza od temperatury w pomieszczeniu, wilgot-
nosci wzglednej i zawartosci wilgoci w zywnosci przeznaczonej do suszenia. Jesli
zawartos¢ wilgoci jest niska, wtedy czas suszenia znajduje sie na dolnej strefie
zakresu. Jesli jednak zawartos¢ wilgoci jest wysoka, wtedy czas suszenia znajduje
sie w gornej strefie zakresu.

Nalezy pamieta¢, ze na czas suszenia wptywa rowniez ilos¢ produktow spozyw-
czych na tacach. Po suszeniu Zywnosci wazne jest, aby sprawdzi¢, czy jest ona
sucha sucha. Jesli produkt nie zostanie dokfadnie wys uszony, wtedy podczas
przechowywania moze dojs¢ do powstania plesni (patrz , Przechowywanie Zywn-



osci”). W celu sprawdzenia, czy zywnos¢ jest sucha, nalezy wyja¢ kawatek produk-
tu z urzadzenia i pozostawi¢ go do ostygniecia do temperatury pokojowej. Prosimy
zgiac i przycia¢ kawatek w celu sprawdzenia jego wilgotnosci wewnatrz.

WARZYWA (50°C)

Produkt do sus- | Sposéb przygoto- Wynik Czas

zenia wania

Szparagi Umyc¢ i pocig¢ na Chrupiace 4 - 6 godzin
kawatki

Fasola Umy¢, usunac Chrupiaca 9 - 12 godzin
koncowki i pociac na
kawatki

Buraki Obrac¢ i pocia¢ na Gietkie 9 - 12 godzin
cienkie plasterki

Brokuty Pocia¢, udusi¢ w parze | Chrupiace 10 - 14 godzin
przez 3 - 5 minut

Kapusta Umy¢ i pocia¢ na 3 Chrupiaca 8 - 11 godzin
milimetrowe paski

Marchew Udusi¢ w parze i po- | Gietka 7 - 11 godzin
cia¢ na plasterki

Seler Pokroi¢ korpus Chrupiacy 3 - 10 godzin
na 6 milimetrowe
paski

Ogorki Umy¢ i pokroi¢ na 1 Gietkie 4 - 8 godzin
centymetrowe plas-
terki

Baktazany Umy¢, obrac i pokroi¢ | Gietkie 4 - 8 godzin

na 1/2 do 1 centyme-
trowe plasterki

Grzyby Umy¢ i albo pokroi¢ Gietkie 4 -7 godzin
na plasterki, albo
suszy¢ w catosci

Papryka Umyc i usunac nasio- | Gietka 4 - 8 godzin
na, pokroi¢ na

paski lub na
pierscienie o grubosci
ok. 6 mm
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Ziemniaki Pokroi¢ na plasterkii | Chrupkie / 7 - 13 godzin
blanszowac¢ przez 4 - | gietkie
6 minut
Pomidory Umyc¢ i pocia¢ na Gietkie 5-9 godzin
plasterki
Pomidory kokta- | Pocia¢ na potéwki, Gietkie 5 - 9 godzin
jlowe utozy¢ przecieta strona
do gory
Cukinie Umy¢ i pokroi¢ na 6 Chrupiace 7 - 11 godzin
milimetrowe plasterki
OWOCE (55°C)
Produkt do sus- | Sposéb przygotowa- | Wynik Czas
zenia nia
Jabtka Umy¢ i pociac na Gietkie 7 - 15 godzin
cienkie plasterki
Morele Umy¢ i pociac na Gietkie 21 - 24 godzin
potéwki, utozy¢
przecieta strona do
gory
Banany Obrac i pocia¢ na Gietkie 7 - 10 godzin
plasterki
Figi Umy¢, pokroi¢ na Gietkie 22 - 24 godzin
¢wiartki, utozy¢
przecieta strona do
gory
Kiwi Obra¢ i pocia¢ na Kruche 8 - 15 godzin
plasterki
Nektarynki Umy¢, pociac na Gietkie 8 - 17 godzin
potéwki, utozy¢
przecieta strona do
gory
Brzoskwinie Pocia¢ na potéwki, Gietkie 8 - 16 godzin
utozy¢ przecieta strona
do gory
Gruszki Obrac i pocia¢ na Gietkie 8 - 16 godzin
plasterki




Ananasy Obrac i Gietkie 11 - 18 godzin
pociac¢ na plasterki

Rabarbar Obra¢ i pocia¢ na paski | Gietki 6 - 10 godzin

Owoce jagodowe | Truskawki pocia¢ na Kruche 7 - 15 godzin
plasterki, a pozostate
owoce jagodowe
uktada¢ w catosci

Arbuzy Odcia¢ skre, pocia¢ na | Gietkie i 8 - 10 godzin
kawatki klejace sie

Pomidory Umy¢ i pociac¢ na Gietkie 5 - 9 godzin
plasterki

Winogrona Utozy¢ w catosci Gietkie 8 - 24 godzin

MIESO (65°C - 70°C)

Produkt do sus- | Sposéb przygotowa- | Wynik Czas
zenia nia
Suszone mieso Prosimy uzy¢ bardzo Gietkie 6 - 10 godzin

chudego miesa i usunac
ttuszcz na ile sie da.
Prosimy pocig¢ mieso
na pasterki o grubosci
2-3cm

WAZNE!
Nalezy pamieta¢, ze powyzsze dane maja charakter wytacznie orientacyjny, a
zatem nie s3 gwarantowane.

PONOWNE PRZETWARZANIE

Podczas usuwana jest z zywnosci woda. Jesli chca Panstwo ponownie przetworzy¢
produkty zywnosciowe, wtedy nalezy je wymoczy¢ w niesolonej wodzie przez 3-7
minut. Potem mozna je obrabiac jak zwykle. Jesli je Panstwo gotuja, wtedy nalezy
uzy¢ tej samej wody, ktérej uzyto do namoczenia, co pozwoli zachowac sktadniki
odzywcze. Jesdli chca Panstwo moczy¢ zywnos¢ dtuzej niz przez 1 godzine, wt-
edy nalezy wtozy¢ ja do lodéwki, co zapobiegnie rozwojowi bakterii. Jeden kubek
suszonych warzyw jest przetwarzany na okoto 2 kubki. Jeden kubek suszonych
owocow jest przetwarzany na okoto 1%z kubka. Czasy ponownego przetwarzania
zmieniaja sie w zaleznosci od grubosci produktéw spozywczych i stosowanej tem-
peratury wody. Ciepta woda przyspiesza proces ponownego przetwarzania, lecz
jednak moze prowadzi¢ do znacznej utraty aromatu.
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CZYSZCZENIE

Przed kazdym czyszczeniem prosimy wyja¢ wtyczke z gniazdka.

Tace prosimy czysci¢ w cieptej wodzie z dodatkiem Srodka myjacego, a nastepnie
wyptuka¢ je czysta woda. Urzadzenie prosimy czysci¢ wilgotna szmatka. Prosimy
nie wktada¢ do zmywarki do naczyn ani urzadzenia, ani tac.

OBStUGA KLIENTA

Jesli Panstwa urzadzenie Graef ulegnie uszkodzeniu, wtedy prosimy skontaktowac
sie ze sprzedawca lub z Dziatem Obstugi Klienta firmy Graef pod numerem telefo-
nu +49 2932 9703 688 lubnapisa¢ do nas na adres e-mail: service@graef.de

\’E UTYLIZACJA URZADZENIA

Niniejszego produktu nie wolno po zakonczeniu jego eksploatacji wyrzucac¢ do
normalnych $mieci domowych. Symbol na urzadzeniu oraz w instrukcji obstugi
wyraznie informuje o tym. ze materiaty podlegaja recyclingowi zgodnie z ich ozna-
kowaniem. Poprzez udziat w procesie zagospodarowania surowcoéw wtérnych w
takiej lub innej formie oraz odstawiajac zuzyte urzadzenia w wyznaczone miegjsce
recyclingu wnosza Panstwo swoj cenny udziat w dziele ochrony srodowiska. Celem
uzyskania dalszych informacji o recyclingu zuzytych urzadzen prosimy zapytac swoj
urzad gminy.

2 LAT GWARANCIJI

W odniesieniu do tego produktu udzielamy na wady produkcyjne i materiatowe
24-miesiecznej gwarancji producenta, liczac od daty sprzedazy. Panstwa roszcze-
nia z tytutu rekojmi zgodnie z § 437 i nastepnymi BGB pozostajg w wyniku tej
regulacji nienaruszone. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych w wyni-
ku niewtasciwego stosowania urzadzenia lub obchodzenia sie z nim oraz wad,
ktére maja jedynie niewielki wptyw na dziatanie lub wartos¢ urzadzenia. Oprécz
tego, szkody transportowe sa wytaczone z gwarancji, chyba, ze ponosimy za nie
odpowiedzialnos¢. Wyklucza sie roszczenia z tytutu rekojmi za szkody spowodo-
wane przez naprawe, ktéra nie zostata wykonana przez nas lub jednego z naszych
przedstawicieli. W przypadku uzasadnionych reklamacji, naprawimy wadliwy pro-
dukt lub wedtug wtasnego uznania wymienimy go na produkt wolny od wad.
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OBLUME YKASAHNSA NO TEXHUKE BESOMNMACHOCTU

J:LOHHO@ YCTpOIZCTBO OTBE4HAET COOTBETCTBYIOWMM MPABUNTAM TEXHUKN

6esonacHocTv. HeHannexatluee 1Cnons3oBaHNE MOXET BECTU K

BO3HWKHOBEHMIO YLLepOa 3A0POBLIO 1 MATepUansHoro yuepba. s

HesonacHoro 0bpaLLeHu s C YCTPOMCTBOM HEODXOAMMO cobnioaaTh

crleflyioLme yKasaHus

o [lepen MCnonb3oBaAHWEM NPOBEPUTL YCTPOMCTBO HA NPEAMET
BUAMMBIX HOPYXKHBIX MOBPEXAEHUS KOPMYCA, Kabens NoakmodeHms
W LUTENCENbHOM BUIKM. He BBOAMTL B SKCMNyaTAUMIO NOBPEXAEHHOE
YCTPOWCTBO.

o Ecnv coepunuTensHbiit kabens NoBpexaeH, 8o n3bexaxue
OMNACHOCTU, €0 CieflyeT 3AMEHWTb Y M3TOTOBUTENS, EMO KIIMEHTCKO
CryxObl MK LOMKHEIM 0BPA30OM KBAMUPULMPOBAHHOTO CMEeUManmcTa.

o PEMOHT MOXET OCYLLECTBAATLCA TOMBKO CMELMANUCTOM UK
KIMEHTCKOM cny>K601?1 Graef. PemoHT, NPOBOAMMBIA HEHOASIEXALLMM
06pPA30OM, NPEACTABNSET HOMbLIYIO ONACHOCTL AJA NONb30BATENS.
Kpome Toro, fencrame rapaHTm OTMEHSETCS.

o ledexTHble 4acTu LOMKHbI 3AMEHATLCS TOMBKO HA OPUTMHAMBHLIE
30MNACHBIE YACTH. TOMKO 3TW YACTU rAPAHTUPYIOT cobrioaeHme
TpeboBaHMM Be3onacHoCTy.

o etv no 8 net MoryT nonb3oBaThcs STUM NPMOBOPOM TOMBKO NOL
KOHTPOMEM, TAKKE KK IMLA C OTPAHUYEHHBIMM GUBMYECKMMM,
CEHCOPHBIMU MM YMCTBEHHbBIMW CMTOCOBHOCTAMM, UK MMEIOLLME
HEOCTATOYHO OMLITA, ECAM MM AAHb YKA3AHMs No Ge3onacHoMy
MCNOMb3OBAHMIO MPMOOPA U CBA3AHHBIMK OnacHoCTIMU. QuncTka
M TEXODCNYXMBAHME MOTYT BHIMOMHATLCS AETbMM CTApLe 8 neT nog
KOHTPOJEM.

o YCTPOMCTBO 1 ero Kabenb NOAKIoUEHUs CeayeT XPaHUTb B
HeOCTYNHOM Ans feTei mnagwe 8 net mecre.

o Heobxopnmo cnenuTs, YTOOH AETU HE UTPANM C YCTPONCTBOM.

o YCTPONMCTBO HE NPEaHA3HAYEHO AN SKCMIYATAUMM C
MCMONb3OBAHMEM BHELIHETO TAMMEPT MM MYSETA AUCTAHUMOHHOTO



YNPABAEHMS.

o Bcerna nssnekats kaberns NOAKMOUEHMSs, AEPKACH 30 WTENCENbHYIO
pO3eTKy, a He 3a Cam Kabers.

o OBPaATUTL BHUMAHME, 4TODL CUOBOW KOBENb HUMLE HE BUCES, 3TO
MOXET MPUBECTM K NadeHuio npubopa.

o YNOKOBOYHbIE MATEPMASE HE AOMXKHbI UCMONB30BATLCS A5 UrPbl.
CyluecTByeT OnacHOCTb yayLLEeHUs.

o CobniofaTh YKA3aHMsE OTHOCKTENBHO TPEOOBAHMI K MECTY
YCTOHOBKM, O TAKXE K 3NEKTPUUYECKOMY MOLKIIIOYEHMIO YCTPONCTBA
BO 130EXAaHWE BO3HWMKHOBEHMS YiLEPOA 300POBbLIO 1 MATEPUAIBHOTO
yuepba.

o He MbITb YCTPOWCTBO B NOCYAOMOEUYHOM MALLMHE MK NOL NPOTOYHOW
BOOOM.

o DTOT NPUOOP NPEAHA3HAYEH ANs NPUMEHEHNS B OMALLHEM
XO3SMCTBE W QHANOMMYHBIX Chepax, HaNnpPUMep:

* B kyxHe ang cOTpyaHWKOB B 0DUCAX M MATA3MHAX;

* B YACTHbIX ycaasbax;

* B OTENSsX, MOTENSX W APYIUX KMIbIX MOMELLEHMSIX;

* B neHcuoHax ans sasTpaka
[prMeHeHe MAWKHBI B APYTVX MW BEIXOAALLMX 30 AAHHBIE PAMKM
LeNsx SBASEeTC HEHAANEXALLM MCNOMb3OBAHMEM.

OCTOPOXHO

* [1pn nprMeHeHUM YCTPOICTBA HE MO HA3HAYEHMIO BO3HUKAET
onacHocTb. [1osTomy:
* [TpMMeHsTb YCTPOMCTBO TONBKO MO HO3HAYEHMIO.
* Cobniopatb TEXHWKY SKCMIYATALMM, ONUCAHHYIO B STOM
pPYyKOBOACTBE.
Wckniouers niobbie NpeTeH3nmn U3-3a NOBPEXAEHUHN, BbI3BAHHbBIX
NPUMEHEHUEM He MO HasHaueHuio. Beck puck bepet Ha cebs Tomnbko
npeanpusTe, 3KCNNyaTMpyioLiee aHHOe 06opPYAOBAHME.
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NAHEJ1b YIIPABJIEHUSA

o [MoBOPOTHLIN perynsITop TeMNepaTyps
Q [NokasaHus Temnepatypsl

9 Knaeuwa sknioyeHms

0 Ykasarens 4acos

6 [MoBOPOTHBIN perynatop BpemeHu,/4acos

AONOJIHUTENIbHbIE NIPUHAAONEXXHOCTU

KownTelHep ans xpaHeHws
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APEANCIIOBME

YBakaemsiit nokynaTens,

Boi caenanu xopowwit Beibop, Nnpuobpes 3Ty CywniKy Ans OBOLLEN 1 GPyKTOB

Boi nprtobpenu yctporictso oblwenpusHarHoro kadecTsa. bnaropapu Bac 3a Bawy
nokyrky v xenaem Bam mHoro pagoctHbix MomeHToB npu pabote ¢ Bawweit Hoso
cywunkom ans osowert v dppyktos ¢. Graef.

NHdopmaLms B STOM PYKOBOACTBE MO SKCMYATALMM AOMKHA NOMOYb Bac gocTus
MOKCUMQJTbHbIX PE3YNETATOB Mpu paboTe ¢ npubopom. BHumatensHo npouutarite
3TO PYKOBOACTBO MO KCMMYATALMM.

NMHOOPMALINA NO 3TOMY PYKOBOACTBY NO
SKCMNYATALIUN

D10 PyKOBOACTBO MO SKCMITYATALMM K CyLIMIKe Ast OBOLWEN v GpyKToB (aanee
YCTPOMCTBO), M COBEPXMT BAXHLIE YKA3AHMS MO BBOAY B SKCMTYATALMIO.
6e30NaCHOCTH, MPUMEHEHUIO MO HA3HAYEHUIO U YXOLYy 30 YCTPOWCTBOM.

PykoBOACTBO MO KCMAYATALMM BCETAA AOMKHO ObITh BOCTYNHO, LOMKHO HOXOAUTHCS
panom ¢ yctporctom. C HUM AOMXHE O3HAKOMMUTLCS BCE MWL, 30HMMAIOLMECS

e Bsog B akcnnyataumio,

o ObcnyxuBaHmem,

e YcTpaHeHue Henonagok 1/ mnm

e Yuctka

YCTPOWCTBA.

CoxpaHuTe 3T0 PyKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUMM M NEPEAANTE ero Credyioemy
BIGAENbLY Npu Nepefade yCTponcTaa.

HaHHoe pyKkoBOACTBO NO SKCMAYATAUMM HE YUMTHIBOET BCE BO3MOXHbBIE ACMEKTHI.
Hns nonyyenmns gansHeRwen MHGOPMALMK MU NPK BOZHUKHOBEHUU NPOBNEM,
KOTOPHIE HE OMUCAHbI B 3TOM PYKOBOACTBE WM ONUCAHb HELOCTATOYHO NOAPOBHO,
obpatnteck & cnyxby no pabote ¢ knextamu Graef nnn k auctpubsiotepy.

NPEAYNPEAUTEJIbHbIE YKA3AHUA

B sTom pykosoacTee no akCnnyataumm NPUMEHSIOTCS CedyioLme

npegynpeanTensHble YKa3aHus 1
CUrHanbHblE CNOBA:

A NPEAYNPEXAEHUE

YkasbBaeT HENOCPEACTBEHHO HA OMACHYIO CUTYALMUIO. HeCO6J'HO,ELeHl/Ie 3TOro
YKA3AHWA MOXET NPOUBECTU K TAXENBIM MOBPEXAEHNAM NN CMEPTENbHBIM CITyHAAM.



BAXHO!

O60o3HaYaeT CoBeTH NO NPUMEHEHMIO M 0COBO BAXHYIO MHGOpMaLyO!
ONACHOCTb OT JIEKTPUHECKOIO TOKA

& NPEAYNPEXAEHUE

[Mpw CONPUKOCHOBEHMM C MPOBOAAMM MM KOMNOHEHTAMM, HOXOASLUMMMCS NOL
HANPSXEHWEM, BO3HUKAET ONACHOCTb Afst Xu3Hu!

CobnioaaliTe creayiolme yKkasaHus no 6e30nacHoCTH, 4Tobbl M3bexaTs yoapa

TOKOM:

e He 1cnonsaosats yCTPOMCTBO NpW NOBPEXAEHNM KADENs MU WTENCEensHOM
BUAIKM.

e B s1OM cnyyae nepen nocnemyiowmm MCnons3osarem nprbopa creayer, 4Tobwl
knnenTckas cnyx6a d.Graef nan gomxHeim 06pasom kBanMdUUMPOBAHHOTO
CNEUManuUCT YCTAHOBMI HOBLIN COBAMHMTENbHLIN [Kabens. m

e Hu B kOEM cyuae He BCKPBIBATL KOPMYC YCTPOHCTsA. [Tpu NPUKOCHOBEHMM
K KOHTAKTOM MOA HANPSXEHUEM WU USMEHEHMM SNEKTPUYECKOMN UMK
MEXAHUYECKOM KOHCTPYKLMM CYLLECTBYET ONACHOCTL MOPAXEHMS SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

Hu 8 Koem crydae He NPMKACATLES € YACTAMM, HOXOLILLUMMMUCS MOL HAMPAKEHUEM.

DTO MOXET BECTU K MOPAXEHMIO SNEKTPUYECKMM TOKOM AAXE CO CMEPTENbHBIM

MCXOLOM.

NPUMEHEHWNEnoHA3HA4YEHUIO

270 YCTPOMCTBO HE NPEAHA3HAYEHO IS KOMMEPYECKOTO MPUMEHEHMS.,
Vcnonbayite CyLumnky TOMbKO B 30KPLITEIX NOMeLLeHusx. Bo nabexatue

MOTEHUMANbHBIX ONACHOCTENM MCNOMb3YMTE NPMEOP TONBKO ANs Cylku / BaneHus
MULLEBbIX NPOAYKTOB.

OIrPAHUYEHUE OTBETCTBEHHOCTU

Bcs TexHnueckas MHGOPMaUMS, COAEPXALLAAcs B STOM PYKOBOACTBE, BCE AAHHbLIE
W YKA3QaHUS NO YCTAHOBKE, SKCMNYATALMM M YXOmy 30 NPUBOPOM COOTBETCTBYIOT
QKTYQNbHOMY COCTOSHMIO MPW BbIXOAE M3 MEYATU, M CO3AAHBI C YYETOM HALLErO
HAKOMNEHHOTO OMLITA M 3HAHUM C OOMKHOM KoMneTeHumen. [JanHbie, PUCYHKM

M ONUCAHMS, NPMBEAEHHbBIE B TOM PYKOBOACTBE, HE ABNFIOTCA OCHOBOW Ang

TpeboBaHMUA.

[NponasoaunTens He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a YLiepO, NPUUMHEHHbIR BCeaCTBME:
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e HecobnioneHnem ykasaHmi pykoBoacTsd
e [lpMeHeHUeM He NO HA3HAYEHMIO

e HenpasunbHeIM pemMoHTOM

o TeXHUYECKMMU M3MEHEHMAMM

o [pymereHrem HeodUUManbHBIX 3an4YacTed

[NepeBop BENONHIETCS C AOMKHOM KOMNEeTeHUMER. Mbl He HECem OTBETCTBEHHOCTM
3a owmnbkm B nepeeoge. OdULMANBHBIM CUMTAETCS OPUTVHAMBHBIM HEMELKMI TEKCT.

OCBOBOXAEHUE OT YNAKOBKHA

Mpu 0cBOGOXAEHMM YCTPOMCTBA OT YNAKOBKM BEINONHUTE Criefyiouyie AeiCTBus:
e 3Bnedb yCTpoiCTBO M3 KOPODBKMU.
e YOQanWTb BCE SMIEMEHTH YNAKOBKM.

o YOanuTh C YCTPOWCTBA BO3MOXHbIE HOKNEMKM (30 UCKNIOYEHUEM NACNOPTHO
TabANYKM).

< YOANEHUE YNIAKOBKMU

YNOKOBKA 3AWMULIAET YCTPOMCTBO OT NOBPEXAEHMIT BO BPEMSA TPAHCNIOPTUPOBKY.
YNOKOBOUHbBIE MATEPUATH BHIOPAHBI C YHETOM HE 3ATPA3HSIOLMX OKPYXAIOLLYIO
cpeny 1 YTUIAM3AUMOHHBIX TPeBOBAHUI, M noanexar nepepabortke. [lepepabotka
YNAKOBKM B LMKNE MATEPHANA SKOHOMMT CHIPbE W CHXAET OBPA30BAHME OTXOAOB.
YTUIMBUPYITE HE HYXHbIE YNIOKOBOUYHBIE MATEPUAH B MECTAX NMPUEMA C OTMETKOM
»Griner Punkt.

BAXHO!

Ecnu Bo3MOXHO, BO BpeMS rAPAHTUIAHOTO CPOKA COXPAHWUTE OPUIMHABHYIO
YNOKOBKY YCTROMCTBA, YTOBb NPU HACTYNNEHWUM TAPAHTUAHOTO Cy4ast YCTPOWCTBO
MOXHO BbISIO 3AMAKOBATb HOMKHEIM OOPA3OM M BEINOMHUTS TDAHCMOPTUPOBKY.

TPEBOBAHUA K MECTY YCTAHOBKH

Ins 6e3onacHoi 1 HaAeXHOM SKCMNYaTauMK YCTPOMCTBA MECTO YCTAHOBKM AOMXHO
BHINONHATL CEayoLWMe YCNOBUS:

e YCTPOMCTBO AOMKHO PACMONATATLCS HA NPOYHOM, POBHOM, TOPU3OHTANLHO
POBHOM M HECKOJb3KOW ONOPHOMN NOBEPXHOCTN AOCTATOYHOW HECyLeM
CNOCOBHOCTH.

o OBpaTuTL BHUMAHUWE, YTOOH NPUOOP HE MOT NEPEBEPHYTLCS W HE CTO
HENOCPEACTBEHHO NEPER CTEHOM (MOCTABUTL HO paccTosHue nepen cterHol ok.30
cm.)

e He cTaBUTL NPUOOP HA ropauMe NOBEPXHOCTH, HAMPUMEP, HA MIIMTY MU PAOOM C
Hel.



e He vcnons3oBats YCTPOMCTBO HA YAKLE M XPAHUTL €0 B CYXOM MECTE.

e [1pbop He NpeaHa3HaYEH Ans BCTPAMBAHMS B HACTEHHBIM MW BCTPOEHHLIN
wkad.

e He yCTAHOBNMBATL YCTPOWCTBO B XAPKOM, CHPOM UMK BIICKHOM MeCTe.

e He ctasuts nprbop Ha Bymary / raseTHyio Bymary uiv HeaakpenneHHoe
OCHOBAHME. VX MOXET 3aTAHYTb W BEHTUIALMOHHOE OTBEPCTUE 3UCOPMTCS.
OB6patiTb BHUMAHUE, YTOBL BEHTUAALMOHHOE OTBEPCTHE He ObINO 3aKPLITO.

e Oecneuuts nerkuit JOCTyn K po3seTke, YTobbl B Crydae HEOBXOIUMOCTU MOXHO
ObINO NErKO BLITAWMTH LUTEKEP.

ANEKTPUYHECKOE NOAKNIOYEHUE

Insa GesonacHom 1 6e3nedekTHOM SKCNIYATALMM YCTPOMCTBA NPH SMEKTPUYECKOM

NOAKMIOUYEHUM HEOBXOAUMO YUUTHIBATL CEAYIOWME YKASAHMS:

e [pu1 NoAKNIOYEHMM YCTPOMCTBA CPABHUTL €rO AAHHbIE NOAKNIOYEHMs (HanpaxeHue

W 4acCTOTa) Ha NOCNOPTHOM TABNMYKE C AAHHBIMM SNEKTPOCETH. DTV ACHHbHIE m
AOMKHBI COBMAAATH B LENsSX NPEAOTBRALLEHMS BXOAA YCTPOMCTBA M3 cTpost. [pw

HQMUUMM COMHEHMM OBPATUTLES K MPODECCUOHAMBHOMY SMEKTPMKY.

PoseTka 0omKHG BbiTh 3ALUMLIEHA NTPEAOXPAHUTENBHBIM BHKMIOYATENEM MUHUM. HCO

10A.

e Ybenutech, 4TO CETEBOWM LHYP HE MOBPEXAEH, 1 HE MPOXOANT HOL FOPSHMMM

NOBEPXHOCTAMM MW OCTPLIMU YINIAMM.

He Hatarveats Tyro coeguHutensHbiin kKabens.

o DneKkTprYeckyio 6e30NaCHOCTb YCTPOMCTBA MOXHO FAPAHTUPOBATb TOMBKO B
TOM CIly4Qe, ECNIM OH NOAKIIOHEH K [OMKHbIM OOPA30M YCTAHOBNEHHOMN CUCTEME
3AWMTHOTO 3a3emrenus. [logkniodeHue k poseTke He3 3a3emneHms 3anpeLLeHo.
B cnyuae comHeHni oBpaTUTLES K CNELMANUCTY-3NEKTPUKY 415 NPOBEPKM
AOMOBOM 3nekTponpoBoaky. [lponssoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 30
yLep6, BO3HUKLUMI MO NPUUMHE OTCYTCTBYIOLLEMO UM PA3OPBAHHOTO 303EMIIEHUS.

NEPEA UCMOJIb3OBAHUEM

[Nepen nepsbiM NPUMEHEHUEM NPOTEPETL NPUOOP BIAXHOM CANGETKOM.

B redenne 1 yaca aatite npubopy nopabortats Ha Temneparype 35°C, utobel
YOANWTb BAGKHOCTE BHYTPM. QUnCTUTE NOAAOH TEMNOM BOAOK, HE MOMTE €ro B
NOCYOOMOEYHOW MALLKHE.

NOAroTOBKA NMPOAYKLUNUU ANA CYLLWKHA

Vcnonbaiite TONbKO CBEXME U BEIMBITHE MPOLAYKTH. OTKAXUTECH OT Nepecnenbix
bpykToB Mnu osoleit. [epen cyLuKon yaanuTe niofoHOXKM, KOCTOUKM U
cepauesnHy. HTobbl COXPAHUTE MPOAYKLMM, COPBIZHUTE GPYKTH COKOM JIMMOHA.
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[MpomyKTbl C BEICOKMM COAEPXAHMEM CAXAPA, TAKME KK SONOKM, TpYLLM, NEPCUKH

1 BAHAHB NPEAPACMONOXEHb K MOTEMHEHMIO, M3-30 OKMCneHMs caxapa. Osowum ¢
MPOYHOM CTPYKTYPO# cnefyeT NpobANaHWMPOBATL B rOPsiHe BOAE NPUM.2 MUHY T
nepep cywwkoi. [onoxwute npoayKumio Ha HeGOMbLIOM PACCTOSHUM APYr OT APYra B
CrOT, BHOUPANTE PACCTORHUE TAKMM OBPA3OM, YTOBBI BO3AYX MOT LIMPKYIMPOBATE.
He cknageizaiite npogykumio Apyr Ha gpyra.

OBCNTY)XXUBAHUEM
e [lofrotoska NpoayKUMM K CyLLKE.
BAKHO!

Hem TOHbLUE HOPE3AHA MPOAYKLMS, TEM NyHLle OHA BbICYWKTCA. Mbl pekomeHaoyem
pe3aTb 9610KM, NIMMOHBI, ANENLCKHL 1 MNP. HALWEN YHUBEPCANBHON PE3KOMN.

Takum obpasom, Bul nonyunte pasHomepHbie 1 ToHkue nomtiku. na npoaykumm
HEBOMBLIOTO PA3MEPA MU TOHKOM Mbl DEKOMEHIYEM AOMOMHUTENBHO
ncnonsaosats Hacaaky MiniSlice. C ee nomousio rprbsl, NOMABOPS, KTyGHMKY,
OrypLbl, MOPKOBb M MP. MOXHO HAPE3ATb O4EHb TOHKO M PABHOMEPHO.

e Bosbmute nopnoH 13 npubopa 1 NoNoXUTE HA HErO NPOAYKLMIO, KOTOPYIO HAAO
BbICYLLNT.

e VlcnonbayiiTe BCIO NOWOAL NOALOHA, B TO Xe Bpems o6paTuUTe BHUMAHKUE, 4TOG
MEXLY KYCOUKAMM BbINO AOCTATOYHO MECTA ANS LMPKYAAUMM BO3ayxd. HanoxeHue
NPOAYKTOB APYr HG APYrd YXYAWAEeT NPOLECC CYLLKM.

e 30aBKHETE NOAAOH OBPATHO B YCTPOWCTBO.

—_—

e BcrasuTs wrencensHyio e BriiouunTs yCTpoiicTeo. o YcTaHOBUTL
BUIIKY B PO3ETKY. HEOBOXOANMBIN YPOBEHD.
(35-80°C)
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e YCTaHOBWTS o Ecnv pucnneit muraer, o Ecnu avcnneit nepectan

HeobXoaMMoe Bpems. Bbl MOXETE YBENMUUTH MMraTb, HOYMHAETCH
(1-24 yaca) YPOBEHb UMK KOM-BO NPOoLECC CyleHus.
Yacos.

o Y106b OTMEHUTL MPOLECC, HAXMUTE HA KNABULLY BKTIOUEHMS B TEUEHME HECK.
CeKyHa.
e [locne okoHUOHMS NPOUECCa CYWKM CUTHAN NPO3BYUUT 5 pa3. 3aTem Ha aucnnee
NOSBUTCH HOOMUCH o ol .
e YCTPOWCTBO BLIKMIOUYEHO. m
o OTKpoiTe fBEpb U U3BNEKMTE NPOAYKLMIO st CYLIKM.

Ykasanue: Ecnv temnepatypa eue soiwe 45°C, BeHTUASTOP NpOfonxaeT
pabotats. [1pubop NnepexommT B PEXMM OXMAAHMS, KOTAA TEMMNEPATYPA
onyckaetcs Hke 45°C.

e Ynanute ceTeBOM LITEKEP.

NPUMEHEHUE CWJINKOHOBbLIX MPOKJNAAOK UJIN
BYMAI'N OANA BbINMEYKH

[nst BNOXHbIX NPOLYKTOB WM NPOAYKTOB, KOTOPLIE NErko cKnemsaiotes (Hanp.
MOMWAOPLI) Mbl PEKOMEHZYEM UCMONB3OBATH CUIMKOHOBEIE MPOKAAKM M Bymary
Anst BbiNeyku. [ 1onoxuTE CUIMKOHOBYIO MPOKNALKY UK ByMary A BENEYKM Ha
noaacH.

BAXKHO!

[Npu ucnonbzosaHmMu Gymary Ang eeinedk 06PATUTE BHUMAHME HA TO, YTOBL Bbina
30KPHITA HE BCS MOBEPXHOCTL MOAAOHA, FOPSUYUM BO3AYX AOMKEH LMPKYNMPOBATS.

[Nonoxwute NPOAYyKTbl HO CUITMKOHOBYIO MPOKNAAKY MITN 6ylv\C|I'y ONa BblINEeYKM. Mo
NCTEHEHNME NONOBMHbBI BPEMEHN CYLLKN CUITMKOHOBYIO NPOOKNAOKY MITN 6ylv\0!'y ana
BbIMEYKM MOXHO yAAINTb.

XPAHEHUE NPOAYKTOB MUTAHUSA

I—lepen TEM, KAK y6pOTb BbICYLWIEHHbIE NPOAYKTH HAO XPAHEHNE, CneanyeTt y6e£|,l/ITbC9|,
HTO OHK CyxXMe. Braxwbie NPOAYyKTb MOTYT 6bICTpO 30nnecHeBeTb. 3annecHesense

145



NPOAYKTE HEMEANEHHO YAANNTE. ,D,J'IFI XpaHeHun VICFIOJ'Ib3yl;ITe HMCTBIE, CyXME U, ECIN
BO3MOXHO, TEPMETUYHbIE 3AKPbLIBAIOLLMECA EMKOCTN. BbIC\/LUeHH\/IO npoayKuMo
YKNGApIBATb TOSTbKO B OXNAXAOEHHbIE EMKOCTU.

NOAroTOBKA NMPOAYKTOB MUTAHUSA

Benenyiowmx TabamLax yKa3aHs OPUEHTUPOBOYHLIE 3HAYEHWS AN NPUIOTOBNE-
HWsS paA3UUHbIX GPYKTOB, OBOLLEN M MACa. Bpemst cyLuku 30BUMCUT OT Temnepa-
TYypbl OKPYXQaIOLWeN cpefbl, OTHOCUTENBHOM BAGXKHOCTU 1 COAEPXAHNS BAr B
cywalumxcst npofyktax. Ecnu cogepxanme BNar HE3HAUNUTENBHO, BPEMS CYLLKM
HOXOAMTCS B HWKHUX Npedenax. Ecnv copepxaxure BRArv BCe e 3HAYUTENLHO,

BPEMS CYLLKM HOXOOUTCS B BEPXHKX Npeaenax.
O6patnte BHUMAHUE, YTO HO BPEMS CYLLKM TOKXE BAMSET KOIMYECTBO NMPOAYKLMM
Ha noagoHe. [pu cylwke NpoayKUMM BAXHO NPOBEPSTL , BHICOXNA X NPOLYKLMS.
Ecnu nponykThl BEICOXM HEAOCTATOYHO, BO BPEMS XPAHEHMS MOXET 0OPA30BATLHCS
nnecersb (cM.xpaHenue npogykumm). Y1066 NPOBEPHTL, KaK BEICOXNM NPOAYKTH,
BO3bMWTE OfMH KYCOYEK M3 YyCTPOMCTRBA M AANTE €My OCTHITh 4O KOMHATHOM
Temnepatypbl. COrHUTE 1 PA3NOMUTE KyCOUEK, YTODOL MPOBEPHTL HANMYME BIATH
BHYTPU.

OBOLLMU (50°C)

[Npoaykums ans [NpuroTosnexue Peaynstat Bpems

CyLWKM

Cnapxa BbiMbIT 1 nopesaTs Ha | XpycTuT 4-6y
KyCOUKM

®acons BuimbiTb, yonanuts koHusl | XpycTut Q-12y

M Nope3aTh HA KyCOUKM

Ceekrna Ouunctuts v Hapesats | Crubaetea @-12y
HQ TOHKME KYCOYKM

Bpokkonu Hapesats, XpycTvt 10- 14y
obpabotats napom 8
1€4.3 - 5 MUH.

Kanycta BbimbiTb, HOpe3aTe Ha | XpycTuT 8-1y
nonocku 3 mm

Mopkosb O6paborats napom | Crubaetca /-1y
Mope3aTh HA KyCOYKM
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Cenbaepeii Crebnu nopesats Ha | XpycTwt 3-10u4
KyCOYKM MO
6 MM

Orypupl BuimbiTs 1 nopesars Crvbaertcs 4-8y
HQ KYCOYKM TONLUMHOM
npumepHo 1 cm

baknaxan BLIMbITE, MOYMCTUTB M Crunbaetcs 4-8uy
nopesaTs Ha KyCOUKM
TOMLUMHOMN MPUMEPHO

1/2-1cm
[ou6ei Boimbits, nopesats Ha | Crbaetcs 4-7y
KYCOUKM MM OCTABUTL
LenbIMM
Bonrapckuit BbimbiTb 1 yaanuTe Crubaetcs 4-8y
nepet CeMeHa, Hape3aTb

HO NONOCKM 1Nk
KPYXKM TONLMHON
nprm. & Mm

Kaprodens Hapesats Ha kycoukn, | Xpyctut / 7 -13y
6raHWMPoBATEL B crubaetca
TeYeHWe

4 -6 MUH.

MNomuaopsl Buimbits  nopesats Ha | Crubaercs 5-9u
KPYXKH

[Nomnaopsl yeppu | Paspesats Ha gse Crubaetcs 5-9y
MNONOBUHKM, NONOXMTb
Pa3PEe3aHHOM
CTOPOHOM BBEPX

Llykuhn BbiMbITh 1 nopesaTs Xpyctvt 7 -1y
HQ KYCOYKM TONLUMHOM
npvmepHo & Mm

DPPYKTbI (55°C)
Mpoaykums ans MpwurotosneHue Pesynetar Bpems
CyLWKM
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46n0okm

Oumnctnts 1 HApPEe3dTb
HQA TOHKKE KYyCO4YKMU

CrubaeTtcs

/-15y

AbpuKkocs

BbiMbITh 1 paspesaTs

HO [BE NOMOBMHKM,
NONOXMUTb PA3PE3AHHOM
CTOPOHOM BBEPX

Crubaetcs

21 -24 4

banaHsl

Oumctnts 1 HApPe3dTb
HO KyCO4KHU

Crubaetcs

7-10y

rxmp

BbimbiT, paspesats Ha
4 yacty,

MONOXMTb PA3PE3AHHO
CTOPOHOM BBEPX

CrubaeTtcs

22 -24 4

Kuewu

OuncTuts 1 HapesaTs
HQ KyCOYKM

Xpyctut

HektapuHsl

BbimbiTs, paspesarts

HO [BE NONOBMHKM,
NONOXMNTb PA3PE3AHHOM
CTOPOHOM BBEPX

Crunbaetcs

Mepcwku

Paspesarts Ha oBe
NONOBMHKM, MOMOXMUT
PA3PE3AHHOM
CTOPOHOW BBEPX

CrubaeTcs

lpywu

Ounctnts 1 HApPEe3dTb
HQA KyCO4YKM

Crunbaercs

Ananac

OymcTnTs 1
HAPE3aTb HA KYCOYKM

Crunbaetcs

Pesenb

OymcTnTs 1 HApe3dTb
HQ NONOCKK

Crunbaetcs

Qromsl

Kny6Huky nopesats Ha
KYCOYKM, ApYyT1e aroal
OCTABUTH MOAHOCTHIO

Xpyctut

Apbya

Cpesars koxypy,
HAPE3ATb HA KYCOYKM

Crunbaercs
UNKKM

4

MNommnaoptl

BbimMbiTb M nOpe3aTs Ha
KPY>XKM

Crunbaetcs

BuHorpan

Ocrasuts LUeMKom

Crunbaetcs




MSCO (65°C - 70°C)

Mpoaykums ons MNMpurotosneruve Peaynsrar Bpems
CYLLKM

Kycoukw BsineHoro | Boasmute noctHoe Crubaetca | 6- 10y
msca MACO, yaanuTe no

BO3MOXHOCTM BECh
xup. Hapexste maco
HQ KYCOYKM TONLMHOM

2 - 3cm

BAXHO!

O6paTtnTe BHUMAHME, YTO BHILLEYKA3AHHLIE OAHHLIE SBNSIOTCA OPUEHTUPOBOUHBIMM,
W, TOKUM OBPA3OM, HE SBASIOTCS 0BAZATENBHBIMM.

NOBTOPHAS NEPEPABOTKA m

[Nput Bsinenun npopykums obessoxusaetcs. Ecnu Bol xotte nosropHo
nepepaboTaTs NPOAYKLMIO, 30MOYUTE NPOLYKTE B HECONEHOM BOAE HA 3-/
MUH. 3aTEM NPUTOTOBMUTL KaK O6bIYHO. [TpK UX NPUTOTOBAEHMI MCNONL3YITE Ty
e BOfy, B KOTOPOW Bbl 3AMAYMBAIIM, YTOOB COXPAHMUTb MUTATENbHBIE BELLECTBA.
Ecnu bl nnanmpyete 3amaumeate 6onee 1 yaca, NOCTaBLTE NPOAYKLMIO B
XONOAMIBHYK, YTOBbI He fonycTUTh pocta bakTepuit. OpHA YOLIKA CyLIEHbIX
OBOLLe NpespaLaeTcs NpumepHo B 2 Yawku. OHa YaLlKa cyLueHbiX GpyKToB
npespatlaetcs nprmepHo B 1 V2 yawku. Bpems npurotoBneHms pasmoyeHHbix
NPOAYKTOB 30BMCUT OT TOMLLMHLI NPOAYKTOB 1 TEeMNepaTyphl BOAb A4
PA3MauMBaHMS. Tennas BOA yCKOPSET BpEMst MOBTOPHOM NepepaboTKu, HO MOXET
NPMBECTK K OnpefeneHHol notepe 3anaxa.

YUCTKA

I_Iepen KOXIOOM OYMCTKOM OTCOEIOMHUTL CETEBOM LUTEKEP.

OumncTute nogaoH TeNNoN BOAOM C MOIOLLMM CPEACTBOM, 3ATEM NPOMOMTE YUCTOM
BOLOM. YCTPOMCTBO OUMCTHTL BNAXHOM candeTkoi. He moiite B nocygomoedHom
MOLLUMHE HX YCTPOWCTBO, HW NOOAOH.

KJIMEHTCKAS CNTY)XBA

Mpu HeucnpasHocTv Bawero yctporictea Graef, obpatvtecs k Bawemy
ancTprbsiotopy unu B knventckuit cepanc Graef no Homepy: 02932-9703 688
WK OTNPaBLTE 3MEKTPOHHOE coobleHe no agpecy: service@graef.de
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:E:YTMH MU3ALINS YCTPOMUCTBA

[No 3aBepweHnn Cpoka cryxbbl YCTPONCTBO HE NOANEXMUT YTUNIM3ALUMM KAK OBbIUHbIE
BbiToBbie 0Tx0ab. CHMBOM HA YCTPOMCTBE U B PYKOBOACTBE MO SKCMTYATALMM
YKA3bIBAET HA 3T0. MaTepuansi NOBTOPHO MCMOMb3YIOTCS COMACHO 0OO3HAYEHMIO.
[NosTOpHOE MCNonb3oBAHKE, NEPePABOTKA MATEPHUANOB MU APYr1e Cnocobbl
MCMNOMb3OBAHMS CTAPOM TEXHWUKM BHOCAT BOMLLION BKIGL B 3ALMTY OKPYXAIOLWEN
cpegsl. YsHasaiTe B Bawen aammHncTpaumm o CooTBETCBY TIOLLMX MPUEMHBIX

NYHKTOX.

2TOAA TAPAHTUM

Ha 370 ycTpoicTBO Mbl NPEfOCTABASEM TAPAHTHIO NpOoU3BOAMTENSs Ha 24

MECSALA C MOMEHTA MOKYMKM B OTHOLWEHMMU AedEKTOB NPU NPOM3BOACTBE UMK
nedekTos matepmanos. Bawe 3akoHHOE NPABO HA rApaHTHiHOE OBCNyXMBAHME

B cootseTcTMn ¢ § 437 v cnen. lpaxparckoro koaekca PPl octaetca
LencTBUTENbHBIM. [QPAHTUS He paCNPOCTPaHSETCs HA YLiepH, BO3HWKLLIUM B
PEe3ynLTaTe HEHOANEXALLEro OBPALLEHUS UMK MCMOML3OBAHMS, A TAKXE HO AedeKTH,
HE3HQUYUTENBHO OrPaHMUMBAIOLIME DYHKUMOHAMBHOCTL U CTOMMOCTL YCTROMCTBA.
Takxe yuepb npu TPAHCMOPTUPOBKE, ECAIM OH BOZHUK HE MO HALLIEN BUHE, HE
NOKPLIBAETCS rapaHTHel. [ |paBo Ha rapaHTUitHoe obCnyxmnsaHue TepseTcs B
cnyyae yuepba, BOHMKILETO B PE3YNETATE PEMOHTA, NPOBEAEHHOMO HE HOMM MM
HEe HALMM NPEACTaBUTENLCTBOM. B criyuae 0BOCHOBAHHLIX peknamaumii aedekTHas
NPOLYKUMS PEMOHTUPYETCS MM OBMEHUBAETCA HA MCMPABHYIO HA HAW BEIGOP.
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VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

Tento pfistroj vyhovuje relevantnim bezpecnostnim ustano-

venim. Nespravné pouziti mize zpuasobit Skody na zdravi a ma-

jetku. Za ucelem bezpecné manipulace s pfistrojem dodrzujte
nasledujici pokyny:

« Pfed pouzitim prosim zkontrolujte, zda kryt, pfipojovaci kabel
a vidlice nevykazuji vnéjsi viditelna poskozeni. Poskozeny
pristroj neuvadéjte do provozu.

¢ Aby nedoslo k ohrozeni, musi poSkozené pfivodni vedeni
vymenit jen vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné
kvalifikovana osoba.

e Opravy sméji provadét jen odbornici nebo zakaznicky ser-
vis Graef. Pfi neodbornych opravach mize uzivateli hrozit
znacné nebezpedi. Navic zanikne narok na zaruku.

e \Vadné soucasti sméji byt nahrazeny vyhradné originalnimi
nahradnimi dily. Pouze tyto dily zarucuji splnéni bezpecnost-
nich pozadavka.

e Tento pfistroj mohou pod dohledem pouZivat i déti od 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalni-
mi schopnostmi ¢i s nedostate¢nou zkuSenosti, jestlize byly
pouceny o bezpecném pouzivani pfistroje a pochopily nebez-
peci, kterad z pouziti pfistroje vyplyvaji. Déti sméji provadét
Cisténi a uzivatelskou udrzbu jen v pfipadé, ze je jim 8 ¢i vice
let a jsou pfitom pod dohledem.

e Déti do 8 let nesméji s pfistrojem a jeho pfipojovacim
vedenim manipulovat.

e Déti by mély byt pod dohledem, aby si s pfistrojem nehraly.

e Pristroj neni dimenzovan na provoz s externim ¢asovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

e Privodni vedeni vytahujte vzdy ze zasuvky za pfipojovaci vidli-
ci, nikdy ne za pfipojovaci kabel.

e Davejte pozor, aby elektricky kabel nezlstal nikde viset, coz



by mohlo zplsobit pad pfistroje.

¢ Obalové materialy nesméji byt pouzivany ke hrani. Hrozi ne-
bezpedi uduseni.

e Dodrzujte pokyny k pozadavkim na misto instalace a elekt-
rickému pfipojeni pfistroje, aby nedochazelo ke skodam na
zdravi a majetku.

e Pristroj neumistujte do mycky a nepouzivejte jej ani pod te-
kouci vodou.

e Tento pfistroj je ur€en k pouziti v domacnosti a v podobnych
oblastech, jako napfiklad:

e \/ kuchynkach pro zaméstnance obchodt a kancelafi
e \/ zemédélskych provozech

e\ hotelich, motelech a jinych zafizenich urcenych k bydleni
¢ \/ penzionech se snidani

Jiné pouZiti nebo pouZiti, které tento ramec prekracuje, je -
povazovano za pouziti v rozporu s urcenim.
UPOZORNENI

Pristroj mUze byt v pfipadé pouziti v rozporu s ur¢enim zdro-
jem nebezpedi. Proto:
e PouZivejte pfistroj vyhradné v souladu s ur¢enim.

e Dodrzujte postupy popsané v tomto navodu k obsluze.

Naroky vseho druhu nasledkem Skod pfi pouziti v rozporu s
urcenim jsou vylouceny. Riziko nese vyhradné provozovatel.
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PREHLED VYROBKU
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Popis vyrobku

@ Ovladaci panel

@ Dvitka

€ 4 susici platy z nerezové oceli
@ Ventilator

© silikonovou podlozku
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OVLADACI PANEL

@ Otocny regulétor teploty
@ Indikace teploty

€ Zapinaci tlacitko

@ Ukazatel hodin

9 Otocny reguldtor hodin

PRISLUSENSTVi

Krabice k uloZeni vyrobku
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PREDMLUVA

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

koupé této automatické susi¢ky potravin byla dobrou volbou.

Ziskali jste renomovany kvalitni vyrobek. Dékujeme vam za vas nakup a prejeme
vam mnoho radosti s novou automatickou susi¢kou potravin od spole¢nosti Graef.

Informace v tomto navodu k obsluze vam maji pomoci dosdhnout s timto pfistro-
jem co nejlepsich vysledkd. Navod si prosim pozorné prectéte.

INFORMACE O TOMTO NAVODU K OBSLUZE

Navod k obsluze automatické susicky potravin (dale oznacované jako pfistroj) vam
poskytne ddlezité pokyny pro uvedeni pfistroje do provozu, bezpec¢nost, pouziti
pristroje v souladu s ur¢enim a jeho o3etfovani.

Navod k obsluze musi byt stale k dispozici u pristroje. Precist si jej a aplikovat musi
kazda

osoba, ktera je povéfena:

e uvedenim pfistroje do provozu,

e ovladanim,

e odstranovanim poruch a/nebo

o CiSténim

pristroje.

Tento navod k obsluze uschovejte a predejte jej spolecné s pfistrojem nasledujicimu
maijiteli.

V tomto navodu k obsluze nelze prihlédnout ke vdem moznym hlediskdm.

Pro dalsi informace nebo v pfipadé problémd, o nichZ se v tomto ndvodu nepise
nebo se o nich nepiSe dostate¢né podrobné, se prosim obratte na zakaznicky servis
spole¢nost Graef nebo na specializovaného prodejce.

VYSTRAZNE POKYNY
V tomto navodu k obsluze jsou pouzivany nasledujici vystrazné pokyny a
signalni slova:

/A VAROVANI

Upozoriiuje na pripadnou nebezpecnou situaci. Nedodrzeni pokynu mdze mit za
nasledek tézka zranéni, dokonce i smrtelna.

Upozornuje na tipy k pouziti a jiné zvlast dllezité informace



OHROZENI ELEKTRICKYM PROUDEM

Pri kontaktu s vedenimi nebo souc¢astmi, které vedou napéti, hrozi

smrtelné nebezpedi!

Abyste zabranili ohrozenf elektrickym proudem, dodrzujte nasledujici bezpec¢nost-

ni pokyny:

e Pristroj nepouzivejte, jsou-li elektricky kabel nebo vidlice poskozeny.

o V takovém pfipadé si pred dalSim pouzitim pfistroje nechte zakaznickym servi-
sem Graef nebo povérenym odbornikem nainstalovat nové pfipojovaci vedeni.

e Kryt pristroje v zadném pripadé neotvirejte. Pri kontaktu s pripojkami, které
vedou napéti, nebo v pripadé zmény elektrické a mechanické konstrukce hrozi
nebezpedi zasazeni elektrickym proudem.

e Nikdy se nedotykejte dilli vedoucich napéti. To mlze vyvolat zasazeni elek
rickym proudem dokonce i se smrtelnymi nasledky.

POUZITi V SOULADU S URCENIM

Tento pfistroj neni urcen ke komer¢nimu pouziti. PFistroj

pouzivejte jen v uzavienych prostorach. Abyste se vyhnuli potencidlnimu nebezpe-
¢i, pouzivejte pristroj jen k suseni potravin.

OMEZENI RUCENI

Vsechny v tomto navodu k obsluze obsazené technické informace, data

a pokyny k instalaci, provozu a o3etfovani pfistroje odpovidaji aktualnimu stavu pfi
vytisténi ndvodu a jsou poskytovany s prihlédnutim k nasim dosavadnim zkusenos-
tem a poznatk@im podle nejlepsiho védomi. Z Udajl, obrazkl a popist v tomto
navodu nemohou byt vyvozovany zadné naroky.

Vyrobce neprebira ruceni za skody nasledkem:

e Nedodrzovani navodu

e Pouziti v rozporu s urcenim

e Neodbornych oprav

e Technickych zmén

e Pouziti neschvalenych nahradnich dil{

Preklady jsou provadény podle nejlepsiho védomi. Za chyby v prekladu neprebira-
me ruceni. Zavazny zUstava pouze originalni némecky text.
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ROZBALENI

Pfi rozbalovani pfistroje postupujte takto:

o Vyjméte pfistroj z krabice.

o Odstrarite vSechny ¢asti obalu.

o Odstrarite z pfistroje pfipadné nalepky (nikoli typovy Stitek).

{9 LIKVIDACE OBALU

Obal chrani pfistroj pred skodami zplsobenymi prepravou. Obalové materialy jsou
zvoleny podle nezavadnosti pro Zivotni prostfedi a likvida¢né-technickych hledisek
a jsou recyklovatelné. Recyklace obalu v materialovém cyklu Setfi suroviny a snizuje
vyskyt odpadu. Nepotrebné obalové materidly odevzdejte do sbéren pro recyklacni
systém ,,Zeleny bod”.

DULEZITE!

Pokud je to moZné, uschovejte originalni obal po dobu zaru¢ni Ihlty pfistroje,
abyste mohli pfistroj v zaru¢nim pfipadé radné zabalit a prepravit.

POZADAVKY NA MiSTO INSTALACE

Aby byl provoz pristroje bezpec¢ny a bez poruch, musi misto instalace splfiovat

tyto predpoklady:

e Pistroj musi byt nainstalovan na pevné, rovné, vodorovné a neklouzavé pod-
loZzce s dostate¢nou nosnosti.

o Dbejte na to, aby pfistroj nemohl spadnout a nestal pfimo u stény (instalujte jej
cca 30 cm od stény).

o Pristroj nestavte na horké povrchy, jako jsou napf. sporakové desky, ani do jejich
blizkosti.

e Pristroj nikdy nepouzivejte venku a uchovavejte jej na suchém misté.

e Pfistroj neni vhodny k zabudovani do nasténné nebo vestavéné skfiné.

e Pristroj neinstalujte v horkém, vihkém nebo mokrém prostredi.

e Pristroj nestavte na papir / novinovy papir nebo volny podklad. Mdze dojit k
jeho nasati a ucpani vétracich stérbin. Davejte pozor, aby vétraci Stérbiny nebyly
zakryté.

e Zasuvka musi byt lehce pfistupna, aby bylo v nouzovém pfipadé mozné
vytadhnout vidlici.

ELEKTRICKE PRIPOJENI
Aby byl provoz pfistroje bezpeny a bez poruch, je u elektrického pfipojeni nutné
dodrzet tyto pokyny:
e Pred pfipojenim porovnejte pfipojovaci Udaje (napéti a
kmitocet) na typovém Stitku s Udaji vasi elektrické sité. Tyto Udaje se museji
shodovat, aby nedoslo k poskozeni pfistroje. V pfipadé pochybnosti konzultujte




odbornika v oboru elektro.

e Zasuvka musi byt jisténa minimalné jednim 10A pojistnym vypinacem.

o Presvédcte se, Ze je elektricky kabel neposkozeny a neni poloZen pres horké
plochy nebo ostré hrany.

e PFipojovaci kabel nesmi byt silné napnuty.

o Elektricka bezpecnost pristroje je zaru¢ena jen tehdy, pokud je pfistroj pfipojen
k prfedpisové nainstalovanému systému ochrannych vodicl. Provoz se zasuvkou
bez ochranného vodice je zakazan. V pfipadé pochybnosti nechte domovni
instalaci zkontrolovat odbornikem v oboru elektro. Vyrobce neprebira odpovéd-
nost za Skody zpUsobené chybéjicim nebo prerusenym ochrannym vodi¢em.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim vytrete pfistroj vihkou utérkou.

Poté nechte pfistroj pracovat 1 hodinu na 35 °C, aby doslo k odstranéni vihkosti z
vnitfku. Susici platy Cistéte v teplé vodé, nikdy je neumyvejte v mycce.

PRIPRAVA MATERIALU, KTERY MA BYT USUSEN

PouZivejte jen Cerstvé a omyté potraviny. Nepouzivejte prezralé ovoce ani zele-
ninu. Pfed susenim odstrarte stonky, jadra a jadfinec. Ovoce pokapejte citronovou
stavou, aby zlstala zachovana barva suSeného materialu. Potraviny s vysokym ob-
sahem cukru, jako jsou jablka, hrusky, broskve a banany, maji tendenci k ¢ernani
v dUsledku oxidace cukru. Zeleninu s pevnou strukturou byste méli pfed susenim
cca 2 minuty blansirovat v horké vodé. Polozte potraviny v malé vzdalenosti vedle
sebe na zasouvaci pfihradku. Vzdalenost volte tak, aby mohl cirkulovat dostatek
vzduchu. Nepokladejte potraviny na sebe.

OVLADANI
e Pripravte si potraviny, které maji byt ususeny.

DULEZITE!

Cim ten¢i budou platky, na které nakrajite potravinu, tim lépe se daji ususit. Do-
porucujeme vam krajet potraviny jako jablka, citrony, pomerance atd. pomoci
naseho univerzalniho krajece. Docilite tim rovhomérnych a tenkych platkd.

U mensich nebo tencich potravin vam doporucujeme pouZit jako doplnék
nastavec MiniSlice. Pomoci néj miZzete natenko a rovnomeérné nakrajet houby,
rajcata, okurky, mrkev atd.

o Vyjméte susici platy z pfistroje a poloZte na né potraviny, které maiji byt ususeny.

o VyuZijte celou plochu susiciho platu a vzdy davejte pozor, aby mezi jednotlivymi
potravinami byl dostatek mista na cirkulaci vzduchu. Pfekryvani potravin negati-
vné ovliviiuje suseni.

e Zasurite susici platy do pfistroje.
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e Zasunte vidlici do e Zapnéte pfistro. « Nastavte pozadovany
zasuvky. pocet stupnd. (35 - 80
oc)

= <
OF0
o Nastavte pozadovany o Dokud indikace blika, o Proces suseni se spusti,
¢as. (1 - 24 hod.) mUzete jeSté zménit jakmile indikace presta-
pocet stupnd nebo ne blikat.
hodin.

e Pro zrudeni procesu stisknéte na nékolik sekund zapinaci tlacitko.

e Po ukonceni procesu suseni zazni signal 5x. Poté se na displeji objevi | S.

e Pristroj je vypnuty.

o Otevrete dvitka a odeberte suseny material.

Oznameni: Pokud je jesté teplota vy3si nez 45 °C, bude ventilator pracovat dale.
Pri poklesu teploty pod 45 °C prejde pristroj do pohotovostniho rezimu.

¢ Vytahnéte sitovou vidlici.

POUZITi SILIKONOVYCH PODLOZEK NEBO PAPIRU NA
PECENI

U potravin, které jsou vlhké nebo snadno pfilnou (napf. raj¢ata), doporucujeme
pouzit silikonovou podlozku nebo papir na peceni. Silikonovou podlozku nebo
papir na peceni polozte na susici plat.

DULEZITE!

Davejte pozor, aby papir na peceni nepokryval celou plochu susiciho platu a
teply vzduch mohl jesté dobre cirkulovat.

Na silikonovou podlozku nebo papir na peceni poloZte potraviny. Od poloviny doby
suseni je mozné silikonovou podlozku nebo papir na peceni odebrat.



SKLADOVANI POTRAVIN

NeZ susené potraviny ulozite do nadoby, zajistéte, aby byly suché. Vihké potrav-
iny snadno zplesnivéji. Plesnivé potraviny ihned odstrarite. K uchovavani susenych
potravin pouzivejte Cisté a suché nadoby, které Ize pokud mozno vzduchotésné
uzavrit. Ususené potraviny ulozte do nadoby az po vychladnuti.

PRIPRAVA POTRAVIN

Nasleduijici tabulky jsou orientacni hodnoty pro pfipravu rznych plodd, zeleniny a
masa. Doby suseni zaviseji na teploté v mistnosti, relativni vzdusné vlhkosti a obsa-
hu vlhkosti susené potraviny. Pokud je obsah vlhkosti nizky, nachazi se doba suseni
na spodnim konci rozsahu. Pokud je obsah vlihkosti vysoky, nachazi se doba suseni
na hornim konci rozsahu.

Uvédomte si, Ze doby suseni jsou ovliviiovany také mnozstvim potravin na susicim
platu. Pri suseni potravin je dllezité kontrolovat, jak je produkt suchy. Pokud pro-
dukt jesté neni dikladné vyschly, mize se béhem skladovani vytvofit plisery (viz
Skladovani potravin). Chcete-li otestovat, jak je produkt suchy, odeberte z pfistroje
kus potraviny a nechte ji vychladnout na pokojovou teplotu. Abyste zkontrolovali
vnitni vihkost, kousek ohybejte a rozdélte.

ZELENINA (50 °C)

v

Susena potra- Priprava Vysledek Cas

vina

Chfrest Omyt a nakrajet na Kfupavy 4 - 6 hodin
kousky

Fazole Omyt, odstranit konce | Kfupavé 9-12 hodin
a nakrajet na kousky

Repa Oloupat a nakrajet na | Ohebna 9 - 12 hodin
tenké platky

Brokolice Nakrdjet, 3 - 5 minut | Kfupava 10 - 14 hodin
dusit domeékka

Zeli Omyt a nakrajet na Kfupavé 8- 11 hodin
3mm prouzky

Mrkev Dusit domékka a na- | Ohebna 7 - 11 hodin
krajet na platky

Celer Stonky nakrajet na Kfupavy 3 - 10 hodin
6mm
prouzky

Okurka Omyt a nakrjet na Ohebna 4 - 8 hodin

cca 1 cm silné platky
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Lilek

Omyt, oloupat a na-
krajet na cca 1/2 az 1
cm silné platky

Ohebny

4 - 8 hodin

Houby

Omyt, nakrajet na
platky nebo ponechat
celé

Ohebné

4 -7 hodin

Paprika

Omyt a odstranit se-
mena, nakrajet na
prouzky nebo cca 6
cm silné krouzky

Ohebna

4 - 8 hodin

Brambory

Nakrajet na platky, 4 -
6 minut
blansirovat

Kfupavé /
Ohebné

7 - 13 hodin

Rajcata

Omyt a nakrajet na
kolecka

Ohebna

5 -9 hodin

Cherry rajcata

Rozkrojit napdl,
nariznutou stranou
nahoru

Ohebna

5-9 hodin

Cukyny

OVOCE (55 °C)

Susena potra-
vina

Omyt a nakrajet na
cca 6 mm silné platky

Priprava

Kfupavé

Vysledek

7 - 11 hodin

Cas

Jablka

Omyt a nakrajet na
tenké platky

Ohebna

7 - 15 hodin

Meruriky

Omyt, rozkrojit napdl,
nariznutou stranou
nahoru

Ohebné

21 - 24 hodin

Banany

Oloupat a nakrajet na
platky

Ohebné

7 - 10 hodin

Fiky

Omyt, rozctvrtit, na
fiznutou stranou
nahoru

Ohebné

22 - 24 hodin

Kiwi

Oloupat a nakrajet na
platky

Kfupavé

8 - 15 hodin

Nektarinky

Omyt, rozkrojit napdl,
nariznutou stranou
nahoru

Ohebné

8 -17 hodin




Broskve Rozkrojit napdl, Ohebné 8 - 16 hodin
nafiznutou stranou
nahoru

Hrusky Oloupat a nakrajet na | Ohebné 8 - 16 hodin
platky

Ananas Oloupat a nakrajet Ohebny 11 - 18 hodin
na platky

Rebarbora Oloupat a nakrajet na | Ohebna 6 - 10 hodin
prouzky

Drobné plody Jahody nakrajet na Kfupavé 7 - 15 hodin
platky, jiné bobule
ponechat celé

Vodni meloun Odkrojit slupku, nakra- | Ohebny a 8 - 10 hodin
jet na kousky lepkavy

Rajcata Omyt a nakrajet na Ohebna 5-9 hodin
kolecka

Hroznové vino Ponechat celé Ohebné 8 - 24 hodin

MASO (65 °C - 70 °C)

Susena potra- Priprava Vysledek Cas

vina

Jerky Pouzijte velmi libové Ohebné 6 - 10 hodin

maso a odstrafte co
nejvic tuku. Maso nak-
rajejtenacca2 -3 cm
silné platky

DULEZITE!
Uvédomte si prosim, Ze vy3e uvedené Udaje jsou pouze orientacni hodnoty, a
jsou tudiz bez zaruky.

OPETOVNA HYDRATACE

Dehydrataci je potravinam odnimana voda. Pokud chcete potraviny
opétovné hydratovat, namocte je na 3-7 minut do neosolené vody. Poté je pfipravu-
jte jako obvykle. Abyste konzervovali Ziviny, pouZijte k vafeni potravin stejnou vodu,
kterou jste pouzili k jejich namoceni. Pokud chcete potraviny namacet déle nez 1
hodinu, méli byste je ulozit do chladnicky, abyste zabranili mnozeni bakterii. Jeden
hrnek ususené zeleniny poskytne po opétovné hydrataci cca 2 hrnky. Jeden hrnek
ususeného ovoce poskytne po opétovné hydrataci cca 1% hrnku. Doby opétovné
hydratace se lisi v zavislosti na tloustce potraviny a teploté pouzité vody. Tepla voda
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opétovnou hydrataci urychluje, maze vsak vést k urcité ztraté aromatu.
CISTENI

DULEZITE!

Pred kazdym cisténim vytahnéte vidlici ze sité.
Susici platy Cistéte v teplé vodé s mycim prostfedkem, poté je oplachnéte Cistou
vodou. Pristroj Cistéte vihkou utérkou. Pristroj ani susici platy neumyvejte v mycce.

ZAKAZNICKY SERVIS

Pokud je vas pristroj od spolecnosti Graef poskozeny, obratte se prosim na speci-
alizovaného prodejce nebo na zakaznicky servis Graef na telefonnim ¢isle 02932-
9703 688 nebo nam napiste e-mail na service@graef.de

\% LIKVIDACE PRiSTROJE

Tento vyrobek nesmi byt na konci své Zivotnosti zlikvidovan s normalnim domov-
nim odpadem. Na to upozorfiuje symbol na pfistroji a v navodu k obsluze. Materia-
ly jsou recyklovatelné podle svého oznaceni. Pfi opétovném pouZiti, recyklaci mate-
ridld nebo jinych formach vyuziti starych pfistrojd vyznamnym zplsobem pfispivate
k ochrané Zivotniho prostredi. Zjistéte prosim od spravy své obce, kde se nachazi
pfislusné likvidacni misto.

DVOULETA ZARUKA

Za tento vyrobek prebirame zaruku vyrobce v délce 24 mésici od data prodeje
za vady, které Ize vyvodit z vyrobnich vad a vad materidlu. Vase zdkonné zarucni
naroky podle § 437 a nasl. BGB (Obcansky zakonik) zUstavaji timto ustanovenim
nedotceny. Zaruka nepokryva skody vzniklé nespravnou manipulaci nebo pouzitim,
a také vady, které funkci nebo hodnotu pfistroje ovliviuji jen nepatrné. Déle jsou
z naroku na zaruku vylouceny skody zpUsobené prepravou, pokud za né nenese-
me odpovédnost. Narok na zaruku je vyloucen v pfipadé Skod vzniklych opravou,
kterou jsme neprovedli my ani naSe zastoupeni. V pfipadé opravnénych reklamaci
vadny vyrobek podle své volby opravime nebo vyménime za bezvadny.
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ALTALANOS BIZTONSAGI UTMUTATASOK

Ez a gép megfelel a relevans biztonsagi eloirasoknak. A nem
szakszer( hasznalat személyi sériilésekhez és anyagi karokhoz
vezethet. A gép biztonsagos hasznalatanak érdekében tartsa
be az alabbi utasitasokat:

« Kérjuk, hogy hasznalat elott ellenorizze a gépet, hogy a
hazon, a csatlakozokabelen és a csatlakozédugaszon nem
lathatok-e sérilés jelei. Sérult gépet ne helyezzen Gzembe.

® Ha a csatlakozovezeték sérllt, a veszély elkerilése ér-
dekében, azt csak a gyartd, az Ggyfélszolgalat vagy egy szak-
képzett személy cserélheti ki.

e Javitasokat csak szakember vagy a Graef (igyfélszolgalat
végezhet. A nem szakszerlen végzett javitasok jelento ves-
zélyt hordoznak magukban a felhasznaléra nézve. Ezenkivl
a garancia is érvényét veszti.

* A meghibasodott alkatrészeket csak eredeti alkatrészek-
kel szabad kicserélni. Csak ezeknek az alkatrészeknek az
esetében garantalt, hogy megfelelnek a biztonsagi kove-
telményeknek.

e Ezt a gépet hasznalhatjak 8, életéviket betdltott gyerekek,
ill. csokkentett fizikai, szenzoros vagy mentalis képessé-
gekkel, vagy nem megfelelo tapasztalatokkal rendelkezo
személyek is, amennyiben oket betanitottak a gép biztonsa-
gos kezelésére, és ha ezek a személyek tudataban vannak a
hasznalatbol szarmazo veszélyeknek. Gyerekek csak akkor
tisztithatjak vagy gondozhatjak a gépet, ha betoltotték a 8.
életéviiket, és ha felligyelik oket.

e Tartsa a gépet tavol és a csatlakozdvezetékét tavol a 8 éves-
nél kisebb gyerekektol.

» A gyerekeket felligyelés alatt kell tartani annak biztositasa
érdekében, hogy nem jatszanak a géppel.

* A gépet nem szabad beszerelve, kiilso idozitovel vagy kilon
taviranyitéval hasznalni.



e A tapvezetéket a csatlakozédugonal, és ne a kabelnél fogva
huzza ki a konnektorbdl.

e \/igyazzon, hogy a tapkabel sehova ne akadjon be, mivel ez a
gép lezuhanasat okozhatja.

e A csomagoldanyagokat nem szabad jatékként hasznalni.
Fennall a fulladas veszélye!

e A személyi sértilés vagy az anyagi karok elkerilése érdekében
vegye figyelembe a gép feldllitasi helyével vagy az elektromos
csatlakoztatasaval szemben tamasztott kdvetelményekkel
kapcsolatos utasitasokat.

e Ne tisztitsa a gépet mosogatdgépben, és ne hasznalja folyd
viz alatt.

e Ezt a gépet a haztartasban, és az alabbi hasonlé kérnyezet-
ben valé hasznalatra tervezték:
e dolgozok szolgalati konyhaiban Gzletekben és irodakban
e mezbgazdasagi lizemekben | HU
e szallodakban, motelekben és egyéb lakasokban
e reggelit is felszolgalé panzidkban
Minden egyéb hasznalat nem rendeltetésszerl hasznalatnak
minosul.
A nem rendeltetésszer( hasznalat esetén a gép veszélyforras
lehet. Ezért:
* Kizarélag rendeltetésszerlien hasznalja a gépet.

e Tartsa be a a jelen hasznalati Utmutatéban leirt utasitasok-
at.

A nem rendeltetésszerl hasznalatbél eredo karokért semmilyen

felelosséget nem vallalunk. A kockazatot egyedil az Uzemelt-
eto viseli.
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ELOSZO

Kedves Vasarlé!

Gratulalunk, hogy ezt az aszaldgépet valasztotta.

Ezzel egy széles korben elismert mindségi terméket valasztott. Kaszonjik, hogy
megvasarolta terméklinket, és kivanjuk, hogy hasznalja 6rommel a Graef asza-
l6gépet. A hasznalati Utmutatdban olvashaté tudnivalok segitséget nyujtanak a
legjobb eredmények elérésére a hasznalat kézben. Kérjiuk, gondosan olvassa el az
Utmutatot.

A HASZNALATI UTMUTATOVAL KAPCSOLATOS TUDNI-
VALOK

Az aszaldgép (az aldbbiakban: gép) hasznalati Utmutatdja fontos informaciokat
tartalmaz a gép tUzembe helyezésével, a biztonsaggal, a rendeltetésszer(i haszna-
lattal és a gép gondozasaval kapcsolatban.

Az Uzemeltetési Utmutatdnak mindig rendelkezésre kell alinia a gépnél. Az lize-
meltetési Utmutatét

mindenkinek el kell olvasnia, aki:

e a gépet Uzembe helyezi,

e a gépet kezeli,

e a gép hibaelharitasért és/vagy

e a tisztitasaért felel.

Orizze meg a hasznélati utmutatot, és mellékelje a géphez, amennyiben azt egy
masik tulajdonosnak tovabbadia.
Ez az Uzemeltetési Utmutatd nem térhet ki minden lehetséges aspektusra.

A jelen Utmutatdban nem szerepld vagy nem kell6 részletességgel targyalt problé-
mak esetén kérjik, hogy forduljon a Graef tgyfélszolgalatahoz vagy a szakkeres-
ked6hoz.

FIGYELMEZTETO UTASITASOK

A jelen hasznalati utmutatéban az alabbi figyelmeztetd utasitasok és
jelzészavak fordulnak el6:

/A FIGYELMEZTETES

Egy lehetséges veszélyes helyzetet jel6l. Az utasitas be nem tartasa sulyos vagy
akar halalos személyi sérliléshez is vezethet.

FONTOS!

Hasznalati tanacsot vagy mas fontos informéaciot jelol



ELEKTROMOS ARAM MIATT FENNALLO VESZELY

/ FIGYELMEZTETES

A feszlltséget alatt all6 vezetékek vagy alkatrészek megérintése
életveszélyes!

Az elektromos aramités veszélyének elkerllése érdekében tartsa be az alabbi
biztonsagi utasitasokat:

o Ne hasznalja a gépet, ha a tdpkabel vagy a csatlakozédugasz sérdilt.

o Ebben az esetben cseréltesse ki a csatlakozokabelt a Graef ligyfélszolgalat vagy
egy arra jogosult szakember altal

e Semmilyen kértlmények kézoétt ne nyissa ki a gép hazat. Ha fesziltés alatt allé
alkatrészekhez ér, vagy ha médositja a gép elektromos vagy mechanikus szer-
kezetét, fennall az dramUtés veszélye.

e Soha ne érintse meg a fesziltség alatt allo alkatrészeket. Ez dramiitéshez vagy
halalos sértléshez vezethet.

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

Ezt a gépet nem ipari hasznalatra tervezték. Csak zart terekben

hasznalja a gépet. A lehetséges veszélyek elkeriilése érdekében csak élelmiszerek m

szaritasara/aszalasara hasznalja a gépet.

FELELOSSEG KORLATOZASA

A jelen hasznalati utmutatéban szereplo 6sszes muszaki informacié, adat

és a gép telepitésével, hasznalataval és gondozasaval kapcsolatos adat és Utmutatas
a nyomtatas idopontjaban érvényes allapotnak felel meg, és a legjobb tudasunknak
megfeleloen figyelembe veszi az eddigi tapasztalatainkat és tudasunkat. Az Gtmu-
tatoban elofordul6 adatokra, dbrakra és leirasokra kovetelések nem tdmaszthatok.

A gyartd nem vallal felelosséget az olyan karokért, amelyek:

e a jelen Utmutatd be nem tartasara,

e a nem rendeltetésszer( hasznélatra,

e a nem szakszer( javitasra,

o mUszaki médositasokra,

¢ nem engedélyezett potalkatrészek hasznalatara vezethetok vissza.

A forditast a legjobb tudasunknak megfelelGen készitettik el. Forditasi hibakért
nem vallalunk felel0sséget. Kotelezo érvénylinek kizarédlag az eredeti, német nyel-
vU szbveg tekinthetd.
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KICSOMAGOLAS

A gép kicsomagolasakor az alabbiak szerint jarjon el:

o Vegye ki a gépet a kartondobozbdl.

e Tavolitsa el teljesen a csomagolast.

o Tavolitsa el a gépet esetlegesen jelenlévo leragasztasokat (a tipustabla kivételé-
vel).

€’A CSOMAGOLAS HULLADEKKEZELESE

A csomagolas a gépet védi a szallitasi karokkal szemben. A csomagoldanyagokat
kérnyezetbarat és a hulladékkezelési szempontokbdl valasztottuk ki, és ezek Uj-
rahasznosithatok. A csomagoldanyag visszavetésével az anyagkorforgasba alap-
anyagok takarithatdak meg és csdkkenthetd a hulladék mennyisége. Artalmatla-
nitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat a ,,Z6ld pont” hasznositérendszer
gyujtohelyein.

FONTOS!

LehetGség szerint Orizze meg az eredeti csomagolast a gép garanciaideje alatt,
hogy a gépet megfelelden be lehessen csomagolni és szallitani lehessen.

A FELALLITASI HELLYEL SZEMBE TAMASZTOTT KOVET-

ELMENYEK

A gép biztonsagos és hibamentes Gzemeltetése érdekében a feldllitasi helynek az

alabbi feltételeknek kell megfelelnie:

o A gépet egy megfelel6 teherbirasu szilard, sima, vizszintes és cstszasmentes
felUleten kell elhelyezni.

e Vigyazzon, hogy a gép ne eshessen le, és hogy ne alljon kdzvetlendl egy fal
elott (helyezze el legaldbb 30 cm-es tavolsagra a faltol).

o Ne helyezze a gépet forré feliletekre, pl. sitélapokra vagy azok kdzelébe.

¢ Soha ne hasznalja a gépet a szabadban, és tarolja azt egy szaraz helyen.

o A gép nem alkalmas arra, hogy falba, vagy beépitett szekrénybe beépitsék.

o Ne helyezze el a gépet egy forrd, nedves vagy vizes kdrnyezetben.

e Ne helyezze el a gépet papirra/Ujsagpapirra vagy nem rogzitett felszinre. Ezeket
a gép beszivhatja, a szellozorések eltomodhetnek. Vigyazzon arra, hogy a
szellozorések ne legyenek eltakarva.

o A dugds csatlakozénak kénnyen elérhetonek kell maradnia, hogy sziikség
esetén koénnyen kihuzhatd legyen.

ELEKTROMOS CSATLAKOZAS

A gép biztonsagos és hibamentes (zemeltetése érdekében az elektromos csatla-
kozasnal az alabbiakra kell figyelni:




o A csatlakoztatas el6tt ellendrizze a csatlakoztatasi a tipustablan feltiintetett
értékeket (fesziltség és
frekvencia) az d&ramhdlézat értékeivel. Az értékeknek meg kell egyezniik, hogy
elkeriilhet6 legyen a gép karosodasa. Kérdések esetén forduljon villamossagi
szakemberhez.

o A dugaszoldaljzatnak legalabb egy 10 A-es biztositokapcsoldval kell rendelkez-
nie.

e Bizonyosodjon meg, hogy a tapkabel nem sérilt, és hogy nem forré fellleteken
vagy éles széleken keresztil van vezetve.

e A csatlakozdkabelnek nem szabad tul feszesnek lennie.

o A gép elektromos biztonsaga csak abban az esetben garantalt, ha egy az
eldirasoknak megfelelden beszerelt véddrendszer van csatlakoztatva. Védo-
vezeték nélklli dugaszoldaljzat hasznalata tilos. Kétség esetén ellendriztesse az
épulet elektromos halozatat egy villamossagi szakemberrel. A gyarté nem vallal
felelosséget a hianyzo6 vagy megszakitott védovezetékek altal okozott karokért.

AZ ELSOG HASZNALAT ELOTT

Els6 hasznalat el6tt torolje ki a gépet egy nedves térlokendovel.

Ezutan hagyja a gépet 1 6ran at kb. 35 °C hémérsékleten Gzemben, hogy a gép
belsejébdl a nedvesség kiszaradjon. Tisztitsa meg a talcakat meleg vizzel. Soha ne m
tisztitsa azokat mosogatdgépben.

AZ ASZALNI VALO TERMEKEK ELOKESZITESE:

Csak friss és mosott élelmiszereket hasznéljon. Ne helyezzen a gépbe fonnyadt
gyimolcsot vagy zoldséget. Aszalas el6tt tavolitsa el a szarakat, magokat és a
maghazakat. Az aszalni valo gyimolcs szinének megorzése érdekében csepegtes-
sen citromlét rajuk. A nagy cukortartalmu élelmiszerek, mint pl. alma, kérte, barack
vagy banan az oxidacié kdvetkeztében elsdtétedhetnek. A keményebb zdldségeket
aszalas el6tt kb. 2 percig forro vizben blansirozni kell. Helyezze el az élelmiszereket
egymastol kis tavolsagra a talcara, és ugy hatarozza meg a tavolsagot, hogy a
levegd megfeleléen aramolhasson. Ne helyezze el egymasra az élelmiszereket.

KEZELES

o Készitse el® a szaritani kivant élelmiszert.
FONTOS!

Minél vékonyabbra vannak az élelmiszerek felszeletelve, annal konnyebb
azokat szaritani. Ajanljuk, hogy az olyan élelmiszerek szeleteléséhez, mint pl.
alma, citrom, narancs stb. hasznélja az univerzalis szeletelonket. Ezzel egyenl6
vastagsagu szeleteket érhet el. Kisebb vagy vékonyabb élelmiszerek esetében
ajanljuk, hogy hasznalja a MiniSlice feltétet. Ezzel leheletvékonyra és egyenlete-
sen szeletelheto fel a gomba, paradicsom, eper, uborka, répa stb.
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« Vegye ki a talcakat a gépbal, és helyezze a szaritani kivant élelmiszereket a
talcakra.

e Hasznalja ki a talcak teljes fellletét, de biztositson az élelmiszerek kdzott
megfelelo helyet a levegd daramlasahoz. Az egymasra helyezett élelmiszerek
akadalyozzak a szaritast.

o Tolja vissza a gépbe a talcakat.

<

o Csatlakoztassa a csat- o Kapcsolja be a gépet. o Allitsa be a kivant
lakozo6t a dugaszoldal- homérsékletet.
jzatba. (35-80°C)

o Allitsa be a kivant idét. o Ameddig a kijelzd « Ha a kijelz6 abbahagyja
(1 - 24 6ra) villog, lehetosége a villogast, elindul az
van modositani a aszalés.

homérsékletet vagy az
orak szamat.
o A folyamat megszakitdsahoz nyomja meg néhany masodpercig a bekapcsold
gombot.
o Az aszalas végeztével egy jelzés hallhatd 5-szér. Ezutan a kijelzon megjelenik a
=< jel.
o A gép ki van kapcsolva.
o Nyissa ki az ajtot, és vegye ki az élelmiszereket.
Ertesités: Ha a hOmérséklet még 45 °C folott van, a ventilator tovabb mUkodik.
A gép készenléti allapotba all, ha a homérsékletek 45 °C ala esik.
e Huzza ki a csatlakozddugaszt.

SZILIKON SUTOLAP VAGY SUTOPAPIR HASZNALATA

A viztartalmu vagy az enyhén tapados élelmiszereknél (pl. paradicsom) ajanljuk,
hogy hasznaljon szilikon sttolapot vagy sttopapirt. Helyezze a szilikon sttolapot



vagy siitOpapirt a talcara.

FONTOS!

Sitopapir hasznélata esetén figyeljen, hogy ne takarja el teljesen a télcat, a
meleg levegonek tovébbra is szabadon kell aramolnia.

Helyezze az élelmiszereket a szilikon sttdlapra vagy sutOpapirra. Az aszalasi ido
felénél a szilikon sttdlap vagy a sttépapir kiveheto.

AZ ELELMISZEREK TAROLASA

Bizonyosodjon meg, hogy a a szaritott élelmiszerek teljesen szarazok, miel6tt egy
edényben tarolna azokat. A viztartalmu élelmiszerek kénnyen bepenészesedhet-
nek. Azonnal dobja ki a penészes élelmiszereket. Hasznaljon a tarolashoz tiszta,
szaraz és, ha lehet, légmentesen zarhatd edényeket. Csak azutan helyezze a szari-
tott élelmiszereket az edényekbe, miutan kihdltek.

AZ ELELMISZEREK ELKESZITESE

Az alabbi tablazatok iranyértékek a kilonbozo gyimolesdk, zoldséges és husok
elkészitéséhez. A szaritasi idok a szoba homérsékletétdl, a relativ paratartalomtol
és a szaritani kivant élelmiszerek nedvességtartalméatél fliggenek. Ha a nedvesség-

,,,,,,,

vességtartalom azonban tul magas, a szaritasi ido a tartomany felsé részében van.
Vegye figyelembe, hogy a szaritasi idok a talcan elhelyezett élelmiszerek menny-
iségétdl is fugg. Az élelmiszerek szaritasanal fontos, hogy ellendrizze a termék
szarazsagat. Ha a termék nincs alaposan kiszaritva, a tarolaskor bepenészesed-
het (lasd az élelmiszer tarolasat). A szarazsag ellendrzéséhez vegyen ki egy dar-
ab élelmiszert a gépbdl, és hagyja szobahomérsékletre lehdini. Hajlitsa meg és
darabolja szét a kivett élelmiszerdarabot, hogy megvizsgalja a szarazsagat belul.

ZOLDSEGEK (50°C)

Aszalni valé Elkészités Eredmény Id6

élelmiszer

Sparga Mossa meg és vagja Ropogds 4 -6 6ra
darabokra

Bab Mossa meg, vagja le Ropogos 9-12 ¢ra
a végeket és vagja
darabokra

Cukorrépa Hamozza meg és vag- | Puha 9-12 ¢ra
ja vékony szeletekre

Brokkoli Végja fel, parolja pu- | Ropogds 10 - 14 4ra
hara 3 - 5 percen at




176

ketté, a vagott felllet-
tel felfelé

Kaposzta Mossa meg és vagja 3 | Ropogds 8-11 odra
mm-es csikokra

Sargarépa Parolja puhara és sze- | Puha 7-11 éra
letelje fel

Zeller Végja a szarakat Ropogos 3-106ra
6 mm-es csikokra

Uborka Mossa meg és vagja Puha 4 -8 o6ra
kb. 1 cm vastag sze-
letekre

Padlizsan Mossa meg, hdmozza | Puha 4-8dra
meg és vagja kb. 0,5 -
1 cm vastag szeletekre

Gomba Mossa meg, szeletelje | Puha 4-7 o6ra
fel vagy hagyja egyben

Paprika Mossa meg, csumazza | Puha 4-8ora
ki és
vagja csikokra vagy
kb. 6 mm vastag
karikakra

Burgonya Szeletelje fel, parolja Ropogos / 7-136ra
blansirozza puha
4 - 6 percig

Paradicsom Mossa meg és vagja Puha 5-9¢ra
karikakra

Koktélparadicsom | Vagja ketté, a vagott | Puha 5-9¢ra
felUlettel felfelé

Cukkini Mossa meg és vag- Ropogos 7-11¢ra
ja kb. 6 mm vastag
szeletekre

GYUMOLCSOK (55°C)

Aszalni valé Elkészités Eredmény Id6

élelmiszer

Alma Mossa meg és vagja Puha 7 -15 ¢ra
vékony szeletekre

Sargabarack Mossa meg és vagja Puha 21-24 ¢ra




Banan Hamozza meg és sze- | Puha 7-10 ora
letelje fel

Flge Mossa meg, vagja Puha 22 - 24 ¢ra
négybe,
a vagott felulettel
felfelé

Kivi Hamozza meg és sze- | Ropogds 8-15 ¢ra
letelje fel

Nektarin Mossa meg, vagja ket- | Puha 8-17 ¢6ra
té, a vagott felllettel
felfelé

Oszibarack Végja ketté, a vagott Puha 8- 16 6ra
felUlettel felfelé

Korte Hamozza meg és sze- | Puha 8-16 ora
letelje fel

Ananasz Hamozza meg és Puha 11-18 dra
szeletelje fel

Rebarbara Hamozza meg és vagja | Puha 6- 10 6ra
csikokra

Bogyds gyimolc- | Az epret szeletelje Ropogos 7 -15 ¢ra

sok fel, a tobbi bogyos
gyumélcsot hagyja
egyben

Gorogdinnye Végja le a héjat és Puha és 8- 10 6ra
vagja darabokra ragados

Paradicsom Mossa meg és vagja Puha 5-9¢ra
karikakra

Sz0l6 Hagyja egyben Puha 8-246ra

HUSOK (65°C - 70°C)

Aszalni valo Elkészités Eredmény |I1d6

élelmiszer

Szaritott hus Hasznaljon sovany hust, | Puha 6-10 ¢6ra

és tavolitsa el amennyire
csak lehet a zsiros részt
Vagja a htst kb. 2 - 3
cm vastag szeletekre
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FONTOS!

Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a fenti értékek csak irdnyértékek és nem jelen-
tenek garanciat.

UJRAFELDOLGOZAS

Aszalaskor az élelmiszerbol nedvességet vonunk el. Ha Ujra fel szeretné dol-
gozni az élelmiszert, dztassa be nem sézott vizben 3-7 percig. Ezutan készitse
el a szokasos modon. Ha fozni kivanja, a tapanyagok konzervalasahoz hasznal-
ja ugyanazt a vizet, amelyet az aztatdsahoz hasznalt. Ha az élelmiszert 1 6ranal
hosszabb ideig szeretné bedztatni, a baktériumok elszaporodasanak megakadaly-
ozésa érdekében, tegye a hltdszekrénybe. Egy csészényi szaritott zoldséghdl 2
csésze Ujrafeldolgozott zoldség lesz. Egy csészényi szaritott gylimolcsbdl 172 csésze
Ujrafeldolgozott gylimélcs lesz. Az Ujrafeldolgozas ideje az élelmiszer str(ségétol
és az ehhez hasznalt viz homérsékletétol fligg. A meleg viz felgyorsitja az jrafel-
dolgozast, azonban bizonyos mértékben az izének az elvesztéséhez vezethet.

TISZTITAS

Tisztitas elott huzza ki a halozati csatlakozot.

Tisztitsa meg a talcakat meleg vizzel és mosogatészerrel, majd 6blitse le hideg viz-
zel. Torélje meg a gépet egy nedves toridkendovel. Soha ne tisztitsa a gépet vagy

a talcakat mosogatdgépben.

UGYFELSZOLGALAT

Ha a Graef aszalogép meghibasodik, forduljon a szakkereskedohdz vagy a Graef
Ugyfélszolgalatdhoz a +49 (0) 2932- 9703 688 telefonszamon vagy kildjon egy
e-mailt a service@graef.de e-mail-cimre.

\EA GEP HULLADEKKEZELESE

Ezt a terméket az élettartama lejarta utan nem szabad a haztartasi hulladékba
dobni. Erre utal a gépen és a hasznalati Utmutatdban lathaté szimbélum. Az anya-
gokat a jeldlésiuknek megfelelGen kell jrahasznositani. Az Gjrahasznositassal, az
anyagok értékesitésével vagy a hasznalt gépek egyéb értékesitési eljarasaival nagy-
mértékben hozzajarul a kérnyezetvédelemhez. Tudakolja meg az énkormanyzat-
nal, hogy hol talalhato az Onhoz legkdzelebb eso gydjtohely.

2 EV GARANCIA

Erre a termékre a vasarlas datumatoél szamitva 24 hénapos gyartéi garanciat valla-
lunk a gyartoi és anyaghibakra visszavezetheté meghibasodasokra. A (német) Ptk.
437 § szerinti torvényes szavatossagot ez a rendelkezés nem érinti. A szavatossag
nem vonatkozik az olyan meghibasodasokra, amelyek a nem szakszer( kezelésre



vagy hasznéalatra vezethetdk vissza, ill. a gép mikodését vagy értékét csak csekély
mértékben befolyasoljdk. Szavatossagi igény nem tamaszthatd tovabba a szallitas
alatt keletkezett sérllésekre, amennyiben az nem a mi hibankbol keletkezett. A
szavatossagi igény kizarhato az olyan karok esetében is, amelyek egy nem altalunk
vagy nem az altalunk megbizott személyek &ltal javitasra vezethetok vissza. Jogos
reklamacio esetén a meghibasodott terméket sajat beladtasunk alapjan vagy meg-
javitjuk vagy egy hibatlan termékre cseréljuk.
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